


¢Quiénes somos?

¢ Quiénes somos?

MAINHO, Maquinaria Industrial Hostelera, S.L.U., es una empresa que inici6 sus actividades en 1981, con sede en Barcelona.
Su vocacion fue, desde el principio, la fabricacion de maquinas destinadas a la hosteleria.

El éxito de sus productos dio lugar a una continua expansion que llevaron en 1992 a ampliar las instalaciones de la empresa,
desplazandose al Poligono Industrial «Can Galobardes», de Canovelles, donde ha sido preciso, recientemente, realizar una nueva
ampliacion.

La incorporacion de nuevos productos derivo su atencion a la comercializacion de productos mas especializados. El
crecimiento ha sido debido tanto a la calidad como al incremento de la gama de productos ofertados, que de ser
exclusivamente destinados a la pequefa hosteleria (snacks) han pasado a cubrir todas las necesidades hasta las mas grandes
y complejas instalaciones.

Este interés por satisfacer al maximo la demanda del mercado, fue el motivo del acuerdo con la firma italiana LOTUS para
ofrecer sus productos a toda Espafia con la maxima garantia y con el servicio mas proximo.

La constante innovacion, con el disefio y la fabricacion de nuevas maquinas incorporando la mas reciente tecnologia, la
calidad probada y el excelente servicio, han sido los factores determinantes de la satisfaccion que siempre han demostrado los

clientes.

MAINHO tiene numerosas delegaciones en toda Espafa y, ademas, exporta a mas de 40 paises. Los industriales de la hosteleria
pueden visitar los stands y conocer de cerca los productos de MAINHO en las mas importantes ferias especializadas de Europa.

*MAQUINARIA INDUSTRIAL HOSTELERA S.L.U. se reserva el derecho de modificar los precios y disefios de los productos sin
previo aviso. ESTA TARIFA ANULA Y SUSTITUYE LAS ANTERIORES.

*Prohibida la reproduccion total o parcial sin expresa autorizacion por escrito de la empresa.



About us

About us

MAINHO, Maquinaria Industrial Hostelera, S.L.U., is a company that started its activities in 1981, with headquarters in
Barcelona. Its vocation was, from the start, manufacturing machines intended for the hospitality industry.

The success of its products gave rise to a continuous expansion that led the company to expand its facilities in 1992, moving
to the “Can Galobardes” Industrial Estate, in Canovelles, where it has been necessary, recently, to make a new expansion.

The incorporation of new products derived its attention to marketing more specialised products. Growth has been due to both
quality and increasing the range of products offered, which from being exclusively aimed at small scale hospitality (snacks)
now cover all needs including the largest and most complex installations.

This interest to fully respond to market demands was behind the agreement with the Italian company LOTUS to offer its
products to the whole of Spain with the maximum guarantee and with the most local service.

Constant innovation, with design and manufacture of new machines incorporating the latest technology, proven quality and
excellent service, have been the determinants of the satisfaction always shown by the customers.

MAINHO has numerous delegations throughout Spain and, in addition, exports to more than 40 countries. Hospitality
industrialists can visit the stands and learn about MAINHO’s products in the most important specialised fairs in Europe.

*MAQUINARIA INDUSTRIAL HOSTELERA S.L.U. reserves the right to modify the prices and designs of its products without prior
notice. THIS PRICE CANCELS AND REPLACES THE PREVIOUS ONES.

*Total or partial reproduction forbidden without the express written consent of the Company.

Tarifa n° 35
Tariff number 35



Garantia - Warranty

Garantia
Warranty

La garantia es de un afio a partir de la fecha de facturacion y cubre las partes defectuosas, cuya sustitucion y transporte seran a
cargo del comprador.

La garantia no cubre las partes eléctricas, ni los accesorios, ni ningln otro componente separable. Eventuales dafios debidos
al transporte o a la incorrecta instalacion 6 mantenimiento no se consideraran motivos validos a los efectos de la garantia.
El mantenimiento ordinario y las reparaciones por causas debidas a una incorrecta instalaciéon no estan cubiertas por la
garantia. La garantia es valida solamente respecto al primer comprador y no contempla la sustitucion del aparato.

MAINHO podra efectuar las reparaciones en la sede del cliente o en la fabrica, segln su propio criterio. Todos los gastos
de transporte de la pieza o de los equipos que sea necesario cambiar o reparar correran a cargo del cliente. El material
enviado para su reparacion debera ir acompafiado necesariamente por albaran de devolucion debidamente cumplimentado
especificando las incidencias. Caso de que se reciba el albaran de devolucion inexacto, quedara anulada la garantia.

MAINHO no responde de los posibles retrasos que tengan lugar durante el periodo de la garantia y no indemniza ningln
dafo, directo o indirecto, consiguiente a las imperfecciones o defectos de la maquinaria suministrada, amparandose en el
Codigo Civil.

Los posibles retrasos en la prestacion del servicio no daran en ningin modo derecho al aplazamiento de los pagos
relacionados con los equipos sujetos a la garantia. El retraso de los pagos, o la insolvencia incluso parcial del cliente, comporta
automaticamente la anulacion de la garantia, incluso a terceros.

The warranty is one year from the date of invoicing and covers faulty parts, the replacement and transportation of which will
be borne by the purchaser.

The warranty does not cover the electrical parts or accessories, nor any other separable component. Any damage due to
transportation or improper installation or maintenance shall not be considered as valid reasons for the purposes of the
warranty.

Regular maintenance and repairs for reasons due to incorrect installation are not covered by the warranty. The warranty is
valid only with respect to the first purchaser and does not provide for the replacement of the appliance.

MAINHO may carry out the repairs at the customer’s site or in the factory, according to its own judgement. All transportation
costs of the part or the equipment that need to be changed or repaired shall be borne by the customer. The material sent
for repair must be accompanied by a duly completed return form specifying the incidents. If an inaccurate return form is
received, the warranty will be cancelled.

MAINHO is not responsible for the possible delays that take place during the warranty period and does not compensate for
any damage, direct or indirect, resulting from flaws or defects in the machinery provided, under the Civil Code.

Possible delays in the provision of the Service will not in any way give a right to the postponement of payments related to
the equipment subject to the warranty. Delay of the payments, or the insolvency, including partial, of the customer, entails
the automatic cancellation of the warranty.



Condiciones de venta - Terms of sale

Condiciones de venta

Terms of sale

e Pedidos: Se realizan por teléfono y seran confirmados por escrito a la direccion: mainho@mainho.com.

® Forma de pago: Primeras operaciones: mediante transferencia bancaria anticipada.

e A crédito: Hasta conceder crédito a un cliente, todas las operaciones seran abonadas mediante pago anticipado.

¢ Impagados: La existencia de un impagado bloqueara la cuenta del cliente. Cualquier efecto no atendido a su vencimiento
debera ser liquidado de inmediato, incluyendo todos los gastos producidos.

¢ Transporte: Pagados en la Peninsula ibérica y Archipiélago Balear (exceptuando Portugal)

* Riesgo transporte: La mercancia viaja siempre por riesgo del comprador. En caso de deterioro o de roturas en el transporte,
debera hacerse la reclamacion directamente a la agencia transportista.

¢ Embalaje: Incluido en el precio. Material protegido con plastico de burbuja, caja de cartén o jaula de madera.

¢ Devolucion de material: Cualquier devolucion de material debera ser previamente autorizada por MAQUINARIA INDUSTRIAL
HOSTELERA S.L.U. y reflejada por escrito, debiendo remitirse con su embalaje original. No se admiten devoluciones de material
usado o manipulado. Todos los gastos generados, incluidos los portes, seran por cuenta del cliente.

® Recambios y accesorios: Se suministran siempre con pago anticipado.

* Por defecto toda maquinaria fabricada o comercializada por MAINHO, esta prevista para su funcionamiento a G.L.P.
(gases licuados del petréleo) o sea, a butano / propano. A peticion del cliente se puede efectuar el cambio en fabrica
de los inyectores para funcionamiento a Gas Metano (Gas Natural), inyectores que estan en dotacion en todo aparato a
gas, con un coste de 40,00.-euros/NETO, en concepto de desembalaje, desmontaje de los paneles necesarios, cambios de
inyectores, montaje de los paneles y embalaje del aparato

e Orders: They are made on the telephone and will be confirmed in writing to the address: export@mainho.com.

¢ Form of payment: First operations: by bank transfer in advance.

e On credit: Until a customer is given credit, all operations shall be paid by advance payment.

e Unpaid items: The existence of an unpaid item will block the customer’s account. Any effect not paid for on its due date
must be paid immediately, including all expenses incurred.

¢ Transportation: EXWORK

e Transport risk: Merchandise always travels at the risk of the purchaser. In the event of damage or breakage during
transportation, the claim must be made directly to the carrier.

¢ Packaging: Included in the price. Material protected by bubble plastic, cardboard or wooden cage.

e Return of material: Any return of material must be previously authorised by MAQUINARIA INDUSTRIAL HOSTELERA S.L.U.
and reflected in writing, and it must be sent in its original packaging. Returns of used or manipulated material are not
accepted. All charges incurred, including delivery costs, shall be borne by the customer.

e Spare parts and accessories: Always supplied with advance payment.
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VENE XTA

SMART TOUCH
CONTROL OVENS,
WHATEVER YOU
MAY NEED

VENEXIA

COMBI OVENS - BAKERY OVENS

Inspired by the excellence of Venice, one of the Fours a commande tactile intelligents,
world’s most unique cities, the VENEXIA ranges tout ce dont vous avez besoin

of premium combi ovens deliver the ultimate in Inspirée de lexcellence d’une ville unique au monde, la ligne

de fours combinés VENEXIA offre des produits haut de gamme

performance, flexibility, safety, user-friendliness qui sont lexpression méme de la perfection, de la performance,
and top quality cooking. dela ﬂe"x/b/'//'té,ide la sécur('t? etde (a praticité d'utilisation pour
The cooking process is constantly monitored by -f arantir la meilieure q,“a/'te de cuisson. ,

acuisson est surveillée en permanence par le systéme
the incorporated "Android” operating system: d'exploitation « Android » intégré, qui se distingue par sa facilité
user friendly with a 7" capacitive display. Itincludes d'utilisation avec un écran capacitif de 7" et par sa capacité a

exploiter simplement et efficacement les plateformes « Cloud »

as an option, the possibility to exploit “cloud offrant une forte valeur gjoutée.

platforms as an easy and efficient added value.
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Hornos de control tactil inteligentes,
todo lo que necesites.

Inspirada en la excelencia de una ciudad Unica en el mundo,
la linea de hornos combinados VENEXIA expresa lo mejor de
la gama que lleva a la perfeccion el rendimiento, flexibilidad,
seguridad y practicidad de uso para garantizar la mas alta
calidad en la coccion.

La coccién es controlada constantemente por el sistema
operativo “Android” incorporado, que se destaca por la
facilidad de uso con una pantalla capacitiva de 7"y por la
capacidad de aprovechar las plataformas “Cloud” de manera
sencilla y eficaz, ofreciendo un alto valor afiadido.
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YmHeble nevu ¢ CeHCOpPHbIM ynpasjieHuem
— Mo 4Ymo 8bl Uckanu.

Yepnas 800xHOBeHUE 8 8E/IUKOIENUU MAKO20 YHUKA/IbHO20
8 MUpe 20p0o0d, Kak BeHeyus, TuHelka KOMOUHUPOBAHHbIX
neyell VENEXIA exmouaem 8 ceba hnazmaHckue uoesus,
npednaearoujue HausIydwue Xapakmepucmuku 20mMosKu,
2UbKoCMU 8 npuMeHeHUU, 6e30NacHOCMU U NPAKMUYHOCMU
3KCNJTYyamayuu, 2apaHmupys Camoe 8bICOKOe Ka4ecmao
3anexkaHus. [Ipoyecc 20mosKu NOCMOAHHO OMCIEXUBAEMCA
8cmpoeHHoU onepayuoHHot cucmemod “Android”
U omsiu4aemca npocmomou Ucnosne308aHus 61ae00aps
eMKOCMHOMY OuCnJielo C QUAeOHAsIbIO 7' a makxe
671a200apA 803MOXHOCMU NPOCMO20 U 3¢hgheKmMuBHO20
UCNOsIL308aHUA "0b/1a4HbIX" N1amgopM, ‘
npednazas 8vICoKy 006asNeHHYIO UEHHOCM. E
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COMBI OVENS

VENEXIA

SAN MARCO

TOUCH SCREEN
@ SM40TCC SM20TCC SM12TCC

23.337€ 18.953€ 11.322€

Tray capacity - Capacité des plaques }
Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomrkos 40GN1/1-20GN 211 20GN 11 12GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 66 mm 66 mm 75 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

380-415V 3N~ 380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

43,6 28,6

16,1

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm

1091 x 1252 x 1900 1091 x 1006 x 1900

792x1021x 1277

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 350 250 134

@) SMO7TCC SMO5TCC
8.970€ 6.997€

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 7GN1/1 >GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmoaHue mexdy fomkamu /5 mm 75 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

10,8

9,4

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm

792 x 1021 x 941

792 x 1029 x 781

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, ke

100

92
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJI0MMA VENEXIA C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option

Opcién - OnyuoHanbHo No disponible - HedocmynHo

Not available - Non disponible

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUNE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHeekyuorHoe npuzomosniexue 30°C- 280°C *
Mixed steam and convection . . . . . 0 (meviaHHoe naposoe U KOHBEKYUOHHOe a a
cooking Cuisson mixte vapeur et convection ~ Mixto coccién vapor / conveccion npuzomoseHue 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosneHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C ¢
DeltaT cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur ~ Coccidn Delta T con sonda corazén /;p S R A *
¢ mepmouynom
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom ¢
. . . . - - [Tpuzomossnierue ¢ 6akyymHoL
Sous vide cooking Cu:smesous'wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CITELMATIbHBIE UNKTIbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 6711000 HA pa3HbIX yPOBHSX: ¢
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-CO0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA U TOJLEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosnieHue ¢ pasHbim 8pemveHem ¢
Proofing Fermentation Fermentacién Paccmolika ¢
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxoexue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTKN *
REFROIDISSEMENT 5 i
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAA FOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 400 programs *
. Programme : possibilité de Programa: posibilidad de .
Program: program can be saved g ) [Tpozpamma: 803MoxHOCMb 3aNOMUHAHUSA
; . mémoriser le programme avec memorizar el programa con *

with name and picture ioms et images nombre e imagen Npo2pPamMMbl ¢ HA38aHUEeM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automatico de limpieza ~ Asmomamuveckas npoapamma .
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOe BpeMA

. (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Yuknol npuzomosnerus Ha ®
Cooking cycles for each program programme programa KGR0 pOZDaMMY n°10 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIRDANS LA DISTRIBUCION DELAIREENLA  PACTIPEJE/IEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE

V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ZIBYHATPAB/IEHHIV PEBEPCUBHBIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSINGFAN  p yeecriomner BIDIRECCIONAL BEHTWIATOP M
. - : Ntmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku

Speed control settings Nomb‘re de régulation de vitesse configurables ’ ckopocmu 10
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU APYT HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE 718 YCTAHOBKW o
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYIA neveii
V- OVERLAP CONNECTION V- COMNENON PAR SLPERPOSITION  CONEXIGN SUPERPOSICION V- COELIMHEHME A YCTAHOBKIAPYT HA o
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrdpido Venix  JPYIA wkachos wokogozo oxnaxoeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE 1719 YCTAHOBKW APYr o
with Venix's proofers avec [€tuve de fermentation Venix _con Fermentador Venix HA [IPYTA paccmoeyHbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V--CONEXION SUPERPOSICION V- COEMHERNE 718 YCTAHOBKM APYT o
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix HA IPYTA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLN

_— . ) s Pexum npodosxerus pabomel 0o
Infinity time Temps infini Tiempo infinito SHIKTIOYCHLS *

o . . I [Tpoapammroe obecneyeHue
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie H0 DO3HbIX S36IKG *

. (Do Unité de paramétrage de la tem- Unidad de medida temperatura Eduruya usmepeHus memnepamypel
Unit of temperature: F° or C pérature Fou C Fo0 oF wits °C 2
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHNE BcmpoerHoe LED .
in the door dans la porte enla puerta 8 08epuy ocseljerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNIOYEHNE
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-FI WIFI Wi-FI *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza fcil del Cucmema nezkoli o4ucmKu .
system a nettoyer cristal interior BHYMPeHHe20 Cmekna
V-BREAKDROPtechnology for  LatechnologieV BRISE-GoUTTE -0 NEACION DE COTAS DE AGUR "y, 75 ppcrbynns s 5
excellent humidity control pour une excellente humidité excelenge P 0719 ONMUMAnbHoU 8AaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepmousonuposarHas koncmpykyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pexmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHosio2us ¢
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para segunda . .
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazén Hapypwii paseem 017 2-20 mepmottyna M
- N Régulation numérique Regulacion digital de Lugpposas peaynuposka

Digital water injection control de linjection d'eau inyeccién de aqua UHXeKyuU 800! ¢
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BAKERY OVENS

VENEXIA

SAN GIORGIO
TOUCH SCREEN

@ SG16TCC SG10TCC
18.828€ 11.195€

Tray capacity - Capacité des plaques -

Capacidad bandejas - Buecmumocme omkos 16600x400 10600x400-GN 171

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 80 mm 80mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

28,6

16,1

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm

1091 x 1006 x 1900

792x1021x 1277

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 250 134

@) SGO6TCC SGOATCC
8.840€ 6.871€

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

6 600x400 - GN 1/1

4 600x400- GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmosanue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 108 94

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLx/IxB, mm 792x1021 x 941 792x1029x 781
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o 0
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 100 92

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

14



TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJI0MMA VENEXIA C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NIPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccidn KonsexyuoHHoe npu2omosierue 30°C-280°C *
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién OO EEe 30°C-230°C L 2
KOHBEKYUOHHOe Npu20mossiexue
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomosneHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon BRI I 21 2
Jenvma Tc mepmowynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén (mepmowyynom *
. . . . » . lTpuzomosnerue ¢ 8akyymHoL
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mi wHoTozued Sous Vi d}; y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWATIbHBIE UMKTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hble 671100a Ha pasHbIX yposHX: *
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLLEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [pu2omosieHue ¢ pasHoiM pemerem *
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxiaxderue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN *
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 400 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  flpoepamma: 803moxHoCMb 3anoMUHAHUS PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npozpammel ¢ Ha38aHuem U u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma *
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE Bpems
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada L{uknbl npueomoseHus Ha Kaxoyo 10 PY
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBUCION DEL AIRE EN LA PACIPESENEHNE BO34YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION PABOYEH KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN . p RecriomeL BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse mﬂim Ll S R Konuyecmao wazos pezynuposku ckopocmu 10
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 718 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYIA neueli
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION " ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P CON NEC.T ION avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERPO?'QION . [Pyr Hl/ll JPYIA uﬁ(aqboa 1LI0K0B020 O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnadenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
with Venix's proofers avec étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYI HA IPYIA paccmoeybix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHNE 111 YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JPYI HA IPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYHE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito e e R 2
BbIKITIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie T T *
Ha pasHblX A3bIKax
Unit of temperature: F° or C° Unit:f‘ de poaramétrage de latempérat- U Onida d de medida temperatura L:duuuuoa u3mepeHus memnepamypbl *
ure F ou °C FoC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas V - OCBELLEHWE BcmpoerHoe 6 dsepuy LED .
in the door la porte enla puerta ocaelujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKIIYEHNE
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-H WIFI WI-FI *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema neekoii oyucmiu *
system facile a nettoyer interior BHyMpeHHe20 Cmekia
V- BREAK DROP technologyfor ~ LatechnologieV-BRISE-GOUTTE V- NOMIZACIONDE GOTASDERGUA 5512 pacrnsymevins o
iy fyangs tecnologia para una humedad : *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 02181 ONMUMAnbHOL BIGXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA Y
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep2o3¢hhekmusHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHonoeus *
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelti passem ong .
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁfégulafion {zumérique de Regulacion digital de inyeccién Lughposas peaynuposka .
linjection d'eau deagua UHXeKYUU 800bI
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BAKERY OVENS

VENE XIA
SAN GIORGIO MANUAL

&

SG10MO0GO / SG10MZGO’

SGO06MOGO / SGO6MZGO*

5.852€/6.057€

4.234€ / 4.408€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos

10 600x400 - GN 1/1

6 600x400 - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmoanue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50 | 50/60

50/60 | 50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

15,6

10,6

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLx/IxB, mm

792 x 1021 x 1277

792 x 1021 x 941

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 134 100
“Mod.MZGO Optional
LCD temperature display
@ SG04MONO / SG04MZGO*

3.665€ /3.847€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

4 600x400- GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmosanue mexdy nomkamu

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60 | 50

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - Mowrocme, kBm

93

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmeper neuu LLix/IxB, mm

792 x1029x 781

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

92
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJI0MMA VENEXIA C PYYHbBIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NNPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccién por conveccién KonsexyuoxHoe npuzomosiexue 30°C-280°C *
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccion vapor / conveccién Gitampitiipitisy 30°C-230°C 2
KOHBEKYUOHHOe Npu20mos/ieHue
Steaming Vapeur Coccion al vapor lap 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpueomossieHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon A 2 -
Jenbma Tc mepmousynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén Cmepmowynom -
Low temperature cooking Cuisson a basse température Coccidn a baja temperatura [TpueomosieHue npu Hu3Kol memnepamype -
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide 4 eOMOBIIEHUIE C BaK)YMHOU -
mextonozuell Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWANIHBIE UNKTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: Pa3Hble 671100a Ha pasHbIX yPOBHAX: -
Core probe regeneration Régénération sonde a coeur Recuperacion con sonda corazon Tepmougyn -
Timed regeneration Régénération temporisée Programa de recuperacion Peaerepayus no spemenu -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [TpuzomossnieHue ¢ pasHviM 8pemerem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxn1axdeHue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN -
V-RINSING SYSTEM V-RINSING SYSTEM V-RINSING SYSTEM V-RINSING SYSTEM -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB -
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar  [lpoapamma: 6o3moxHocme 3anomurarus _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npo2pammel ¢ Ha3eaHuem U u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automético de Asmomamuyeckas npoepamma _
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8peMA
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour chaque programme__ Ciclos de coccién para cada programa  Ljuksiel npu2omossieHus Ha kaxdyto npozpammy -
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBUCI()N DEL AIREEN LA PACTPELIETIEHWE BO3JYXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION PABOYEH KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHAIPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN . p pecriomeL BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP V
Speed control settings Nombre de réqulation de vitesse Nimero de velocidades configurables  Konuyecmso wazos peeynuposku ckopocmu -
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKH APYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYIA neyeli
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION < " V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A,P ol NEC.T A avec les cellules de refroidissement Gl SUPERP0§|C.ION . APyr Ij/zl JPYIA uﬁ(a(poe WI0K0B020 <&
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix oXTaKOeHUR Veni
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1719 YCTAHOBKW
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYI HA [IPYIA paccmoeyHbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELMHEHNE [N1A YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JPYI HA IPYTA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito Pexum npodomxerus pabomel 00 8bIKNIOYeHUS *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie [lpoapammroe obecneyeHue Ha pasHbix A3bIKax -
Unit of temperature: F° or C° Unitoe’ de poaramétrage de latempérat- U 0nidaod de medida temperatura E()UHUUOG u3MepeHus memnepamypol o
ure °Fou °C FooC Funu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré dans V- LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE BcmpoeHoe 6 dsepyy Halogene *
in the door la porte enla puerta ocselyerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNKYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema neekoti ouucmku *
system facile a nettoyer interior BHyMpeHHe20 Cmekna
V- BREAK DROP technologyfor  La technologiel-BRISE-GOUTTE Y;‘Jg?g'fa’\g'a?yl?nEaGmi(?aE O V- Texsonoeun PACTBITEAA B0 A
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 07151 ONMUMAnbHOL BAGXKHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico TepMoU30/1UPOBAHHASA KOHCMPYKUYUSA *

(energy efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hep203¢phekmusHocmb)

Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VIHeepmopHas mexHonoeus -
External connection for Connexion externe pour Conexidn externa para sequnda HapyxHeiii pazsem ong _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna

Digital water injection control

Réqulation numérique de lnjection d'eau

Regulacion digital de inyeccion de agua

Luchposas pezynuposka unxekyuu 800sl
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Proofers
MH

o) [e) [l

NI

3

CANNAREGIO

@ CA7912DH CA7912MH

2.425€ 1.924

SGO4TC - SGO6TC - SG10TC
5G04M0G0/MZGO - SGO6M0GO0/MZGO - SG10M0G0/MZGO0

Model suitable for oven - Modeéle adapté pour fours
Modelo apto para horno - Modesio nodxodum ons neyu

Tray capacity - Capacité des plagues

Capacidad bandejas - Bmecmumocme somkos 12600x400 -GN 1/1 12600x400-GN 171

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu /> mm /> mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 220-240V TN~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW) 26 26
Potencia (kW) - MowHocms, kBm ! ’

Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 792x903 x 706 792x903 x706
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccidn - Makc. memnepamypa 20mosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 48 48

Peso del horno (kq) - Bec neyu, k2

POVEGLIA WATER condensation hoods (for 2 ovens)

VENEXIA

000 « POSGMDF2"

= POSGMDF1 WITH CARBON FILTER
1.922€ 2.219€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modene nodxodum ons nequ
COMBI OVENS SM12TC - SMO7TC - SMO5TC

BAKERY OVENS SG10TC - SGO6TC - SGO4TC

Description - Description STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
Descripcion - Onucarue CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOHAEHCALIMOHHAS BBITAMKA 113 HEPXKAB. CTAIM
Condensing system

Systéme de condensation
Sistema de condensacion
Cucmema KoHOeHcayuu
Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x P x H
Medida exterior AxFxH
HapyxHele pasm. LLx/]xB
Power - Puissance

WATER (DOUBLE CHIMNEY) WATER (DOUBLE CHIMNEY)

1051 x 781 x 323 mm 1051 x 781 x 433 mm

Potencia - MowHocme 03 kW 0,3 kW
Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz
Hanpsxerue / Yacmoma

Weight (kg) - Poids (kg) 359 35

Peso (kg) - Bec, k2

Standard equipment
Equipement standard
Equipamiento estandar
CeputiHas ocHacmeka

2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccién

2 CbeMHBbIX U MOIOWUXCA XUPOY/IaBNUBaIoWUX (U/IbMPA U3 HEPX. CMAu - 2-x CKOpoCmHou dgueamertb

Accessories
Accessoires
Accesorios
Akceccyapel

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FIL0006

Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006

Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60FIL003 (2x) - kit de filtro de carbon de repuesto: 86FILO006
3anacHod kapmpuox yeoneHo20 gunempa: 60FIL003 (2X) - 3anacHol kum y2oneHoz0 unempad: 86FIL0006

*With 2 smoke entry
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POVEGLIA AIR condensation hoods (for 1 oven)

-
ACCESSORIES |=
»

VENEXIA

000 POSLMWF2 POSGMWF2

& POSLMWF1 WITH CARBON FILTER POSGMWF1 WITH CARBON FILTER
2.030€ 2.355€ 1.922€ 2.219€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modesis nodxodum 0714 nequ

COMBI OVENS

BAKERY OVENS

SM20TC SM20TC SM12TC - SMO7TC - SMO5TC  SM12TC - SMO7TC - SMO5TC
SG16TC SG16TC SG10TC - SGO6TC - SGO4TC  SG10TC - SGO6TC - SGO4TC

Description - Description

Descripcién - OnucaHue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOHAEHCALIMOHHASA BBITAMKA W3 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system
Systéme de condensation
Sistema de condensacién
Cucmenma koHdeHcauuu

WATER / EAU / AGUA / BOLJA WATER/ EAU/ AGUA/BOJA  WATER/ EAU/ AGUA/BOJA  WATER/ EAU/ AGUA / BOJA

Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x P x H

Medida exterior AxFxH
HapyxHele pasm. LLIx/]xB

1051 x 781 x 323 mm 1051 x 781 x 433 mm 1051 x 781 x 323 mm 1051 x 781 x 433 mm

Power - Puissance

Potencia - MouHocme 0,3 kW 0,3 kW 0,3 kW 0,3 kW
Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V 1N~ 220-240V TN~ 220-240V 1N~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Hanpaxerue/Yacmoma

Weight (kg) 33 38 34 30

Poids (kg) - Peso (kg) - Bec, ke

Standard equipment
Fquipement standard
Equipamiento estandar

2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds
2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction
2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccion

Accessories - Accessoires

Accesorios

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FILO006
Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006
Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60fil003 (2x) - kit de filtro de carbon de repuesto: 86110006

POVEGLIA AIR condensation hoods (for 1 oven)

VENEXIA

o) POSGMAF2

= POSGMAF1 WITH CARBON FILTER
1.841€ 2.138¢

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modene nodxodum 0ng nequ

COMBI OVENS

BAKERY OVENS

SM12TC - SMO7TC - SMO5TC
SG10TC - SGO6TC - SGO4TC

Description - Description

Descripcion - OnucaHue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOHAEHCALIMOHHAS BLITAXKKA V13 HEPXKAB. CTA/IN

Condensing system
Systéme de condensation
Sistema de condensacion
Cucmema koHdeHcayuu

AIR/ AR/ AIRE / BO3J]YX AIR/ AIR / AIRE / BO3YX

Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x P x H

Medida exterior AxFxH
HapyxHele pasm. LLx/]xB

1051 x 781 x 323 mm 1051 x 781 x 433 mm

Power - Puissance

Potencia - MowHocme 0,3 kW 0,3 kW
Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/60Hz 50/ 60 Hz
Hanpsxerue / Yacmoma

Weight (kg) 34 34

Poids (kg) - Peso (kg) - Bec, k2

Standard equipment
Equipement standard
Equipamiento estandar
CeputiHas ocHacmeka

2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

2 filtros antigrasa de acero inoxidable extrafbles y lavables -2 velocidades de extraccion

2 CbeMHbIX U MOIOWUXCA XUPOYIa8Iusaouyux (husiempd U3 HepX. Cmainu - 2-x CKOpocmHoU 0gueameris

Accessories - Accessoires

Accesorios - Akceccyapel

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FIL0006

Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006

Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60fil003 (2x) - kit de filtro de carbon de repuesto: 86fil0006
3anacHol kapmpuox y2oneHo20 ¢usibmpa: 60FIL003 (2X) - 3anacHol kum y2oneHo20 ¢usibmpa: 86FIL006
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CHIC GRILL SYSTEMS

CGS10 | CGS12

CGS06 | CGS07

12.990€/ 12.990€

10.638€/10.638€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bvecmumocms nomrkos

10 600x400-GN 1/1 | 12GN 1/1

6 600x400-GN 1/1 | 7GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

80 mm |67 mm

80 mm |67 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 400V 3N ~/ 230V 3 ~ 400V 3N ~/ 230V 3 ~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 16,1 10,8

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLx/IxB, mm 792 x 954 x 2006 792x954x1670
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 1015 83

Peso del horno (kg) - Bec neyu, ke

CGS04 | CGS05

8.666€ / 8.666€

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bvecmumocme nomrkos

4 600x400-GN 1/1 | 5GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

80 mm |67 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpawenue 400V 3N ~/230V 3 ~
Power (kW) - Puissance (kW) 9

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLix/IxB, mm

792x962x 1510

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

72
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-
NETTUNO ACCESSORIES}E

GREASE COLLECTION - RECUPERATION DES GRAISSES

RECOGIDA DE GRASA - C50P XHPA T12VSK

1.670€
Outside dimension (WxDxH mm) - Dimensions extérieures (L x P x H mm)
Medidas exteriores AxFxH (mm) - fabapumnsie pazmepei LUx/IxB, mm 785x735x700
Tank capacity - Capacité du réservoir
(apacidad bandeja - 06zem emkocmu 104177
Safety valve - Soupape de sécurité Connected to the oven - Reliée au four
Vdlvula de sequridad - pesoxpaHuTenbHblil kKnanax Conectada al horno - CoeHeHHbIN € NeyYbio
Weight - Poids - Peso - Bec 55 Kg/kr
ACCESSORIES - ACCESSOIRES - ACCESORIOS - AKCECCYAPbI
HOOD - HOTTE - CAMPANA - BbITAXKA
000 POSGMWEF2
== WITH CARBON FILTER

2.219€
STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD

Description - Description HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
Descripcion - Onucarue CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE

KOHJEHCALINOHHAA BbITAXKA W3 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system - Systéme de condensation
Sistema de condensacion - Cucmema koHdeHcayuu
Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x Px H 1051 x 781 x433 mm
Medida exterior AxFxH - HapyxHele pasm. LLx/IxB
Power - Puissance

Potencia - MowHocme

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tension / Frecuencia - Hanpaxerue / Yacmoma
Weight (kg) - Poids (kg)

Peso (kg) - Bec, kr

WATER - EAU - AGUA - BOJIA

0,3 kw

220-240V 1N~ 50/60Hz»

28,8

i 2stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds
Standard equipment - Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction
Equipamiento estandar - Cepuiias ocHacmka 2filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccién
2 CoeMHbIX U MOIOUJUXCA KUPOYNABUBAIOLLUX (DUbIMPA U3 HEPXK. A - 2-X CKOpocmHoli du2amens

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FILO006
Accessories - Accessoires Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006
Accesorios - Akceccyapel (artucho de filtro de carbon de repuesto: 60fil003 (2x) - Kit de filtro de carbon de repuesto: 86fil0006
3anacoll kapmpuox yeoneHozo unempa: 60FIL003 (2X) - 3anackoli kum yeoneHo20 pumempa: 86FIL0006

GP65 212€ GP66 212€ GP67 239€ GP58 140€
GP37 147¢€ GP38 258€ SMKO02 788€ GP31 206€
GP36 286€ GP35 200€ GP45 70€ GP21 91€
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Stands

VENEXIA

TA7984H70S TA7984H70X TA7984H49X TA7984H80S TA7984H80X TA7984H30X TA7984H17X

822¢€ 518€ 532¢€ 855€ 535€ 480€ 424€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modess nodxodum 0714 nequ

SM12TC SMO7TC SMO7TC SMO7TC SMO7TC
COMBI OVENS SM12TC SM12TC SMO7TC SMO5TC SMO5TC SMO5TC SMO5TC
SMO5TC SM12TC SM12TC
Load Capacity
Capacité de charge 6 . B 7 ) . B
Capacidad de carga GN1/1 GN1/1
Llonycmumas Hazpy3ka
Space between trays
Espace entre les plaques . B ) . )
Distancia entre bandejas /0 80
Paccmostue mexdy nomkamu
SG10TC SG10TC SG10TC
BAKERY OVENS SG10TC SGI0TC SGO6TC cooore aoere SGOGTC SGO6TC
SGO4TC SGO4TC SGO4TC
Load Capacity 6 7
Capacité de charge
Capacidad de carga 600x400 ) B 600x400 ) ) B
Jonycmumas Haepy3ska GN1/1 GN1/1
Space between trays
Espace entre les plaques 70 B B 80 B B B

Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexdy iomkamu

Outside dim. WxDxH

Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AXFxH
HapyxHeole pasm. LLx/|xB

790x840x 700 790x840x 700 790x840x490 790x840x800 790x840x800 790x840x300 790x840x 170

Weight
Poids
Peso
Bec

233 kg 16 kg 173 kg 25 kg 23,7 kg 133kg 113kg
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-
ACCESSORIES |=
»

VENEXIA

TR40S TR20S TRP20 TRB20S TR16S TR10S TRSG856040 TRSG556040

3040€ 2.153€ 4.389€ 2.253€ 2.079 1.964€ 2.325€ 2.485€

Model suitable for oven - Modeéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modess nodxodum 0714 nequ

COMBI OVENS SM4QTCC SM20TC SM20TCC = = - -
SG16TCC SG16TCC ~ ~
BAKERY OVENS - = = SG16TCC 5016 5016 SGO08-05 SG05-05
51
Load Capacity Plates
Capacité de charge 40 GN1/ 20GN 1/1 Assiettes 20 16 10 548 545
Capacidad de carga 20 GN2/1 bl 600x400 600x400 600x400 600x400 600x400
Jlonycmumas Hazpy3ka T atos
apesnku

Space between trays Upper Upper
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas 67 mm 67 mm - 67 mm 80 mm 120 mm S/75mm /75 mm
PaccmogHue mexoy Lower Lower
IOMKaMU 8/84 mm 5/75 mm

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AxFxH
HapyxHole pasm. LLx/IxB

755x810x1710  755x565x1710 758x545x1709 755x565x1710 755x565x1710 755x565x1710 535x733x1991 535x733x1991

Weight
Poids
Peso
Bec

32kg 25kg 38 kg 25 kg 25 kg 24 kg 58,1kg 53,8kg
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SQUERO & CAMPIELLO

COMBI' OVENS / BAKERY OVENS / GAS OVENS

Squero is the place where traditional Venetian
gondolas are made, so what better name could
there be to convey the superb quality of these
ovens? With their essential performance,
SQUERO GASTRONOMY ovens are the perfect
choice for restaurants, catering, deli and

large canteens.

With nothing superfluous but all the essentials,
this high-tech but extremely user-friendly oven
offers all the most important functions.

A complete Ovens family: 5", 2.4 LCD Digital and
manual control; 2/1 size version and gas line.
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SQUERO Rien de superflu et tout est essentiel

Un nom qui rend hommage aux chantiers navals ot les
gondoles de la Sérénissime ont pris forme, pour évoquer
lindéniable qualité de GASTRONOMIE SQUERG, une ligne de
fours oti le minimalisme s‘associe a la performance et qui se
présente comme une solution idéale pour les restaurants,

le catering, les charcuteries-traiteurs et les cantines de
grande taille.

Rien nest superflu et tout est essentiel dans cet outil
technologique d'une grande facilité d'utilisation qui posséde
toutes les caractéristiques les plus importantes avec commande
tactile capacitive connectée a un écran 5" un 2.4” LCD et

les versions 2/1 et gaz.



SQUERO Nada de superfluo y todo indispensable

Un nombre que rinde homenaje al lugar donde se
construfan las géndolas de la Serenissima, para evocar la
calidad concreta de SQUERO GASTRONOMIA, una linea
de hornos que en su poderosa esencialidad se erige
como la solucién ideal para restaurantes, catering, tiendas
gastronémicas y grandes comedores.

Nada es superfluo y todo indispensable en este instrumento
tecnologico facil de usar que presenta todas las funciones
mas importantes con control tactil capacitivo conectado
a una pantalla de 5" una de 2,4"LCD y las opciones

2/1y de gas.
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SQUERO Hu4ezo nuwiHe2o0, mosibKo Heob6xo0umoe

HassaHue modesnu omoaem 0aHb YBAXeHUs Mecmy,

20e Macmepa cmpousiu 20HO0bl BeHeyuaHcKou pecnybauku
CepeHuccuma, u nod4epKUBaem peasabHoe Ka4ecmao
JIUHetiKu e2acmpoHomuyeckux nedeli SQUERO, npednazatoujux
NPOoheccCUOHANU3M U 8bICOKUE Xapakmepucmuku u,

NoO3MOoMy, ABNAIOUUXCA UOEASIbHBIM peLueHUeM O1F
PECMOPAaHo8, KelimepuH208bix Op2aHu3ayud, 2acmpoHOMO8

U KPYNHBIX CMOJIOBBIX.

B 3mom mexHo/102u4eckoM annapame, OmauYarowemca
8bICOKOU Npocmomod 3KCN/Iyamayuu, Hem HU4e20 JIUWHEz0,
HO ecme 8ce Heobxodumoe. OCHOBHbIE PYHKUUU YNnpasaaiomca
eMKOCMHbIM CEHCOPHBIM yYCmpoUCMBOM, COEOUHEHHbIM

C 3KPaHOM Ha 5" ‘
E

Y




COMBI OVENS

SQUERO
GN2/1

9,

SQ1021D0C"

SQ1021MONO

9.949€

7.587€

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos

10 GN 2/1 - 10 660x460

10 GN 2/1 - 10 660x460

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

85 mm

85 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

15,8

15,8

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

980 x 944 x 1274

980 x944 x 1274

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 20moeku 260°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 155 155

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modé| avec systéme de lavage automatique integré

*Modelo con sistema autolimpiante incorporado

*Modenb co cmpoerHoll cucmemol Camooyucmku

@) 5Q0621D0C’ $SQ0621MONO
7.463€ 5.473€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomrkos

6 GN 2/1 - 6 660x460

6 GN 2/1 - 6 660x460

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

85 mm

85 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,6 10,6

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLx/IxB, mm 980 x 944 x 938 980 x 944 x 938
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omoeku 260°C 280°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 120 120

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMIA SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [TPUIOTOBJIEHUE D M
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C @ 30°C-280°C @
Mixed steam and convection Cuisson mixte vapeur Mixto coccidn (mewanHoe napogoe u o o o 0
cooking et convection vapor / conveccion KOHBEKUUOHHOe NPU20mosJieHue WCEBOC & 30CB0C @
Steaming Vapeur Coccién al vapor Map 35°C-130°C . @ 35°C-130°C @
Dry air cooking (uisson par air sec Coccion por aire seco [puzomosniexue cyxum 8030yxom 30°C-260°C @ 30°C-280°C @
- Cuisson Delta T avec Coccién DeltaT con [Tpuzomossierue 6 pexume _
DeltaT cooking with core probe sonde a coeur sonda corazon [lenbma T c mepmoujynom ¢
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmouwynom L 4 -
. i . ) y . [Tpuzomossniexue ¢ 8akyymHoLi _
Sous vide cooking (utsmesous’wde Coccidn Sous Vide mexHonozuei Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELNANIBHBIE UUK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PasHbie 6711000 Ha PasHbiX ypOBHSAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-fOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-CUISSON & MAINTIEN V-TOTOBKA M NOLIEPKAHWE _ _
V-CO0K & HOLD AU CHAUD V-COCERY MANTENER TEMIEPATYPb!
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosierue ¢ pasHoiM 8pemeHem - -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika L 4 -
Automatic Cooling Refroid(ssement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxderue L 4 -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT _ V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYHUCTKN * -
AUTOMATIC COOKING ﬁf,‘;g%gﬁgﬁ”gfm COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAS FOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 99 programs 4 -
. Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MoxHOCMb
C;‘;ﬁ??mg?r?(jraﬂt(jgbe s mémoriser le programme avec ~ memorizar el programa con 3aNOMUHAHUA NPOPAMMb ¢ -
P noms et images nombre e imagen HA36aHUEM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning  Programme de nettoyage automa- Programa automatico Asmomamuveckas npoapamma _ _
program tique de nuit de limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE Bpems
. Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Ljukner npueomosneHus Ha Kaxayto 9 _
Cooking cycles for each program programme programa DO DaMA n°4 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DEL AIRE EN LA  PACIPEJE/IEHUE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE _ |
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING ~ V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHAITPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN . Y
FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL BEHTU/IATOP
. . . Ndmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse confiqurables cropocu 2 ¢ 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION Zﬁf,rr%‘“l#;‘;:o‘”‘”
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAIMHERNE 119 YCTAHOBKH o o
with ovens SUPERPOSITION avec les fours con hornos JIPYI HA IPYIA neveii
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PARSUPER- — conexion supErposicion - COBBMHEHUE 13 YCTAHOBK
with Venix's blast chillers POSITION avec s cellules de con congelador ultrarrapido Venix APYT HA ZIPYIA wikadbos wiokosozo © ©
refroidissement Venix 9 P oxnaxoerus Venix
/- CONNEXION PAR < <
V- OVERLAP CONNECTION SUPERPOSITION avec [étuve de V-CONEXION SUPERPOSICION V- COENHERNE Ji/19 YCTAHOBKM IPYT o o
with Venix's proofers formentation Venix con Ferme’ntadorVemx ' HA [IPYIA paccmoeutbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSI- ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE N1 YCTAHOBKN o o
Venix's stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINN
N . ) P Pexum npodomxenus pabomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 30 BlkI0YeHUS 2 ¢
3 - , — [TpoapammHoe obecneyeHue _ _
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie HO DHEIX ALK
f CEO nr (O Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura  EQuHuya u3meperus memnepamypel
Unit of temperature: F° or C température °F ou °C o (° o it °C ¢ O
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHNE BcmpoenHoe
in the door intégré dans la porte en la puerta 8 08epuy ocaeleHue Halogen ¢ Halogen ¢
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOJK/THYEHNE
USB UsB UsB UsB - -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FHI - -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD_ VENIX-CLOUD - -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHWYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy Systéme de verre interne Sistema de limpieza fécil del Cucmema nezkoli o4ucmKu Y .
clean system facile a nettoyer aristal interior BHYMPEHHe20 CMekna
V-BREAK DROP technology for  LatechnologieV-BRISE-GOUTTE gt rclON DE GOTASDE 2y, g1 ppcrbinins sl o o
excellent humidity control pour une excellente humidité humedad ex cgl enﬁ e 0715 ONMUMANbHOL 8N1aXHOCMU
Thermally insulated structure  Structure d'isolation thermique ~ Estructura de aislamiento térmico Tepmou3onuposarHas koHcmpykyus . .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepeo3ppekmusHocmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHBepmopHas mexxono2us - -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para sequnda  HapyxHeili passem 05 _ _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazon 2-20 mepmouyyna
- e Régulation numérique de Regulacién digital de inyeccion  Lucpposas peaynuposka
Digital water injection control l'injection d'eau deaqua UHXeKyuu 60061 ¢ ¢
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COMBI OVENS

SQUERO

TOUCH 5”

@) 5Q40TCC 5Q20TCC sQ121CC
20.494€ 17.291€ 8.503€

Tray capacity - Capacité des plaques }

(apacidad bandejas - Buecmumocme omkos 40GN1/1-20GN 2/1 20GN1/ 12GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 66 mm 66 mm 70 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenrue

380-415V 3N~

380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

43,6

28,6

16,2

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm

1051 x 1248 x 1881

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Maxc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 287 250 153

@) SQO7TCC SQO5TCC
6.827€ 5.989€

Tray capacity - (apacité des plaques

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 7GN1/1 5GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques 70 mm 70 mm

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,5 10,5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepei neyu LLx/IxB, mm 937x 885x 875 937 x885x715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 08 86

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMIA SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUIOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C ¢
Mixed steam and Cuisson mixte vapeur et : 3 3 (mewarHoe naposoe u o _ 7200
convection cooking convection Mixto cocci6n vapor / conveccidn KOHBEKYLOHHOe npu20mosieHue 30°C-230% ¢
Steaming Vapeur Coccion al vapor Map 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [Tpu2omosneHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢
- . A aa . [lpuzomoanenue 6 pexume
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a coeur  Coccion Delta T con sonda corazon Jlesma T ¢ mepmotynom L 2
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom ¢
) , - . . . [TpueomossieHue ¢ 8akyymHoli
Sous vide cooking (u:smesous'wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CITELHATIbHBIE LUNKTIbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 6711000 HA pasHbIX YPOBHSX: ¢
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-FOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA U TOJLEPXKAHNE TEMITEPATYPbI ¢
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [lpuzomosneHue ¢ pasHbim 8pemveHem -
Proofing Fermentation Fermentacidn Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxoexue ¢
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN *
REFROIDISSEMENT 5 i ABTOMATHYECKAA
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 120 programs *
\};Iri(;gram: program can be saved Z{;gg]r:’ngr?; n:qfno;sibilitédemémoris- ri;g?realma: posibilidad de memo- TIp02DaMMG: GO3MOXHOCMS 3ANOMUNGHUA
name and picture avec noms et images programa con nombre e imagen RPOPAMMEl CHO3BaHUEM U U30paREHlIEM
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati-  Programa automatico de limpieza  Asmomamuveckas npozpamma *
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOE 8pEMS
. Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Lukner npueomosneHus Ha Kaxayto o
Cooking cycles for each program programme programa npozpammy n°6 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIRDANS LA DISTRIBUCION DELAIREENLA  PACIPEAE/IEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
ERIRREEENTY e BIDIRECCIONAL BEHTATATOP *
) - . Ndmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku
Speed control settings Nomb‘re de régulation de vitesse configurables ’ ckopocu 2 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE 1A YCTAHOBKN o
with ovens avec les fours con hornos JIPYT HA [IPYTA neyeti
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - - V- COEANHERNE [ITTA YCTAHOBKM
V- OVERLAP CONNECTION o V-CONEXION SUPERPOSICION
Wit?] T E(I)a ot clf illgrs avec les cellules de refroidissement « ogoc ong e? . di)lrj ultra 22 p(i d% Venix JPYT HA [IPYTA wikaghos wokogozo &
Venix oxnaxoeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE [/14 YCTAHOBKN o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHVE 18 YCTAHOBKM IPYT HA o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JIPYIA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINN
_— . ) - Pexum npodomxerus pabomol
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 90 BbIKTI0YeHLS *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf;;ﬁZMMHoe ST TR 4
q J[onr (o Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura FouHuya usmeperus memnepamypol
Unit of temperature: F° or C température °F ou °C Foo(° F it °C *
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELEHNE Bcmpoerroe LED .
in the door dans la porte en la puerta 8 08epuy ocseljerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAK/TKOYEHUE *
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema neekoti ouucmiu 8HymperHe2o .
clean system nettoyer interior ] cmekna
V- BREAK DROP technology LatechnologieV-BRISE-GOUTTE {ATOMCACION DE COTAS DEAGUR " 71510005 pcrsnetn o ’
for excellent humidity control pour une excellente humidité excel en?e P 0719 oNMUMAnsHoU 8AaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepmousonuposarHas koncmpykyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pekmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHosio2us -
External connection for Connexion externe pour 2e sonde Conexion externa para segunda . . _
2nd core probe acoeur sonda corazon Hapyxtoiii paseem 0na 2-20 mepmoluyna
- R Régulation numérique de Regulacién digital de Lugpposas pezynuposka
Digital water injection control l'injection d'eau inyeccion de aqua UHXeKyuY 800! ¢
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COMBI OVENS

SQUERO

DIGITAL

@ SQ40D0C SQ20D0C $Q12DG0/SQ12DGC”
17.775€ 15.750€ 7.149€/ 8.075€

Tray capacity - Capacité des plaques )
Capacidad bandejas - Buecmumocme omxos 40GN1/1-20GN 271 20GN 171 12GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmosanue mexdy nomkamu 66 mm 66 mm 70 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 380-415V 3N~ 380-415V 3N~ 380-415V 3N~/220-240V 3~
Power (kW) - Puissance (kW) 436 286 16.2

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pazmepoi nequ LUx/IxB, mm

1051 x 1248 x 1881

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi

Temperatura max. de coccion 260°C 260°C 260°C

Makc. memnepamypa 20mogku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 287 250 153

*Automatic clean system integrated

*Modeél avec systéme de lavage automatique integré

*Modelo con sistema autolimpiante incorporado

*Modenb co 8cmpoerHoll cucmemot Camooyucmku

@) $SQ07DGO/DGC’ SQ05DGO/DGC’ 5Q053D00/DOC”
5.221€/6.144€ 4.465€/ 5.390€ 3.121€/3.850€

Tray capacity - (apacité des plaques

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 7GN1/1 5GN1/1 5GN2/3

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 70 mm 70 mm 66 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V
3~/220-240V TN~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,5

10,5

53

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pazmepoi nequ LUx/IxB, mm

937 x 885 x 875

937 x885x 715

700 x 780 x 625

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion
Makc. memnepamypa 20mogku

260°C

260°C

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 98
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

86

55
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [TPUIOTOBJIEHUE D DG
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHeexyuoHHOe npu2omossiexue 30°C-260°C 4 30°C-260°C @
Mixed steam and convection Cuisson mixte vapeur et . 9 .. (mewanHoe naposoe u q @ 0 o
e convection p Mixto coccion vapor / conveccion KOHBEKMUOHHOE{)npuzomOBHGHue 30°C-230°C @ 30°C-230°C @
Steaming Vapeur Coccion al vapor Tap 35°C-130°C @ 35°C-130°C @
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [Tpu2omosnexue cyxum 8030yxom 30°C-260°C 4 30°C-260°C @
Delta T cooking with core probe  Cuisson Delta T avec sonde a coeur Egr(;;?)?] DeltaT con sonda Z‘S ZZ%Z Of?re:e[g;;oﬁ;';’%e L 2 2
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom L 2 ¢
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccion Sous Vide Z’Z’;Z%’ng:::ggﬁ%ﬁy MHou - *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CNELUATIBHBIE LHKNbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PasHbie 6/1100a Ha Pa3HbiX ypOBHSAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-rOTOBKA B HOYHOE BPEMA L 4 L 4
V-CUISSON & MAINTIEN AU V-TOTOBKA M INOLAJEPKAHNE B B
V-COOK & HOLD CHAUD V-COCERY MANTENER TEMITEPATYPH!
- ) ) S » -, [puzomosneHue ¢ pasHoim _
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer spemesen ¢
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika L 4 L 4
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxoeHue L 2 L 4
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT __ V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYHUCTEN & O
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAA IOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 99 programs 4 100 programs 4
. Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MoXHOCMb
a;‘;ﬁrs;nmggor?éaﬂm be saved mémoriser le programme avec ~ memorizar el programa con 3aNOMUHAHUS NPOZPAMMbI C L 2 *
p noms et images nombre e imagen HA36aHUEM U U306paxeHuem
Overnight automatic Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuvyeckas npozpamma _ >
cleaning program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMs
) (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada L{uknel npuzomoeneHus Ha 8 9
Cooking cycles for each program pj;oqramme p q B—— P o gpaepammy n°4 L 2 n°4 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DELAIREEN  PACTPEAENIEHNE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION B PAGOYE/ KAMEPE
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING ~ V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ABYHATTPABTIEHHbIA . .
FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIN BEHTUIATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lou nrggruor;i;h\glslocldades fzg::(%rgso iaeos pecynuposku 2 L 2 5 *
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION __ SISTEMA DE SUPERPOSICION  (/ICTEMA YCTAHOBKH IPYT HA JPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR V-CONEXION ) V- COEAVHERNE /19 YCTAHOBKH o o
with ovens SUPERPOSITION avec les fours SUPERPOSICION con hornos JPYI HA IPYTA neyeli
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPER- V-CONEXION SUPERPO§I§ION V- COEAVHERNE 119 YCTAHOBKH
with Venix's blast chillers POSITIQN avecles ce[lules de con .congelador ultrarrépido JPYI HA [IPYTA U{Kad)oe LLI0K0B020 O &
refroidissement Venix Venix oxnaxoenus Venix
/- CONNEXION PAR < < V- COEAVHERNE /1A YCTAHOBKH
v OVERLAP E?ONO“#EES'ON SUPERPOSITION avec féuvede  \-CONCAION SUPERPOSICON. oy oy paccmaese awep o o
fermentation Venix Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSI-  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE [1/19 YCTAHOBKU o &
Venix's stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLNU
_— . ' . Pexum npodomxerus pabomol
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 30 BbIKTI0YeHUA ¢ 2
, . . — [TpozpammHoe obecneyerue Ha
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie DOHOX AKX * *
. [0y (O Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura  EouHuya usmeperus memnepamypbl
Unit of temperature: F° or C tempe’razlre Fou o% Foo (0 P Funu °C P pamyp ¢ ¢
V - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V - OCBELLEHNE Bcmpoennoe 6 Halogen * LED *
in the door dans la porte en la puerta deepuy oceeujeHue 9
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAK/THYEHNE
USB UsB USB UsSB - *
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI - *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD - *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy Systéme de verre interne facile  Sistema de limpieza facil del Cucmema neakoli o4ucmeu * *
clean system a nettoyer cristal interio[ BHYMpeHHe20 cmekna
V- BREAK DROP technology for  La technologieV-BRISE-GOUTTE XG‘SE'&'CZ&C'LO“I‘aDEafmg DE . Texnonozus PACTIBUTEHIA BOAbI o 0
excellent humidity control pour une excellente humidité h giap 0151 ONMUMAnbHOU 61aXHOCMU
umedad excelente
Thermally insulated structure  Structure disolation thermique  Estructura de aislamiento TepMOoU30/1UPOBAHHAS KOHCMPYKYUS * *
(energy efficiency) (efficacité énergétique) térmico (eficiencia enerqética)  (3Hepeo3hpekmusHocms)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter WHeepmopHas mexxonoaus - -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para sequnda  HapyxHbili passem ona _ _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazon 2-20 mepmouwyyna
L N Régulation numérique Regulacion digital de Hudgyposas pezynuposka
Digital water injection control de%’injection d’eauq inygeccién de a%ua um%{uuu 506{/ ’ ¢ ¢
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COMBI OVENS

SQUERO

MANUAL
@) SQ40MONO SQ20MONO SQ12MONO

14.914€ 12.236€ 6.001€

Tray capacity - Capacité des plaques )
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 40GN1/1-20GN 271 20GN 171 12GN1/1
Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 66 mm 66 mm 70 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60

Frecuendia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenue 380-415V 3N~

380-415V 3N~

380-415V 3N~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 43,6

28,6

15,8

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pazmepoi nequ LUx/IxB, mm

1051 x 1248 x 1881

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi

Temperatura max. de coccion 280°C 280°C 280°C

Makc. memnepamypa 20mogku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 287 250 153

@ SQ07MONO SQO5MONO SQ053MONO
4.176€ 3.654€ 2.284€

Tray capacity - Capacité des plaques

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 7GN1/1 5GN1/1 5GN2/3

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 70 mm 70 mm 66 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50/60 50/60 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V

3~/220-240V TN~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 10,6

10,5

53

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pazmepsi neyu Lx/IxB, mm

937 x 885 x 875

937 x885x715

700 x 780 x 625

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion
Makc. memnepamypa 20moeku

280°C

280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 %8

86

55
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-280°C ¢
Mixed steam and convection . . . . - » (MewiaHHoe Naposoe U KOHBEKLUOHHOe o @
cooking Cuisson mixte vapeur et convection  Mixto coccién vapor / conveccion npuzomosTeHue 30°C-230°C 2
Steaming Vapeur Coccion al vapor MMap 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [pu2omossnieHue cyxum 8030yxom 30°C-280°C ¢
N . , iy . [lpuzomosnenue 8 pexume [Jenoma _
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a cceur  Coccidn Delta T con sonda corazon T ¢ mepmolynom
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom -
. . . . - - [Tpueomosnierue ¢ 6akyymHoL _
Sous vide cooking Cu:smesous’wde Coccidn Sous Vide mexHonozued Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELNANIbHBIE UUKNTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto myltinivel: PasHble 6711000 HA pa3HbIX YPOBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-rOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-CO0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-TOTOBKA U TOJLEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosnerue ¢ pasHoimM pemMeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuvyeckoe oxnaxoexue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN -
REFROIDISSEMENT 5 i
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHWTA PELIEMTOB -
g pogomontessed PTG Py oo s :
with name and picture noms et images nombre ¢ imagen Npo2pammel ¢ Ha38aHUEM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma _
program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMs
. (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccin para Lukner npueomosnienus _
Cooking cycles for each program programme cada programa Ha KaXOyto npo2pammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DELAIREEN LA PACIPEJE/IEHUE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
DY s Gronni BIDIRECCIONAL BEHTATIATOP )
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse mmm de velocidades configu- Konuyecmeo wiazo8 pezynuposku ckopocmu 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAMHEHNE 118 YCTAHOBKY o
ovens avec les fours hornos JIPYT HA [IPYTA neveii
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ‘ ‘ V- COEAMHERNE 719 YCTAHOBKU
V- OVERLAP CONNECTION 3 V-CONEXION SUPERPOSICION
Wit?l Wik b(l)a i chillgrs avec les cellules de refroidissement © noc ong e?a d OlrJ ultra 2 ipi d% Venix JPYT HA [IPYTA wikapos wokogozo &
Venix - ) oxnaxderus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1A YCTAHOBKM o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Ferme’ntador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COEAVHEHUE 119 YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmaeok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINK
- P ' s Pexum npodomxenus pabomei 0o
Infinity time Temps infini Tiempo infinito [ - *
o . . - [Tpozpammroe obecneyerue _
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie Ha POHBIX T3bIKAX
. o o Unité de paramétrage de la tem- Unidad de medida temperatura Founuya usmeperus memnepamypol
Unit of temperature: F° or C pérature °F ou °C Foo C° o um °C
V - LIGHTS Lights integrated in V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHNE BcmpoerHoe Halogen
the door dans la porte en la puerta 8 08epuy ocseljerue 9
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNKYEHUE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile a Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema nezkodi oyucmku .
system nettoyer interior _ B8HYMpeHHe20 cmek1a
V-BREAKDROPtechnology for ~ LatechnologieV BRISE-GOUTTE -0 WLACION DE COTAS DE AGUR "y, 7, 5 pp s s ’
excellent humidity control pour une excellente humidité excel enge P 0719 oNMUMAnbHoU 8A1aXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepmousonuposarHas koncmpykyus .
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepeo3¢hpexmusHOCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHoso2us -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa para s HapyxHbiii pazsem ona _
2nd core probe 2e sonde a coeur egunda sonda corazon 2-20 mepmouwjyna
- R Régulation numérique Regulacién digital de inyeccién ugpposas pezynuposka
Digital water injection control de linjection d'eau deaqua UHXeKyuY 800! ¢
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GAS COMBI
OVENS

SQUERO

GAS COMBI DIGITAL
with 2.4” LCD Display

SQ12ADG0/SQ12ADGC’ SQ07ADG0/SQ07ADGC" SQO05ADGO0/SQO5ADGC”

8.033€/8.610€ 6.741€/7.319€ 5.817€/6.935€
Tray capacity - Capacité des plagues
Capacidad bandejas - Buecmumocme nomkos 12GN1/1 7GN1M > GN1/
Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 70mm 70mm 70 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue 220-240V TN~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW) 058 04 022
Potencia (kW) - MowHocme, kBm ! ! !
quimum rated gas power 20 15 12
lﬁ’g{fﬁg;‘?ﬂm‘r’fafﬁ]’g;gﬂg’é’:;g”’e G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (KW) G30-G3 Power (KW)
HOMUHATbHAA MOLHOCM 2030 G20 Power (kW) G20 Power (kW) G20 Power (kW)
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x P x Hmm) 939x933x 1321 939 x 933 x 986 939x 933 x 862
Medidas horno AxFxH (mm) (w/handle) (w/handle) (w/handle)
Pazmepei neyu LUix/IxB, mm
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi o o o
Temperatura max. de coccion 260°C 260°C 260°C
Maxc. memnepamypa 20mosku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kq) - Bec neuu, k2 164 129 117
) SQ12AMVNO SQ07AMVNO SQO5AMVNO
Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocms nomkos 12GN1N 7GN1/T 5GN1/1

6.930€ 5.922¢€ 5.198€

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu /0 mm /0 mm /0 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy 50 50 50
Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 220-240V TN~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm 0,58 04 0,22
Maximum rated gas power 20 15 12
Puissance de gaz nominale maximale G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW)
Potencia nominal maxima de gas G20 Power (kW) G20 Power (kW) G20 Power (kW)
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (Lx Px H mm) 93?\,@?\3;] QISN 93(?N ); P?a3r31d)(leg)86 93(?N ); I?:r?\)dxl 3)62
Medidas horno AxFxH (mm)
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi 260°C 260°C 260°C
Temperatura méx. de coccion
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 164 129 117

Peso del horno (kg) - Bec neuu, k2

*Automatic clean system integrated - Modél avec systéme de lavage automatique integré - Modelo con sistema autolimpiante incorporado - Modens co 8cmpoentoti cucmemoti camooyucmeu
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible

No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOBJIEHUE ADGO/DGC = AMVNO
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuorHoe npueomosneHue 30°C-260°C @ 30°C-260C @
Mixed steam and 3 ] ] . " ¥ (MewianHoe napogoe U KOHBEKYUOHHOE  00- 5300 or 1200
convection cooking Cuisson mixte vapeur et convection ~ Mixto coccion vapor / conveccién npuzomoseHue 0°C-30°C @ 30°C-30C
Steaming Vapeur Coccion al vapor Nap 30°C-130°C @ 30°C-130C @
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C @ 30°C-260C @
Delta T cooking with ] " ” . [Ipuzomossierue 8 pexume _
core probe Cuisson Delta T avec sonde é coeur  Coccion Delta T con sonda corazon Jleneima T ¢ mepmotgynom L 4
With core probe Avec sonde a ceur Con sonda corazén Cmepmouwynom * -
) ) . . - - [Tpuzomosnerue ¢ 8akyymHoli
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mexHonoeued Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIEYNATIBHDIE UNKITbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux: Mixto multinivel: PasHbie 671100a HA pasHbIX ypPOBHAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA * -
V-TOTOBKA 1 104 EPKAHNE _ _
V-C00K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD -~ V-COCERY MANTENER TEMIEPATYPb!
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [TpuzomossieHue ¢ pasHoim spemeHeM * -
Prooving Fermentation Fermentacion Paccmolika * -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuveckoe oxnaxoeHue 2 -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYHCTKH <& -
REFROIDISSEMENT A i
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHWTA PELJEMTOB
Proaram: proaram can be Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpoepamma: 803MoxHOCMb 100 _
S avg d wiﬁ? nagm e and victure mémoriser le programme avec memorizar el programa con 3aNOMUHGAHUS NPO2DAMMBI ¢ programs
p noms et images nombre e imagen Ha38aHueM U u306paxeHuem
Overnight automatic Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma & _
cleaning program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMsA
Cooking cycles for each (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para Yuknel npuzomosnerus Ha 4 * _
program programme cada programa Kaxoyto npozpammy
AIRDISTRIBUTION INTHE  REPARTITION DE L’AIR DANS DISTRIBUCION DEL AIRE EN PACTIPEJEJIEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-BI-DIRECTIONAL V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V~LIBYHATIPAB/IEHHbIVI PEBEPCUBHbIN . .
REVERSING FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL BEHTW/IATOP
. —— ’ Ntmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku
Number of speed requlation  Nombre de régulation de vitesse configurables ckopocl 5 * 2 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEMEDE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSIioN 772 A YCTAHOBKAAPITHA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE 1A YCTAHOBKH o o
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA IPYIA neveii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ‘ ‘ V- COEAVHERNE 1A YCTAHOBKH
V- OVERLAP CONNECTION o V-CONEXION SUPERPOSICION
. i A avec les cellules de refroidissement P . JIPYI HA IPYIA wkaghos uiokosozo O O
with Venix's blast chillers Venix con conge!ador uItrarrapldf) Venix xaxdenun Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERME V18 YCTAHOBKM o o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermelntador Venix ] JIPYI HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE 1A YCTAHOBKN o o
with Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYIA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLNH
V- LIGHTS Lights integrated  V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHUE BcmpoerHoe 8 LED Y LED .
in the door dans la porte en la puerta 08epyy oceeujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAK/TIOYEHNE
USB UsB USB UsB 4 -
WI-FI WI-H WIFI WI-H * -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD 4 -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
V- BREAK DROP . V-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
technology for excellent La technologieV-BRISE-GOUTTE tecnologia para una humedad V- Texronoaus PACIIbITIEHNA BOJbI * *

humidity control

pour une excellente humidité

excelente

0/19 OnMUMAnbHoU BAAXHOCMU
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BAKERY OVENS

SQUERO

TOUCH 5”

@) SQ16TCC $Q10TCC
17.170€ 8.503€

Tray capacity - Capacité des plaques )

(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 16 600x400 10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - Paccmoarue mexdy fomkamu 80 mm 80mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocms, kBm

28,6

15,6

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Paamepel neyu LLix/IxB, mm

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 250 153

@) SQO6TCC 5Q0ATCC
6.707€ 5.964€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkog

6 600x400- GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - Paccmosanue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,4 10,4

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLx/IxB, mm 937 x 885 x 875 937 x885x715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 08 86

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMIA SQUERO C PYYHbIM YITPAB/IEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-260°C *
. ) . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g q
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npueomoeﬂeﬁug 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosnenue cyxum 030yxom 30°C-260°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p RO AT 2
¢ mepmowynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén Cmepmowyynom *
. . . . - . lTpuzomosnerue ¢ 8akyymHoLi
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi dJ; y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWATIbHBIE LUWK)TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 671100 HA Pa3HbIX yPOBHSAX: *
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCER'Y MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLLEPKAHNE TEMITEPATYPbI *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [pu2omosieHue ¢ pasHoiM spemerem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxiaxderue *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN *
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 120 programs *
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS PY
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npoapammel ¢ Ha38aHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma .
program que de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOe Bpems
Cooking cycles for each program Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luknel npuzomosnieHus Ha 6 *
programme programa Kaxoyio npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTBIBU(ION DEL AIRE EN PACIPEJENEHNE BO34YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION PABOYEH KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHBIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FANp p pecriomeL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbI BEHTUIATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrggijor;jslzgloadades f;:é%’;%eo Wliazos pecynuposkl 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ \-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 1718 YCTAHOBKW o
with ovens ave les fours con hornos JPYI HA IPYIA neueli
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
&i t?]V\IEeRnﬁliF; Eg’\i{\lfﬂ llgr';l clzlveg les cellules de refroidissement Yogocgrs)éle(?;\l df)lrj EIEtTEr?g:)(iL%NVenix JIPYI HA JIPYTA u{Katpoa LLI0K0B020 O
enix oxnaxderus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 718 YCTAHOBKY IPYT HA
with Venix's proofers avec [€étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JPYIA paccmoeunbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COELVHEHNE Ji/18 YCTAHOBKY APYT o
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix HA JIPYIA nodcmasor Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito QEMM O AT 2
0 8bIK/TIOYEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie T T *
Ha paHblX A3bIKaX
Unit of temperature: F° or C° UnitOé de poaramétrage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypol *
ure F ou °C FooC Fumu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE BcmpoerHoe 6 LED .
in the door dans la porte enla puerta 08epyy ocseujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKNIIOYEHNE *
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-HI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del Cucmema nezkoli o4ucmKu .
system a nettoyer cristal interior BHyMpeHHe20 Cmekna
V- BREAK DROP technology for LatechnologieV-BRISE-GOUTTE V—ATOMI;ACION DEGOTASDEAGUA V- TexHonoaus PACﬁbIﬂEHMH BOAb!
excellent humidity control pour une excellente humidité il 2 0 (e T U ¢
excelente BAXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico Tepmou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKYUA .
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢hchekmusHocmMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHonoeus -
External connection for Connexion externe pour Conexidn externa para sequnda HapyxHeiti passem ong _
2nd core probe 2e sonde a coeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁfégulafion r’mme’rique de Regulacién digital de inyeccién Lugpposas pezynuposka .
linjection d'eau deagua UHXeKYUU 8006l
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BAKERY OVENS

SQUERO
DIGITAL

&

SQ16D00 /SQ16D0OC”

SQ10DGO / SQ10DGC

15.129€/16.285€

7.149€/8.075€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad ban  dejas - Bmecmumocms nomkog

16 600x400 - GN1/1

10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

28,6

15,6

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepel neyu LUix/JxB, mm

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omoeku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 250 153

*Automatic clean system integrated

*Modeél avec systéme de lavage automatique integré

*Modelo con sistema autolimpiante incorporado

*Modenb co 8cmpoerHoll cucmemol Camooyucmku

@) SQ06DGO / SQU6DGC’ 5Q04DGO / SQU4DGC’
5.221€/6.144€ 4.465€ / 5.390€

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

6 600x400-GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,4 104

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 937 x 885 x 875 937 x885x715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku ZELAS 260°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 08 86

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE MTPUTOTOB/TEHUE D DG
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsexyuoHHoe npuzomossierue 30°C-260°C @ 30°C-260°C 4
Mixed steam and convection Cuisson mixte vapeur et Mixto coccion (mewarHoe naposoe u 30°C-230°C & 30C-230C ¢
cooking convection vapor / conveccién KOHBEKYUOHHOe Npu2omos/ierue
Steaming Vapeur Coccion al vapor lap 35°C-130°C . @ 35°C-130°C @
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpueomoseHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C @ 30°C-260°C 4
Delta T cooking with core probe (uisson Delta T avec Coccidn Deltg Tcon [puzomosnenue 6 pexume * *
sonde a coeur sonda corazon Jlenoma T c mepmougynom
With core probe Avecsonde a coeur Con sonda corazén Cmepmowynom & &
Sous vide cooking (uisine sous vide Coccidn Sous Vide i UeOMOBTIEHLIE C GaKYYMHOU - *
mexonozueti Sous Vide
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIEUNAJIBHBIE UNK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PasHole 671100 HA pasHblX ypoBHAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA * *
V-TOTOBKA 1 [1OLAEPKAHNE _ _
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER TEMITEPATYPb!
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccidn Multitimer [TpuzomossieHue ¢ pasHbIM epeverem - *
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmoika * *
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxdexue * *
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTKN & &
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 90programs 4 100 programs 4
Program: program can be saved Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [lpozpamma: 803moxHoCMb
) : ) mémoriser le programme avec memorizar el programa con 3aNOMUHGHUS NPO2PAMMBI ¢ * *
with name and picture ) .
noms et images nombre e imagen Ha38aHuem U u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automético de Asmomamuyeckas npozpamma o
program automatique de nuit limpieza nocturna YuUCMKU 8 HOYHOE 8peMS
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Luknel npueomosneHus Ha 4 4 *
programme programa Kaxoyto npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBU(I()N DELAIREENLA  PACIPEZEJIEHHE BO3YXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION PABOYEN KAMEPE
V-BI-DIRECTIONAL V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/TEHHBIN
REVERSING FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL PEBEPCUBHbIV BEHTH/IATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse D065 ¢ s el e e 2 5 *
configurables ckopocmu
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION  CHCTEMA YCTAHOBKH JPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 718 YCTAHOBKN o >
with ovens SUPERPOSITION avec les fours con hornos JIPYI HA [IPYTA neyeli
/- CONNEXION PAR - ‘ V- COEANHEHME 718 YCTAHOBKN
V- OVERLAP CONNECTION V-CONEXION SUPERPOSICION
with Venix's blast chillers ZUPERPQS.ITION avec Ie; Bl con congelador ultrarrapido Venix A LA u{/(ad;oe {lI0K060¢0 © ©
e refroidissement Venix oxnaxderus Venix
V- CONNEXION PAR < < V- COEANHEHNE 719 YCTAHOBKU
ip OV ERCARCONNECIION SUPERPOSITION avec fétuvede - ONEXION SUPERPOSICION aPyr/ﬂa JPYIA p'ZC(moelleIX o o
with Venix's proofers . : X con Fermentador Venix i
‘ermentation Venix Kkamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith /- CONNEXION PAR V-CONEXION SUPERPOSICION V- COELVHEHNE 11 YCTAHOBKM APYT o o
Venix's stand SUPERPOSITION avec le support Venix  con Soporte Venix HA PYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLUN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito ge)KUM G * *
0 8bIKITI0YEHUS
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie WD G - *
Ha Pa3HbIX A3bIKAX
Unit of temperature: F° or C° Unité fie para£71étra(7ge dela U onidaod de medida temperatura  FduHuya uamepeoHu,q . *
température °F ou °C FooC memnepamype! F unu °C
V- LIGHTS Lights integrated V-Edlairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE Bcmpoertoe Hal * LED *
in the door dans la porte enla puerta 8.08epyy oceelljeHue alogen
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKOYEHNE
USB USB USB UsB * *
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI * *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD * *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del C(ucmema nezkoti o4ucmku . *
system a nettoyer cristal interior 8HYMPeHHe20 cmekia
V- BREAK DROP technology for La technologieV-BRISE-GOUTTE  \-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA V- Texronoeus PACIBIIEHNA BOAb! * *
excellent humidity control pour une excellente humidité tecnologia para una humedad excelente o8 onmumaneHoli enaxHocmu
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou3onupogarHas KoHcmpykyus * *
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepeo3¢hpekmueHocms)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHonoeus -
External connection for Connexion externe pour Conexién externa parasequnda  HapyxHbili passem ong _ _
2nd core probe 2e sonde a ceeur sonda corazon 2-20 mepMoujyna
Digital water injection control Zégqutiop numérique Regulacion digital de inyeccién ~ Lughposas pezynuposka * *
e l'injection d'eau deagua UHXeKYUU 800bl
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BAKERY OVENS

SQUERO

MANUAL

@) SQ16MONO / SQ16MVNO® SQ10M0GO / SQ10MVGO'
12.236€/12.533€ 6.003€/6.311€

Tray capacity - Capacité des plaques )

Capacidad ban  dejas - Bmecmumocme nomrkos 16 600x400 10 600x400 - GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y 50/60 50

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 380-415V 3N~ 380-415V 3N~

Power (kW) - Puissance (kW) 286 156

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

1051 x 1002 x 1900

937 x890x 1211

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku ZELAS 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 250 135

*2 Speed regulation

*2 Regulation de la vitesse

*2 Regulacion de velocidad

*2 Pe2ynuposka ckopocmu

@) SQ06MOGO / SQO6MVGO' SQ04MO0GO / SQO4MVGO'
4.176€/ 4.382€ 3.654€/ 3.860€

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos

6 600x400 - GN1/1

4 600x400-GN1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmoaHue mexdy fomkamu

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 10,4 10,4

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 937 x 885 x 875 937x885x715
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 08 86

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoHHoe npu2omosiexue 30°C-280°C *
. ) . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe g q
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npueomoeﬂeﬁug 30°C-230°C *
Steaming Vapeur Coccidn al vapor Map 35°C-130°C *
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [puzomosnenue cyxum 030yxom 30°C-280°C *
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p RO AT -
¢ mepmowynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén Cmepmowyynom
. . . . - . lTpuzomosnerue ¢ 8akyymHoLi
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi dJ; y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWATIbHBIE LUWK)TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 671100 HA Pa3HbIX yPOBHSAX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCER'Y MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLLEPKAHNE TEMITEPATYPbI -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [pu2omosieHue ¢ pasHoiM spemerem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxiaxderue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB -
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npoapammel ¢ Ha38aHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de neftoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma ducmiu _
program que de nuit nocturna 8 HOYHoe Bpema
Cooki Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Lluknel npuzomosneHus Ha Kaxoyto _
ooking cycles for each program
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBU(ION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO34YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION BI-DI-  V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHAITPAB/IEHHbIV PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN pecriomniet BIDIRECCIONAL BEHTUIATOP v
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lounrggijor;jslzgloadades gg;%TGO 1liae0s pecyniposkl 1or2 (option)
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW IPYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE ﬂﬂﬂv}’( TAHOBKU o
avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYIA neyeii
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
&i t?]V\IEeRnﬁliF; Eg’\i{\lfﬂ llgr';l clzlveg les cellules de refroidissement Yogocgrs)éle(?;\l df)lrj EIEtTEr?g:)(iL%NVenix JIPYI HA JIPYTA u{Kadyoa LLI0K0B020 O
enix oxnaxderus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec [€étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELNHEHNE JiNIA YCTAHOBKM JPYT
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix HA IPYIA nodcmasor Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito ge»{um O AT 2
0 8bIK/THOYEHUA
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf:i’; zMMHae LT e -
Unit of temperature: F° or C° UnitOé de poaramétrage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypol
ure F ou °C FooC Fumu °C
V- LIGHTS Lights integratedinthe  V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas en la V- OCBELLEHWE BcmpoetHoe HALOGENE
door la porte puerta 808epyy ocgeleHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKNIIOYEHNE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza fcil C(ucmema nezkoti o4ucmKu *
system facile a nettoyer del cristal interior BHympeHHe20 cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor ~ Latechnologiel-BRISE-GOUTTE V- \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7,1 i sogbi
iy fyangs tecnologia para una humedad : *
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 02191 ONMUMAnbHOL BIGXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico TepmMou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA .
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep2o3ekmugHoCmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmapHas mexHonoeus -
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelli passem ong _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ség’t{/thO{v nw’nérique Regul_a,cién digital de i Lughposas peaynuposka PY
e l'injection d'eau nyeccion de agua UHXeKYUU 800bI
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GAS BAKERY
OVENS

SQUERO

GAS BAKERY DIGITAL
with 2.4” LCD Display

SQ10ADG0/SQ10DGC

SQ06ADGO0/SQ6ADGC’

SQ04ADGO0/SQ04ADGC”

8.033€ /8.610€

6.471€/7.319€

5.817€/6.395€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomkos

10 600x400 mm - GN 1/1

6 600x400 mm - GN 1/1

4 600x400 mm - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy Jomkamu 80 mm 80 mm 80 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 220-240V 1N~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm 0,58 04 0,22
Maximum rated gas power 20 15 12
Puissance de gaz nominale maximale G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW)
Potencia nominal méaxima de gas G20 Power (kW) G20 Power (kW) G20 Power (kW)
Oven size (WxDxH mm)
Dinensosduour (LxPxHinm) 539933 X121 939933986 939933862
Medidas horno AxFxH (mm)
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi 260°C 260°C 260°C
Temperatura méx. de coccion
Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neuu, k2 164 129 117

GAS BAKERY MANUAL
(\9 SQ10AMVNO SQ06AMVNO SQ04AMVNO

6.930€ 5.922€ 5.198€

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocms omkos

10 600x400 mm - GN 1/1

6 600x400 mm - GN 1/1

4 600x400 mm - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy jomkamu 80 mm 80 mm 80 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50 50 50
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 220-240V 1N~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 0,58 04 0,22
Maximum rated gas power

Puissance de gaz nominale maximale 20 15 12

Potencia nominal maxima de gas G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW) G30-G3 Power (kW)
HOMUHATbHAA MOLHOCM> 2030 G20 Power (kW) G20 Power (kW) G20 Power (kW)
Oven size (WxDxH mm)

Dimensions du four (L x Px Hmm) 939x933x 1321 939 x 933 x 986 939 x 933 x 862
Medidas horno AxFxH (mm) (w/handle) (w/handle) (w/handle)
Pazmepei neyu LUix/IxB, mm

Max cooking temperature

Température de cuisson maxi o o o
Temperatura max. de coccion 260°C 260°C 260°C

Maxc. memnepamypa 20mosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 164 129 117

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated - Modél avec systéme de lavage automatique integré - Modelo con sistema autolimpiante incorporado - Modens co 8cmpoentoti cucmemoti camooyucmeu
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJ10MMA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOBJIEHUE DGO0/DGC MVNO
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuorHoe npueomosneHue 30°C-260°C @ 30°C-260C @
Mixed steam and . . . . - -l (meLiaHHoe naposoe U KOHBEKYLOHHOe q q q q
convection cooking Cuisson mixte vapeur et convection ~ Mixto coccion vapor / conveccién npuzomoseHue 0°C-30°C @ 30°C-30C
Steaming Vapeur Coccion al vapor Nap 30°C-130°C @ 30°C-130C @
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C @ 30°C-260C @
Delta T cooking with ] " ” . [Ipuzomossierue 8 pexume _
core probe Cuisson Delta T avec sonde é coeur  Coccion Delta T con sonda corazon Jleneima T ¢ mepmotgynom L 4
With core probe Avec sonde a ceur Con sonda corazén Cmepmouwynom & -
) ) . . - - [Tpuzomosnerue ¢ 8akyymHoli
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mexHonoeued Sous Vide *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIEYNATIBHDIE UNKITbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux: Mixto multinivel: PasHbie 671100a HA pasHbIX ypPOBHAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA * -
V-TOTOBKA 1 104 EPKAHNE _ _
V-C00K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD -~ V-COCERY MANTENER TEMIEPATYPb!
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [TpuzomossieHue ¢ pasHoim spemeHeM * -
Prooving Fermentation Fermentacion Paccmolika * -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuveckoe oxnaxoeHue 2 -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYHCTKH <& -
REFROIDISSEMENT A i
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHWTA PELJEMTOB
Proaram: proaram can be Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpoepamma: 803MoxHOCMb 100 _
S avg d wiﬁ? nagm e and victure mémoriser le programme avec memorizar el programa con 3aNOMUHGAHUS NPO2DAMMBI ¢ programs
p noms et images nombre e imagen Ha38aHueM U u306paxeHuem
Overnight automatic Programme de nettoyage Programa automatico de Asmomamuyeckas npozpamma & _
cleaning program automatique de nuit limpieza nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMsA
Cooking cycles for each (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para Yuknel npuzomosnerus Ha 4 * _
program programme cada programa Kaxoyto npozpammy
AIRDISTRIBUTION INTHE  REPARTITION DE L’AIR DANS DISTRIBUCION DEL AIRE EN PACTIPEJEJIEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-BI-DIRECTIONAL V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V~LIBYHATIPAB/IEHHbIVI PEBEPCUBHbIN . .
REVERSING FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL BEHTW/IATOP
. —— ’ Ntmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku
Number of speed requlation  Nombre de régulation de vitesse configurables ckopocl 5 * 2 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEMEDE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSIioN 772 A YCTAHOBKAAPITHA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE 1A YCTAHOBKH o o
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA IPYIA neveii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ‘ ‘ V- COEAVHERNE 1A YCTAHOBKH
V- OVERLAP CONNECTION o V-CONEXION SUPERPOSICION
. i A avec les cellules de refroidissement P . JIPYI HA IPYIA wkaghos uiokosozo O O
with Venix's blast chillers Venix con conge!ador uItrarrapldf) Venix xaxdenun Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERME V18 YCTAHOBKM o o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermelntador Venix ] JIPYI HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE 1A YCTAHOBKN o o
with Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYIA nodcmasok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLNH
V- LIGHTS Lights integrated  V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHUE BcmpoerHoe 8 LED Y LED .
in the door dans la porte en la puerta 08epyy oceeujeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAK/TIOYEHNE
USB UsB USB UsB 4 -
WI-FI WI-H WIFI WI-H * -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD 4 -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
V- BREAK DROP . V-ATOMIZACION DE GOTAS DE AGUA
technology for excellent La technologieV-BRISE-GOUTTE tecnologia para una humedad V- Texronoaus PACIIbITIEHNA BOJbI * *

humidity control

pour une excellente humidité

excelente

0/19 OnMUMAnbHoU BAAXHOCMU
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BAKERY OVENS

CAMPIELLO DIGITAL

9,

CP10DGO/CP10DGC”

CP06DGO/DGC”

CP04DGO

5.513€/6.174€

4.521€/5.072€

€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad ban  dejas - Bmecmumocms nomkog

10 600 x 400 - GN 1/1

6 600 x400-GN 1/1

4 600 x400-GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - Paccmoanue mexdy nomkamu

80 mm

80 mm

80 mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

50/60

50/60

50

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 158 105-10,6 2

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 817x 888 x 1287 818 x 888 x 951 800x 733x 577

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o o

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260 260 260

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 128 98 67

*Automatic clean system integrated - Modél avec systéme de lavage automatique integré - Modelo con sistema autolimpiante incorporado - Modens co 8cmpoenroli cucmemoti camooyucmiu

CAMPIELLO MANUAL

@ CP10MONO CPO6MONO CP04MONO
5.146€ 3.750€ €

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad ban  dejas - Bmecmumocme nomrkog

10 600 x 400 - GN 1/1

6 600 x400-GN 1/1

4 600 x400-GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - Paccmoarue mexdy fomkamu 80mm 80 mm 80mm

o et 50 5
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~ 380-415V 3N~/220-240V 3~ 380-415V 3N~/220-240V 3~
Ftenca ) Housoams, 158 103 77
e D%;ﬁégﬁf::q?uwrx%)((sp XHmm) 817 x 888 x 1287 817 x 888 x 951 800 x 733 x 577
Temperatis b G cocdon o mevnapamypa omosa 280° 280° 280°

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 128 98 67

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJ10MA CAMPIELLO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE MIPUTOTOB/TEHWE DG MON
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccién KoreekyuoHHoe npuzomosneHue 30°C-260°C € 30°C-280°C 4
Mixefi steam and convection (uisson mixte vapeur et Mixto coccion vapor / conveccion (mewarHoe naposoe U KOHBeKYLOHHoe 30°C-230°C @ 30°C-230C ¢
cooking convection npuzomosserue
Steaming Vapeur Coccion al vapor Map 35°C-130°C @ 35°C-130°C ¢
Dry air cooking (uisson par air sec Coccidn por aire seco [pueomosneHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢ 30°C-280°C @
Delta T cooking with core probe  Cuisson Delta T avec sonde  coeur (ocqgn b e I 2 A * -
corazén mepmoLynom
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon Cmepmowynom &
. . . . I ) [TpueomosneHue ¢ 8akyymHol
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide ml: onozued Sous Vi djé y *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX C1CLOS ESPECIALES CNEUNATIBHBIE UNK]TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PasHele 671100 HA PA3HbIX YPOBHSAX: * -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V/-FOTOBKA B HOYHOE BPEMA - -
V-TOTOBKA 1 [TOLAEPKAHNE _
V-C0O0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD - V-COCERY MANTENER TEMITEPATYPb/ *
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [TpuzomosnieHue ¢ pasHbIM spemerem * -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmoiika * -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe oxnaxdeHue * -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTKN * -
AUTOMATIC COOKING T CMENTAUTOMA: — coccion auromATica ABTOMATHYECKAS FOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELIEMTOB 100 programs 4 -
Program: program can be saved  Programme : possibilité de Programa: posibilidad de memo-  /Ipoapamma: so3moxHocme
with mémoriser le programme avec rizar el programa connombre e 3aNOMUHAHUA NPOZPAMMbI C -
name and picture noms et images imagen Ha36aHueM U u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automa-  Programa automatico de limpie-  Asmomamuveckas npozpamma _
program tique de nuit za nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpeMs
Cooki (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccién para cada Luknel npueomosneHus Ha 9 _
ooking cycles for each program n°4

programme programa Kaxoyio npo2pammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DEL AIRE EN PACIPESENEHUE BO3JYXA B
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON LA CAMARA DE COCCION PABOYEN KAMEPE
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ZIBYHATIPAB/IEHHbI
FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL PEBEPCUBHBIV BEHTU/IATOP
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\l(:lnn%;mi&:sloadades /({’(();7,;10‘{({.’;11171780 liazo6 pecynuposku 5 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION %frﬁm YCTAHOBKY APYT HA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSI- \I-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHME 718 YCTAHOBKU o o
with ovens TION avec les fours con hornos JPYI HA JIPYTA neveii

V- CONNEXION PAR SUPER- < 5 V- COEANHEHME 1718 YCTAHOBKU
b OVERL.A,P e POSITION avec les cellules de GBI ST, APyr I-f/]l JPYIA Lﬁ(aqﬁos W0K08020 & &
with Venix's blast chillers s X con congelador ultrarrpido Venix .

refroidissement Venix oxnaxdenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ VI-CONEXION SUPERPOSICION V- COELMHEHVE 1A YCTAHOBKY JIPYI HA
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSI- \I-CONEXION SUPERPOSICION V- COELVHEHNE [T YCTAHOBKM APYT HA
Venix's stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JIPYIA nodcmasox Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito Pexum npodonwerus padomel 00 8bIKkTYeHUS * *

) L . - [Tpoapammioe obecneyerue

Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie Hap p ;3 blX S3BIKX *
Unit of temperature: F°or C° ﬁlnité qe paragvérrq,ge dela U (pidaod de medida temperatura L:OUHuuoa U3MeperUs memnepamypel . _

empérature °F ou °C Fo( Funu °C
y - LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V - LUCES Luces integradas V- OCBELLEHWE Bcmpoeroe 6 HALOGENE - HALOGENE -
in the door dans la porte en la puerta 0sepyy ocseujetuie
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAKNOYEHNE
USB USB USB UsB * -
WI-FI WI-F WIFI WI-H * -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD * -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del Cucmema nezkoii o4ucmku . Y
system a nettoyer cristal interior 8HYMpeHHe20 cmekna
V- BREAK DROP technologyfor  La technologieV-RISE-GourTe -“NOMIZAUONDEGOTASDE ) 7o o 0 PACTIBUTEHIS BB
excellent humidity control pour une excellente humidité AU il T 0719 0NMUMArnbHOU BGXHOCMU ¢ ¢

humedad excelente
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou30uposarHas koHcmpykyusa Y Y
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hepa03¢dexmugHocms)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHono2us - -
External connection for Connexion externe pour Conexion externa parasequnda  HapyxHelli passem ona _ _
2nd core probe 2e sonde a ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control ﬁ.ég'ula'tion flumérique de Regulacién digital de inyeccion ~ Lughposas peaynuposka . _
linjection d'eau deagua UHXeKYuU 800bl
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BAKERY OVENS

HYBSRID

HEAVY DUTY LINE

DIGITAL and MANUAL
@) HY05DV HY05MZN

4.646€ 4.223€

Tray capacity - Capacité des plagues 660X460 660X460
(apacidad ban dejas - Bmecmumocms nomkos 5 600x400 5 600x400
Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmoaHue mexdy fomkamu 80 mm 80mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz) 50 50/60

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue

380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~

380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 6.5 6.5
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 750 x907 x 765 750x 907 x 765
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 280°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 93 03
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

TA7580H80S TA7580H80X TA7580H27X

808€ 565€ 425€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modesns nodxodum 0714 nequ

COMBI OVENS

HYO05DV - HYO5MZN

Load Capacity 5
Capacité de charge

Capacidad de carga 660x460
Jlonycmumas Hazpyska 600x400

Space between trays

Espace entre les plaques

Distancia entre bandejas 80
PaccmosHue mMexody

JI0MKamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AxFxH
HapyxHoie pasm. LLx/xB

750 X 800 X 800

750 X 800 X 800

750 X800 X 270

Weight / Poids / Peso / Bec 24,6 kg

156 kg 15kg

46



TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMVIA HYBRID C PYYHbIM YITPABJTEHUEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUTOTOBJIEHUE DV MIN
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuoxHoe npu2omosiexue 30°C-280C & &
. ) . . . . . - - (mewarHoe napogoe u KOHBEKYUOHHOe q g
Mixed steam and convection cooking  Cuisson mixte vapeur et convection Mixto coccidn vapor / conveccién npueomoeﬂeﬁug 30°C-230°C & &
Steaming Vapeur Coccion al vapor Tap 35C-130°C & &
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [TpuzomossieHue cyxum 803dyxom 30°C-280C & &
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur Coccion Delta T con sonda corazon I;p RO AT * -
Cmepmowynom
With core probe Avec sonde a ceeur Con sonda corazén Cmepmowyynom *
. . . . - . lTpuzomosnerue ¢ 8akyymHoLi
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide mpe wHoTozued Sous Vi dJ; y
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELWATIbHBIE LUWK)TbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 671100 HA Pa3HbIX yPOBHSAX: - -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-TOTOBKA B HOYHOE BPEMA - -
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD ~ V-COCER'Y MANTENER V-TOTOBKA 1 [TOLLEPKAHNE TEMITEPATYPbI - -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccién Multitimer [pu2omosieHue ¢ pasHoiM spemerem - -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika - -
Automatic Cooling Refroidissement automatique Enfriamiento automatico Asmomamuyeckoe ox1axderue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYNCTEN - -
AUTOMATIC COOKING REFROIDISSEMENT AUTOMATIQUE  COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUTA PELJEMTOB 99 programs
Program: program can be saved with  Programme : possibilité de mémoriser ~ Programa: posibilidad de memorizar ~ flpoepamma: 803moxHoCMb 3anOMUHAHUS B _
name and picture le programme avec noms etimages el programa con nombre eimagen  npoapammel ¢ Ha38aHuem u u306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de neftoyage automati- ~ Programa automdtico de limpieza ~ Asmomamuyeckas npoepamma ducmiu _ _
program que de nuit nocturna 8 HOYHoe Bpema
Cooking cycles for each program Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccion para cada Lluknel npuzomosneHus Ha Kaxoyto 04 . _
programme programa npozpammy
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA D[STRIBU(ION DEL AIRE EN LA PACIPELIEJIEHWE BO3YXA B PAGOYEN
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION BI-DI-  V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHAITPAB/IEHHbIN PEBEPCHBHbIN
V-BI-DIRECTIONAL REVERSING FAN pecriomniet BIDIRECCIONAL BEHTUTATOP v Y
Speed control settings Nombre de régulation de vitesse L\lgjnrg;ﬁ)rga:?oqdades g({zzl‘;l(e;'cxeo 1liae0s pecyniposkli 2 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKW APYI HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION with ovens /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE ﬂﬂﬂv}’( TAHOBKU o O
avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYIA neyeli
/- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ; V- COEANHEHNE 1718 YCTAHOBKW
V'. OVERL.A.P al: NEC.T 10N avec les cellules de refroidissement V-CONEXION SUPERP0§IC.ION . Apyr Hl/ll JPYIA uﬁ(adyoa LI0K0B020 o O
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrépido Venix xnandenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE J719 YCTAHOBKW APYT
with Venix's proofers avec [€étuve de fermentation Venix con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION ~ V-CONEXION SUPERPOSICION con V- COELVHEHNE Ji/18 YCTAHOBKY APYT
Venix's stand avec le support Venix Soporte Venix HA IPYIA nodcmasor Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito ge»{um O AT * o
0 8bIK/THOYEHUA
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf:i’; ZMMHoe obecreveue H pasHbiK - -
Unit of temperature: F° or C° UnitOé de poaramétrage de latempérat- U onida d de medida temperatura L;'()uuuuoa u3mepeHus memnepamypol
ure F ou °C FooC Fumu °C
V- LIGHTS Lights integratedinthe  V-Eclairage Eclairage intégré dans V - LUCES Luces integradas en la V- OCBELLEHWE BcmpoetHoe HALOGENE &
door la porte puerta 808epyy oceeljeHue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKNIIOYEHNE
USB UsB USB UsB - -
WI-FI WI-H WIFI WI-FI - -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD - -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTHKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza fcil (ucmema nezkoti o4ucmKu o o
system facile a nettoyer del cristal interior BHympeHHe20 cmekna
V-BREAKDROP techmologyfor ~ Latechnologiel-BRISE-GOUTTE V- \VOMIZACION DE GOTASDEAGUA- 7,1 pucrbinens sogbi
i g tecnologia para una humedad . * o
excellent humidity control pour une excellente humidité excelente 02191 ONMUMAnbHOL BIGXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico TepmMou30/1UpOBAHHASA KOHCMPYKUYUA o o
(energy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (5Hep2o3ekmugHoCmb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmapHas mexHonoeus - -
External connection for Connexion externe pour Conexi6n externa para sequnda HapyxHelli passem ong _ _
2nd core probe 2e sonde d ceeur sonda corazon 2-20 mepmoujyna
Digital water injection control Zég’t{/thO{v nur’nérique Regul_a,cién digital de i Lughposas peaynuposka o o
e l'injection d'eau nyeccion de agua UHXeKYUU 800bI
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Proofers

MH Mo
(OIS
=)
©
CANNAREGIO
@) CA9312DH CA9312MH
2.456€ 1.914€
Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours SQO04TCC - SQ04DGO/DGC” - SQ04MO0/MVO" - SQO6TCC - SQ06DGO/DGC” - SQO6MO0/MVO*
Modelo apto para horno - Modesib nooxodum ons neyu SQ10TCC - SQ10DGO/DGC” - SQ10M00/MVO
Tray capacity - Capacité des plagues B B
(apacidad bandejas - Bmecmumocms nomkos 12600x400 - GN 1/1 12600x400 - GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 75 mm 7> mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW) 26 26
Potencia (kW) - MowHocms, kBm ¢ ’
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 935x893x 706 935x893x706
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 20moeKu
Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 50 50
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
@) CA9308DH CA9308MH
2.301€ 1.894€
Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours SQ04TCC - SQ04DG0/DGC" - SQ04M0O0/MV0*
Modelo apto para horno - Modese nooxodum ons neyu SQO6TCC - SQ06DGO/DGC” SQO6M0O0/MVO”
Tray capacity - Capacité des plaques ) )
(apacidad bandejas - Buecmumocme nomxos 8600x400-GN 1/1 8600x400-GN 1/1
Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy fomkamu 75 mm 75 mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Power (kW) - Puissance (kW) 26 26
Potencia (kW) - MowHocme, kBm ¢ ¢
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu ILix/IxB, mm 935 x 803 x 867 935x 813 x 867
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku
Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 48 48

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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CA9312M0

1.676€

12 600x400 - GN 1/1

75 mm

50/60

220-240V TN~

2,6

935x 893 x706

60°C

50

CA9308MO0

1.664€

8 600x400 - GN 1/1

75 mm

50/60

220-240V TN~

2,6

935x 813 x 867

60°C

48
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POVEGLIA WATER condensation hoods (for 1 oven)

SQUERO
000 POSLMWF2 POSUMWEF2 POSQMWF2
= POSLMWF1 i Carson riren POSUMWRT o Cargonpier. POSQMWET RN FiLTER

2.030€ 2.355€ 2.030€ 2.340€ 1.857€ 2.155€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modess nodxodum 0714 nequ

SQ12TCC-5Q12D00
5Q12D0C -.5Q12M00 - SQ07D00
SQ07D0C - SQO07MO00
SQO5TCC - SQ05D00 - SQ05D0C
SQ05M00

5SQ102/1DOC - SQ10 2/TMONO

COMBI OVENS SQ20TCC - SQ20D0C - SQ20M00 5Q06 2/1D0C - SQ062/1MONO

SQ16MO0 - SQT6MVO - SQ10TCC

$SQ10D00 - SQ10D0C - SQT0MO0

SQI6TCC - SQ16D00 - SQ16D0C ) ) 5Q10MVO - SQOSTCC - SQ06D00

BAKERY OVENS SQI6MO0 - SQ16MVO SQO6DOC - SQOBMO0 - SQUEMVO
SQOATCC - SQO4D00 - SQO4DOC

5Q04M00 - SQ04MVO

g:;;j";'gg{‘Descri cion STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
b P CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOHAEHCALIMOHHAA BOITAXXKA M3 HEPXAB. CTAJIN

OnucaHue

Condensing system

Systéme de condensation WATER / EAU WATER / EAU WATER / EAU WATER / EAU WATER / FAU WATER / EAU
Sisterna de condensacion AGUA / BO/fIA AGUA / BOJA AGUA / BO/IA AGUA / BOfA AGUA / BO/JIA AGUA / BO/JIA
Cucmenma koHOeHcayuu

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x Px H 1051 x781x323 1051 x781x433 983 x 782 x 323 983 x 782 x 433 937 x892x 323 937 x 892 x 433
Medida exterior AxFxH mm mm mm mm mm mm

HapyxHele pazm. LLUx/xB

Power

Puissance
Potencia 0,3 kW 0,3 kW 0,3 kW 0,3 kw 0,3 kW 0,3 kw

MouwHocme

Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Hanpsaxerue/Yacmoma
Weight (kg)
Poids (kg)
Peso (kgg) 33 38 32 37,2 31,5 36,7
Bec, k2
Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds
Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction
Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extrafbles y lavables -2 velocidades de extraccién
CeputiHas ocHacmka 2 CBEMHBIX U MOIOWUXCA XUPOYIaeauBaoWUX unsmpa U3 Hep. CMasu - 2-x ckopocmHoU 0gueamers
Spare carbon filter cartridge: 60FILO03 (2X) Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X)
Spare carbon filter kit: 86FIL0006 Spare carbon filter kit: 86FIL0O007
Cartouche de rechange filtre charbon: Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X)
60FILO03 (2X) Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0007
Accessories Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006 Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60FIL003 (2x)
Accessoires Cartucho de filtro de carbon de repuesto: kit de filtro de carbon de repuesto: 86FIL0007
Accesorios 60fil003 (2x) 3anacHol kapmpuox yeoneHozo gunempa: 60FIL003 (2X)
Akceccyapel kit de filtro de carbon de repuesto: 8610006 | 3anacHoti kum yeonsHo2o hunempa: 86FIL0007
3anacHot kapmpuoX y201bH020 GunbLMpa:
60FILO03 (2X)
3anacHoli kum y20/16Ho20 Gunempa:
86FIL006
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POVEGLIA AIR condensation hoods (for 1 oven)

SQUERO
5 POSQMAF2
= POSQMAF1 WITH CARBON FILTER

1.776€ 2.073€

Model suitable for oven - Modeéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modesis nodxodum 0714 nequ

SQ20TCC - SQ20D0C - SQ20M00 - SQ12TCC - 5Q12D00 - SQ12D0C

COMBI OVENS 5Q12M00 - SQ07D00 -5Q07D0C - SQO7MO0 - SQO5TCC - SQO5D00 - SQO5DOC - SQO5MO0
BAKERY OVENS SQ16TCC - SQ16D00 - SQ16DOC - SQT6MO0 - SQT6MVO - SQO10TCC - SQ10D00 - SQ10DOC - SQ10MO0 - SQ10MVO
SQOBTCC - SQO6D00 - SQOBDAC - SQOEMO0 - SQOEMVO - SQO4TCC - SQO4DO0 - SQ04DOC.- SQO4MO0 - SQO4MVO
Description STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE

Description - Descripcion
Onucarue

CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOHAEHCALIMOHHAA BBITAXKKA V13 HEPKAB. CTAJIN

Condensing system

Systeme de condensation
Sistema de condensacion AIR/AIR / AIRE / BO3YX AIR/AIR/ AIRE / BO3[YX

Cucmenma KoHOeHcauyuu

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x P x H

Medida exterior AxExH 937 x 892 x 323 mm 937 x 892 x 433 mm
HapyxHele pam. LLx/IxB

Power

Puissance

Potencia 0,3 kw 0,3 kW
MowHocme

Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz
Hanpaxerue /Yacmoma

Weight (kg)

Poids (kg)

Peso (kg) 31,5 36,7

Bec, ke

Standard equipment 2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard 2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

Equipamiento estandar 2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccién

Ceputinas ocHacmka 2 CoeMHBIX U MOIOWUXCA XUPOYasauBaowUX uabmpa us HEPX. CMasnu - 2-x ckopocmHou dsueamerns
Accessories Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FILO008

Accessoires Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0008

Accesorios Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60FILO03 (2x) - kit de filtro de carbon de repuesto: 86FIL0008
Akceccyapel 3anacHol kapmpuox yeonsHozo ¢unempa: 60FIL003 (2X) - 3anacHot kum y2oneHo2o unempa: 86FILO8
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Stands

MODEL SUITABLE FOR COMBI OVENS /BAKERY OVENS/GAS BAKERY OVENS

MODELE ADAPTE AUX FOURS COMBI/FOURS BOULANGERIE/FOURS BOULANGERIE A GAZ

MODELO ADECUADO PARA HORNOS COMBINADOS /HORNOS DE PANADERIA/HORNOS DE PANADERIA A GAS
MOJEJIb NOAXOAMT [J19 TAPOKOHBEKTOMATOB / XJIEBOIMEKAPHbIX MEYEW / TA30BbIX XJIEBOIMEKAPHbIX MNEYEN

SQUERO
TA9374H70S TA9374H70X TA9374H49S TA9374H49X TA9374H80S TA9374H80X TA9374H30X TA9374H17X
822¢€ 518€ 669€ 517¢€ 855€ 532¢€ 480€ 424€
SQO7TC
SQO5TC
SQ12TC SQ07DOO
SQ12D00 SQ07D0C
COMBIOVENS 5Q12D0C 5Q07M00
SQ12M00 SQO05D00
SQ05D0C
SQO5M00
Load Capacity 6 3 7
Capacité de charge GN 1/1 - - GN1/1 GN 1/1 - - -
Capacidad de carga 600x400 600x400 600x400
SQO6TCC
SQ06D00
5Q10TCC SOLEIDIG
SQ06MO00
>Q10D00 SQO6MVO
BAKERY OVENS SQ10D0C
SQO4TCC
SQ10M00
5Q10MV0 >Q04D00
SQ04D0C
SQ04M00
SQ04MVO
SQO07ADGO
SQO07ADGC
SQO7AMVNO
SQ12ADGO SQO6ADGO
SQ12ADGC SQO6ADGC
GAS SQ12AMVNO SQO6AMVNO
BAKERY OVENS SQ10ADGO SQO5ADGO
SQT0ADGC SQO5ADGC
SQ10AMVNO SQO5AMVNO
SQO4ADGO
SQO4ADGC
SQO4AMVNO
Load Capacity 6 3 7
Capacité de charge GN1/1 - - GN1/1 GN1/1 - - -
Capacidad de carga 600x400 600x400 600x400
Space
between trays
Espace entre
les plagues B B B B B
Distancia entre 80 80 80
bandejas
PaccmosHue mexoy
JIOMKamu
Outside dim.
WxDxH
Diam. extérieur
ﬁ/lxel;;(d/; exterior 930x740x 700 930x 740x 700 930x 740x490 930x 740x490 930x740x 800 930x 740x 800 930x 740x300 930x 740x 170
AxFxH
HapyxHsle pasm.
LLx/IxB
Weight / Poid
poc e 234kg 214kg 17,3 kg 14,6 kg 252kg 16,8 kg 123 kg 11,3 kg
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Stands ACCESSORIES}E

MODEL SUITABLE FOR COMBI OVENS 2/1 - 2/3 - MODELE ADAPTE AUX FOURS COMBI 2/1 - 2/3
MODELO ADECUADO PARA HORNOS COMBINADOS 2/1 - 2/3 - MOAEJIb NOAXOANT [iJ14 TAPOKOHBEKTOMATOB 2/1 - 2/3

SQUERO
TA9874H70S TA9874H70X TA9874H80S TA9874H80X TA9874H30X TA7066H80S TA7066H80X
891€ 604€ 941€ 620€ 553€ 764¢€ 510€
COMBI OVENS SQ1021D0C - SQ1021MONO SQ053D00 - SQ053D0C
2/1-2/3 5Q0621D0C - SQ0621MONO SQO053M00
Load Capacity
Capacité de charge 6 ) 7 ) ) 7 )
Capacidad de carga GN 2/1 GN2/1 GN 2/3
Jlonycmumas Hazpyska
Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas 70 - 80 - - 80 -

PaccmogHue mexoy
JI0MKamu

Outside dim. WxDxH

Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AxFxH
HapyHole pasm. LLx/|xB

Weight / Poids / Peso / Bec 244 kg 224 kg 26,2 kg 178 kg 13,3 kg 24,5 kg 22,3 kg

980x 740x 700 980x740x 700 980x740x800 980x740x800 980x740x300 700 x660x800 700 x 660 x 800

Trolleys

SQUERO
TR40S TR20S TRP20 TRB20S TR16S TR10S
3.040€ 2.153€ 4.389€ 2.253€ 2.079€ 1.964€
Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modene nodxodum ona nequ
SQ40TCC SQ20TC SQ20TCC
COMBI OVENS SQ40D0C SQ20D0C SQ20D0C = = =
SQ40MONO SQ20MONO SQ20MONO
SQ16TCC SQ16TCC SQ16TCC
BAKERY OVENS - - - SQ16D0C SQ16D0C SQ16D0C
SQT16MONO SQ16MONO SQ16MONO
Load Capacity 51
Capacité de charge 40 GN1/1 . 20 16 10
Capacidad de carga 20 GN2/1 20GN /1 Plates / Assiettes 600x400 600%400 600x400
Jonycmumas Hazpyska Platos / Tapenku
Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas 67 mm 67 mm - 67 mm 80 mm 120 mm
PaccmosHue mexdy lomkamu
Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
Vet oxtorion Axret 755x810x 1710 755x565x 1710 758x545x1709  755x565x 1710 755x565x 1710 755X 565 x 1710
HapyxHvle pasm. LLx/xB
Weight / Poids / Peso / Bec 32 kg 25kg 38 kg 25kg 25kg 24 kg
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UNCOMPROMISING
PERFORMANGE FROM
A COMPACT OVEN!

RIALTO

COMPACT COMBI OVENS

Slender in design and compact in size,

RIALTO ovens combine the high performance of
a combi oven with effective space-saving design.
This makes them the perfect solution for hotels,
canteens, deli and service stations.

With a width of only 530 mm, RIALTO ovens can
be stacked, making them great second ovens if
you need a smart way to improve functionality,
cooking times and versatility.

The new 2.4"LCD screen version adds connectivity
and technology to the line.

Des performances exceptionnelles dans des espaces
réduits, sans compromis !

De forme et de dimensions réduites et compactes,

RIALTO allie les performances exceptionnelles d’un four combiné
et une rationalisation de lespace optimisée, en offrant

la meilleure solution pour les hotels, les cantines,

les charcuteries-traiteurs et les stations-service.

Grdce a sa largeur de 530 mm, il peut étre superposé et donc
utilisé comme deuxiéme four, ce qui permet doptimiser de
facon intelligente la fonctionnalité, le temps de cuisson et

la polyvalence.

La nouvelle version décran LCD 2,4” augmente la connectivité
et la technologie a la ligne.



jUn excelente rendimiento en un espacio pequefiio,
sin concesiones!

Delgado y compacto en formay tamano, RIALTO combina
el excelente rendimiento de un horno combinado con la
racionalizacién mas eficaz del espacio, ofreciendo la mejor
solucion para hoteles, comedores, tiendas gastronémicas
y estaciones de servicio.

Gracias a su ancho de 530 mm, se puede apilary,

por lo tanto, es posible utilizarlo como un segundo horno,
mejorando la funcionalidad, el tiempo y la versatilidad

de coccién con inteligencia.

La nueva version de pantalla LCD de 2,4"aumenta la
conectividad y la tecnologfa a la linea.
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BbicoKue xapakmepucmuku 8 CmecHeHHbIX
npocmpaHcmeax 6e3 komnpomuccos!

0651a0a8 cMpoUHbIMU U KOMNAKMHbIMU (hOpMamu
u pasmepamu, RIALTO ob6veduHAaem omsiuyHeie
XapakmepucmuKu KOMOUHUPOBAHHOU neyu ¢ 3¢hgheKmusHbIM
PAYUOHAbHbIM UCNO6308AHUEM NPOCMPAHCMEA,
8bICMYNASA 8 KAYECMBE HAUJTyHWe20 pewieHUs 018 20CMUHUU,
CMOoI08bIX, 2aCMPOHOMOB U 3aNpasoyHsIX cmaHyud.
WupuHa 8 530 MM No380/19€M YCMAHABIUBAMb €e
nogepx opyaux npubopos u, C/1ed08amMesIbHO, MOXem
UCNOJIb308aMbCA KAK BMOPAA NeYs, Y1yHwas GyHKUUU,
8peMA U yHUBEPCA/IbHOCMb NpuU2omosaeHus 651a200aps
UHMeNneKkmyasbHbiM 803MOXHOCMAM.

Hoesas sepcus ¢ 2,4-0tolmoseim KK-3kpaHom pacuiupaem
803MOXHOCMU NOOK/TIOYEHUA U Npedsiazaem Hogele
mexHo102uYeckuUe 803MOXHOCMU.

W




COMBI OVENS
COMPACT LINE

RIALTO DIGITAL 2.4” LCD

R10DG - R10DGC*

R06DG - RO6DGC”

6.743€ /7.429€

5.344€/6.040€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomrkos

10 GN 1/1 h=40mm
6 GN 1/1 h=65mm

6 GN 1/1 h=40mm
4 GN 1/1 h=65mm

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 12,5 6.5

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm 532x913x932 532x913x748
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 90 72

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

*Automatic clean system integrated

*Modeél avec systéme de lavage automatique integré
*Modelo con sistema autolimpiante incorporado
*Modenb co 8cmpoerHoll cucmemot Camooyucmku

R063DG - R063DGC"

4.835€/5.519€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocms nomrkos

6 GN 2/3 h=40mm
4 GN 2/3 h=65mm

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 53
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm 532x738x748
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o

) v 260°C
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 20moeku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 63

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJIOMMA RIALTO C PYYHBIM YTIPABJIEHVNEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUIOTOB/IEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C ¢
Mixed steam and convection . . , . . - (mewiarHoe naposoe U KOHBEKYUOHHOe or 9200
cooking Cuisson mixte vapeur et convection  Mixto coccién vapor / conveccion npuzomosTeHue 30°C-230°C ¢
Steaming Vapeur Coccion al vapor Map 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [Tpu2omosneHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢
- . A aa . [lpuzomoanenue 6 pexume
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a ceeur ~ Coccidn Delta T con sonda corazén Jleoma T ¢ mepmotynom *
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom ¢
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide ggg:%zeﬂmue C BaKyyMHOU MexHonoeued *
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELNANIBHBIE UUKNbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto multinivel: PazHble 6711000 HA pasHbIX YPOBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-FOTOBKA B HOYHOE BPEMA *
V-COOK & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-FOTOBKA U NOJIIEPXKAHNE TEMITEPATYPb! -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [lpuzomosneHue ¢ pasHbim 8pemveHem ¢
Proofing Fermentation Fermentacidn Paccmolika *
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuyeckoe oxnaxoexue ¢
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN &
REFROIDISSEMENT 5 P
AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHUIA PELIEMTOB 100 programs *
Program: program can be saved erg;gnrzzele ng;’rb;rl"f;ge Pmrgg:ngaarpe?mg?:ggi on [Tpoepamma: 803MOXHOCMb 3ANOMUHAHUA
with name and picture avec noms etimades nombre e imagen Npo2PamMMBbl ¢ HA38aHUeM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage Programa automético de limpieza ~ Asmomamuueckas npozpamma o
program automatique de nuit nocturna YUCMKU 8 HOYHOE BpEMS
. Cycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Lukner npueomosnieus o
Cooking cycles for each program programme programa Ha KEXYIO NDOZDAMMY n°4 *
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DELAIRDANS LA DISTRIBUCION DELAIREENLA  PACIPEAE/IEHUE BO3AYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
CEHIHCTORBEEEINEEN o e g BIDIRECCIONAL BEHTATIATOP M
) - . Ndmero de velocidades Konuyecmeo wiazo pezynuposku
Speed control settings Nomb‘re de régulation de vitesse configurables ’ ckopocmu 5 2
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE [TA YCTAHOBKN o
with ovens avec les fours con hornos JIPYT HA JIPYTA neveii
V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - - V- COEANHERNE [ITTA YCTAHOBKM
V- OVERLAP CONNECTION o V-CONEXION SUPERPOSICION
Wit?] T E(I)a ot clf illgrs avec les cellules de refroidissement « ogoc ong e? . di)lrj ultra 22 p(i d% Venix JPYT HA [IPYTA wikachos wokogozo &
Venix oxnaxdeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE [/14 YCTAHOBKN o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTIONwith /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAVHEHWE 1718 YCTAHOBKM o
Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmaeok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINN
_— . ) - Pexum npodomxerus pabomol
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 90 8bIKTI0YeHLS *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf;;ﬁZMMHoe oGecreeiue Ha pasHeiX *
q J[onr (o Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura Founuya usmeperus memnepamypol
Unit of temperature: F° or C température fFou 5 Foo F i °C ¢
V- LIGHTS Lights integrated V-Eclairage Eclairage intégré V- LUCES Luces integradas V- OCBELLJEHNE BcmpoenHoe LED .
in the door dans la porte en la puerta 8 08epuy ocseljerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION MOAK/TKOYEHUE
USB UsB USB UsB *
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI *
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD *
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil del cristal ~ Cucmema nekoti o4ucmiu .
system nettoyer interior ] 8HYMpeHHe20 cmekna
v cﬁf\i’l\fgm}gfex elent humiiy Lo technologieV-BRISE-GOUTTE tveﬂﬁ?g'.zfﬁ'a?? DE GOTAS DEAGUR " . fexwonacun pacsineHing soge ’
control y y pour une excellente humidité excelente 019 ONMUMAnbHoU BAAXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepmousonuposarHas koncmpykyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pekmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter MHeepmopHas mexHosio2us -
External connection for Connexion externe pour 2e sonde Conexion externa para segunda . . _
2nd core probe acoeur sonda corazon Hapyxtoiii paseem 0na 2-20 mepmoluyna
Digital water injection control feguiation numertie ie hequiadonalgitalcelinfecdon Lughposas peaynuposka urxexyuu 800! *

l'injection d'eau

deaqua
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COMBI OVENS
COMPACT LINE

RIALTO MANUAL

R10M

RO6M

5.851€

4.580€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

10 GN 1/1 h=40mm
6 GN 1/1 h=65mm

6 GN 1/1 h=40mm
4 GN 1/1 h=65mm

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 12,5 6,5
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLix/IxB, mm >32x913x932 >32x913x748
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 260°C 260°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 90 72
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
R063M
4.318€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos

6 GN 2/3 h=40mm
4 GN 2/3 h=65mm

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

46 for trays h=40mm
92 for trays h=65mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~

Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - Mowrocme, kBm >3

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm >32x738x748
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 260°C
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 63

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJIOMMA RIALTO C PYYHBIM YTIPABJIEHVNEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcion - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE ITPUIOTOBJIEHUE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KoHsekyuoHHoe npuzomossieHue 30°C-260°C ¢
Mixed steam and convection . . . . - o (MewiaHHoe Naposoe U KOHBEKLUOHHOe o @
cooking Cuisson mixte vapeur et convection  Mixto coccién vapor / conveccion npuzomosTeHue 30°C-230°C 2
Steaming Vapeur Coccion al vapor MMap 35°C-130°C ¢
Dry air cooking Cuisson par air sec Coccidn por aire seco [pu2omossnieHue cyxum 8030yxom 30°C-260°C ¢
N . , iy . [lpuzomosnenue 8 pexume [Jenoma _
Delta T cooking with core probe Cuisson Delta T avec sonde a cceur  Coccidn Delta T con sonda corazon T ¢ mepmouynom
With core probe Avec sonde a coeur Con sonda corazon C mepmoujynom -
Sous vide cooking Cuisine sous vide Coccidn Sous Vide gé)::%gsﬂeﬁue CBaKyyMHOU MexHonoeued -
SPECIAL CYCLES CYCLES SPECIAUX CICLOS ESPECIALES CIELNANIbHBIE UUKNTbI
Multi-level mix: Mixte multi-niveaux : Mixto myltinivel: PasHble 6711000 HA pa3HbIX YPOBHSX: -
V-OVERNIGHT COOKING V-CUISINE DE NUIT V-COCCION NOCTURNA V-rOTOBKA B HOYHOE BPEMA -
V-CO0K & HOLD V-CUISSON & MAINTIEN AU CHAUD  V-COCERY MANTENER V-FOTOBKA U NOSIEPKAHWE TEMITEPATYPb! -
Multi-timer cooking Cuisson multi-minuteries Coccion Multitimer [puzomosnerue ¢ pasHoimM pemMeHem -
Proofing Fermentation Fermentacion Paccmolika -
Automatic Cooling Refroidi;sement automatique Enfriamiento automético Asmomamuvyeckoe oxnaxoexue -
V-SELF CLEANING SYSTEM V-SYSTEME AUTO-NETTOYANT V-SISTEMA DE AUTOLIMPIEZA V-CUCTEMA CAMOOYUCTEN -
REFROIDISSEMENT 5 i

AUTOMATIC COOKING AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
V-RECIPE BOOK V-LIVRE DE RECETTES V-RECETARIO V-KHWTA PELIEMTOB -
Program: program can be saved IPJ zrgnr g"rzzele Z fg;’rba'gf;?ge r':gg:gg]zaarpeﬁ)'%g?:ggion [Ipozpamma: 803MOXHOCMb 3ANOMUHAHUS _
with name and picture avec noms et images nombre ¢ imagen Npo2pammel ¢ Ha38aHUEM U U306paxeHuem
Overnight automatic cleaning Programme de nettoyage automati-  Programa automatico de limpieza  Aemomamuyeckas npozpamma yucmiu 8 _
program que de nuit nocturna HOYHOE 8peMA

. (ycles de cuisson pour chaque Ciclos de coccidn para cada Lukner npueomosnexus Ha kaxayto _
Cooking cycles for each program programme programa ApODAMMY
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DELAIREEN LA PACIPEJE/IEHUE BO3JYXA
COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE

V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATPAB/IEHHbIV PEBEPCUBHbIN
WEHIEIE BRI o e BIDIRECCIONAL BEHTATIATOP M
. - . Nimero de velocidades Konuyecmeo wazoe

Speed control settings Nomb‘re de régulation de vitesse configurables ’ Pe2yIPOKL CKOpOCTY 1
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA JPYIA
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE /19 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JIPYT HA [IPYTA neveii
\- OVERLAP CONNECTION V- COMNENTON PAR SLPERPOSITION "y coNEXION suPERPOSICION V- COELMHEHME [T YCTAHOBKY JPYT HA &
with Venix's blast chillers Venix con congelador ultrarrdpido Venix  JJPYIA wikachos wokosoeo oxnaxdenus Venix
V- OVERLAP CONNECTION /- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHEHNE 1A YCTAHOBKM o
with Venix's proofers avec [étuve de fermentation Venix  con Ferme’ntador Venix JIPYT HA JIPYTA paccmoeytbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAVHEHNE 1718 YCTAHOBKM o
with Venix's stand avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA nodcmaeok Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE QYHKLINK

- P ' e Pexum npodomxenus paGomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 90 bl TI0YeHUA *
Multi-language software Logiciel Multilangue Software Multilingiie gf;;’;zMMHoe OGecreeiue Ha pasHbiX -

. [0 Unité de paramétrage de la Unidad de medida temperatura EFouruya usmeperus memnepamypel
Unit of temperature: F*or C température °F ou °C FeoC® Fumu °C
V - LIGHTS Lights integrated in V-Eclairage Eclairage intégré dans V- LUCES Luces integradas en la V- OCBELLJEHWE BcmpoenHoe LED
the door la porte puerta 8 08epuy ocseljerue
CONNECTION CONNEXION CONEXION NOAKNOYEHUE
USB UsB USB UsB -
WI-FI WI-FI WIFI WI-FI -
VENIX-CLOUD VENIX-CLOUD VENIX CLOUD VENIX-CLOUD -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Internal glass with easy clean Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil del (ucmema nezkoli oyucmKu .
system facile d nettoyer cristal interiO( 8HYMPpeHHe20 cmeka
V-BREAKDROPtechnology for ~ LatechnologieV BRISE-GOUTTE -0 WLACION DE COTAS DE AGUR "y, 7, 5 pp s s ’
excellent humidity control pour une excellente humidité excel enge p 0n151 ONMUMAnNbHOU 8AaXHOCMU
Thermally insulated structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  TepmousonuposarHas koncmpykyus .
(enerqy efficiency) (efficacité énergétique) (eficiencia energética) (3Hep203¢)pekmueHoCMb)
Inverter technology Technologie onduleur Tecnologia inverter VHeepmopHas mexHonoaus -
External connection for 2nd Connexion externe pour 2e sonde Conexion externa para segunda HapyxHbiii pazsem ona _
core probe a coeur sonda corazén 2-20 mepmowjyna
L - Régulation numérique de Regulacién digital de inyeccién Yuepposas peaynuposka

il vz e o] l'injection d'eau de agua UHXeKYuU 8006l M
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POVEGLIA WATER condensation hoods

000 PORIMWF2
= PORIMWF1 WITH CARBON FILTER
1.749€ 2.058€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modesis nodxodum 0714 nequ

RIALTO COMBI OVENS

R10M - R10D - R10DC
RO6M - R06D - RO6DC

Description - Description
Descripcién - OnucaHue

STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD - HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE
CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE - KOH/EHCALIMOHHAS BBITAMXKA V13 HEPXKAB. CTAJIN

Condensing system
Systéme de condensation
Sisterna de condensacién
Cucmenma KoHOeHcayuu

WATER / EAU / AGUA / BOJA WATER / EAU / AGUA / BOJA

Outside dim. WxDxH

Dimensions extérieures L x P x H

Medida exterior AxFxH
HapyxHele pam. LLx/xB

532x853x323 mm 532x853x433 mm

Power - Puissance

Potencia - MowHocme 0,3 kW 03 kw
Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/ 60 Hz 50/ 60 Hz
Hanpsxerue /Yacmoma

Weight - Poids

Peso - Bec 25kg 30kg

Standard equipment
Fquipement standard
Equipamiento estandar

2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds
2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction
2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccién

Accessories
Accessoires
Accesorios

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X) - Spare carbon filter kit: 86FILO009
Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X) - Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0009
Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60FIL003 (2x) - kit de filtro de carbon de repuesto: 86FIL0009

Stands

TA5361H80X TA5361H80S TA5361H50S TA5361H50X
565€ 804€ 755€ 549€
Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modens nodxodum 04 nequ
R10D-R10DC-R10M
RIALTO COMBI OVENS R06D-ROSDC-RO6M-R063D-R063DC RO63M

Load Capacity
Capacité de charge ~ 7 3 _
Capacidad de carga GN1/1-GN2/3 GN1/1-GN2/3
Jlonycmumas Haepy3ka
Space between trays
Espace entre les plaques B _
Distancia entre bandejas 80 80
PaccmosHue mMexdy Tomkamu
Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AxFxH 530x610x 800 530x 610 x 800 530x610x500 530x610x500
HapyxHsle pasm. LLx/xB
Weight / Poids / Peso / Bec 20,6 kg 22,8 kg 18,8 kg 17,6 kg
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A WIDE RANGE OF
SOLUTIONS

BURANO & TORCELLO

CONVECTION OVENS

Venix presents it's two families of professional
convection ovens to reach every countertop,
every bakery, every bar, supermarket.

The wide range of models fulfill the requests from
the market where sometimes customers need a
small solution for a delicate reicpe but many times
they just need to warm up a croissant or bake a
frozen bread. All this market’s requirements have
created our CONVECTION proposal.

Make sure you'll find the right solution for youl!
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Une large gamme de solutions

Venix présente deux familles de fours a convection profession-
nels pour rejoindre chaque comptoir, chaque boulangerie,
chaque bar, chaque supermarché. La large gamme de modeéles
répond aux demandes du marché ot les clients ont parfois
besoin d’une petite solution pour une recette délicate, mais plus
souvent ils ont juste besoin de réchauffer un croissant ou de
cuire un pain congelé. Toutes les exigences de ce marché ont
créé notre proposition CONVECTION.

Vous étes str de trouver la meilleure solution pour vos besoins!



Una amplia gama de soluciones

Venix presenta sus dos familias de hornos de conveccién
profesionales para llegar a cada mesada de trabajo, cada pa-
naderfa, cada bar, cada supermercado. Nuestra amplia gama
de modelos satisface las exigencias del mercado, donde a
veces |os clientes necesitan una pequefa solucién para una
receta delicada, pero muchas veces solo necesitan calentar
un croissant u hornear un pan congelado.

Los diversos requerimientos de este vasto mercado nos han
llevado a la creacién de nuestra propuesta de CONVECCION.
jAsegUrate de encontrar la soluciéon adecuada para ti!
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Ulupokuti cnekmp pewieHuli

Venix npedcmasnsem mpu cemeticmea NpoghecCUOHAsbHbIX
KOHBEKYUOHHbIX neyel, komopele nodoldym 0514 1060ou
paboyell N08epPXHOCMU, KAXO0U NeKAapHU, Kaxdozo bapa

u cynepmapkema. LLlupokud modesnbHbIt pAd omseeyaem
3anpocam pueiHKa, 20e knueHmam mpebyemcs HebosbLIoe
pewieHue 0719 0esIUKamMHO20 NPpU2omossieHuUs 6;1100, HO
4awje UM HyXXHO NPOCMO pasoepems KpyaccaH unu ucneys
3amopoxeHHbIl x1e6. Bce mpebos8aHus 3moeo puiHKA
cpopmuposanu Hawly nuHetky CONVECTION.

Bei nodbepeme nodxodsujee peweHue 0718 /1tobod

gaweli 3a0a4u!
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CONVECTION OVENS

DI

BURANO DIGITAL

@) BOALVHBER BO43LVHAER
2.827 1.997€

Tray capacity - Capacité des plaques )

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 4TRAYS 600x400 - GN 1/1 4TRAYS 460x340

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80 mm 80mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~ 220-240V 1N~

Power (kW) - Puissance (kW) 6.7 34

Potencia (kW) - MowHocme, kBm ! !

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm) 800 x 770 x 577 600 x 713 X 577

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cenrekmop nodayu napa

Digital / Numerique / Digital / Ludpposoe 0-100%

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 58,6 40

@) BO4DIHAER BO43DIHAER
2.504€ 1.719€

Tray capacity - Capacité des plaques )

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 4TRAYS 600x400 - GN 1/1 4TRAYS 460x340

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 80mm 80mm

Frequency (Hz) - fréquence (Hz) 50 50

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~ 220-240V TN~

Power (kW) - Puissance (kW) 6.7 34

Potencia (kW) - MowHocme, kBm ! !

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm) 800 x 770 x 577 600 x 713 X 577

Medidas horno AxFxH (mm) - Pa3mepei neyu LLx/IxB, mm

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cesrekmop nodayu napa

Digital / Numerique / Digital / Uudpposoe 0-100%

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

p y 260°C
Temperatura max. de coccion - Maxc. memnepamypa 20mogku

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 58,6

40
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TECHNOLOGY
ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMVIA BURANO C PYYHbIM YITPABJTEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcién - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE NIPUTOTOBJIEHNE Lv DI
Convection cooking Cuisson par convection Cocci6n por conveccion LG 30°C-285°C @ 30°C-28C @
npueomossiexue
. - . . . L . - (mewatrHoe 8nazu
Mixed humidity and convection  Cuisson mixte umidité et Mixto coccién KoHeexijioHHoe 00°C-230C @ 90°C-230°C @
cooking convection humedad / conveccién
npueomossiexue
Humidity regulation Régulation d"humidite Regulacion de humedad Pezynuposka enazu Digital 2 Digital 2
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATHUYECKAS TOTOBKA
Program: possibility to Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [Tpoepamma: 803MoXHOCMb 100 * 9 *
memorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3aNOMUHAHUA NPO2PaMMbl
V-EVOLUTION CONTROLWITH  V-EVOLUTION CONTROLAVEC  \-EVOLUTION CONTROLCoNg /P00 ABIEE R .
6 SPEED PROGRAMS 6 PROGRAMMES DE VITESSE VELOCIDADES
(KoPocTH
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour Ciclos de coccion para Luknel npueomosnexus ™~ * o~ *
chaque programme cada programa Ha Kaxdyko npoepammy
Automatic pre-heating setting Reglage automatique Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika * *
du préchauffage precalentamiento npedsapumenbHo20 Hazpesa
AIR DISTRIBUTION IN REPARTITION DE LAIR DANS ADII ;?;Iﬁ l:f\l‘(:) I:‘Nll) AEII" A PACTIPEE/IEHUE BO3AYXA
THE COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON DE COCCION B PABOYEH KAMEPE
V-BI.DIRETIONAL V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V—ﬂBYHAﬂPABﬂEHHbeI * *
REVERSING FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL PEBEPCYBHbIV BEHTUJTATOP
L L V-JIBATATENb C YBENMYEHHONA
V-POWERFULL ENGINE V-MOTEUR PLUS PUISSANT V-MOTOR POTENTE MOLIHOCTbI0 2 2
Number of speed regolation Nombre de réqulation de vitesse e 2 4 1 4
gurables pezynuposKu ckopocmu
; v CUCTEMA YCTAHOBKH
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION JPYT HA JPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR'S V-CONEXION SUPERPOSICION - COEAVHERVE ZA
. YCTAHOBKH APYr & &
with ovens UPERPOSITION avec les fours con hornos .
HA JIPYIA neueii
V- CONNEXION PAR A A V- COEAMHERNE 1A
V- OVERLAP CONNECTION.— ¢ypocgpnirion avecretuve - CONEKION SUPERPOSICION 510 oy g oy o o
with Venix's Proofing ; . con Fermentador Venix .
de fermentation Venix paccmoeyHsix Kamep Venix
1 V- CONNEXION PAR ] ‘ < V- COEANHEHNE NA
&.&V\/Eghﬁz g?a“:]“(‘fa")” SUPERPOSITION Yoﬁ%ﬁiﬁ'gy\fﬁpros'c'ON YCTAHOBKY JPYT & o
avec le support Venix HA IPYIA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLUN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito AL L 4 4
pabomel 00 BbIK/IHOYEHUS
Temperature parameter unit Unité de paramétrage de la Unidad de medida EouHuya usmeperus * *
FoorC température °F ou °C temperatura F°o0 C° memnepamypel F unu °C
V - LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELLEHUE Halogen 4 Halogen 4
USB UsB USB UsB 2 -
WIFI WIFI WIFI WIFI 4 -
VENIX CLOUD VENIX CLOUD VENIX CLOUD VENIX CLOUD 4
' . TEXHUYECKAS
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS XAPAKTEPHCTHKA
Systéme de verre interne facile  Sistema de limpieza fécil del Cucmema ne2koli oyucmeu
Internal glass easy clean system T 4 2
d nettoyer cristal interior BHYMpeHHe20 cmekna
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique  Estructura de aislamiento LG
KOHCmpyKyust * *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

térmico (eficiencia energética)

(3Hepeo3ghpexmusHocms)

65




CONVECTION OVENS

M

BURANO MANUAL

@) BO4MIHAER BO43MIHAER
2.,263€ 1.485€

Tray capacity - Capacité des plaques )

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 4 TRAYS 600x400 - GN 1/1 4 TRAYS 460x340

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - Paccmosanue mexdy nomkamu 80 mm 80 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, 'y 50/60 50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~ 220-240V 1N~

Power (kW) - Puissance (kW) 6.7 34

Potencia (kW) - MowHocme, kBm ! ¢

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm) 800 x 770 x 577 600 x 713 X 577

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cesrekmop nodayu napa

Manual / Manuelle
Manual / PyyHoe

Manual / Manuelle
Manual / PyyHoe

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

) » 280°C
Temperatura max. de coccién - Maxc. memnepamypa 20mosKu

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2 58,6

40
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJIOMA BURANO C PYYHbIM YIPABJIEHVEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcién - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - Hedocmynto

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE [IPUrOTOB/IEHUE M
Convection cooking Cuisson par convection Cocci6n por conveccion Konsexyuonroe npuzomosneHue 30°C-285°C 4
Mixed h.umidity .and Cuisson mixte umidité et convection Mixto coccion N (MewaxHoe 8/1az2u KOHBEKYUOHHOe 90°C - 230°C P
convection cooking humedad / conveccidn npuzomoasieHue
Humidity regulation Régulation d’humidite Regulacion de humedad Pe2ynuposka enau Manual 4
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAA TOTOBKA
Program: possibility to Programme: possibilité de Programa: posibilidad de lTpo2pamma: 803MoXHOCMb B
memorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3aNOMUHAHUS NPOPAMMbI
V-EVOLUTION CONTROL WITH V-EVOLUTION CONTROL AVEC V-EVOLUTION CONTROL V- YCTPOVCTBO YIPABJIEHWS EVOLUTION _
6 SPEED PROGRAMS 6 PROGRAMMES DE VITESSE CON 6 VELOCIDADES C6 1POTPAMMAMMY CKOPOCTH
. (ycles de cuisson pour Ciclos de coccidn para Luknel npuzomosnenus _
Cooking cycles for each program
chaque programme cada programa Ha Kaxodyto npozpammy
. . . Réglage automatique du Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika _
Automatic pre-heating setting y ;
préchauffage precalentamiento npedsapumesnbHo20 Hazpesa
AIR DISTRIBUTION IN REPARTITION DE LAIR DANS LA DISTRIBUCION DELAIREEN LA PACIPESE/IEHHE BO3AYXA
THE COOKING CHAMBER CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-BYHATPAB/TEHHbIV
V-B1DIRETIONAL REVERSING FAN' g1 pecTiomneL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIVI BEHTIIATOP ©
L L V-ABHTATESb C YBESMYEHHOA
V-POWERFULL ENGINE V-MOTEUR PLUS PUISSANT V-MOTOR POTENTE MOLIHOCTbO *
Number of speed regolation Nombre de régulation de vitesse MR RS MG -
configurables pe2ynuposKu ckopocmu
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION ~ CUCTEMA YCTAHOBKH JPYT HA APYIA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEQVHERNE 1A YCTAHOBKH S
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA JIPYTA neueli
V- OVERLAP CONNECTION with - CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEQMHERNE 1718 YCTAHOBKH JPYT o
Venix's Proofing avec [€tuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix HA [IPYTA paccmoeuribix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAVHERNE 1A YCTAHOBKH >
Venix's Stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA JIPYIA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES TPOYUE OYHKLIMN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito geMUM S 2
0 8bIK/HOYEHUSA
Temperature parameter Unité de paramétrage Unidad de medida temperatura ~ FouHuya usmeperus memnepamypel *
unit F° or C° de la température °F ou °C Fool® °Funu °C
V- LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELLEHNE Halogen L 4
UsB UsB USB UsB -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil Cucmema nezkoli 04ucmku
Internal glass easy clean system . ol ot 4
facile a nettoyer del cristal interior BHYMpeHHe20 cmekna
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou3o/1upoBarHas KoHcmpykyus *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hep203ghpexmueHocmy)
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CONVECTION OVENS

DI

TORCELLO DIGITAL

@ TO4DIHAER TO3DIHAER
2.256€ 1.977€

Tray capacity - Capacité des plaques } .

Capacidad bandeas - Bvecrusocme nomKos 4 TRAYS 600x400 - GN 1/1 3 TRAYS 600x400 - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu 75 mm 75> mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~ 220-240V 1N~

Power (kW) - Puissance (kW) 6.7 34

Potencia (kW) - MowHocme, kBm ! !

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm) 750 x 755 x 553 750 x 744 x 455

Medidas horno AxFxH (mm) - Pasmepei neyu LUix/JxB, mm

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cenekmop nodayu napa

Digital / Numerique / Digital / Un¢posoe 0-100%

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku 260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 45 36

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

@) T043DIHAAR T032DIHAAR
1.573€ 1.431€

Tray capacity - Capacité des plaques

(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomrkos 4TRAYS 450x340 3 TRAYS 346x260

Distance between tray - Distance entre les plaques 75 mm 75 mm

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y 50/60 50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 220-240V TN~ 220-240V TN~

Power (kW) - Puissance (kW) 3 3

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm) 560 x 683 x 530 465 X 620 X 455

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cenrekmop nodayu napa

Digital / Numerique / Digital / Uudpposoe 0-100%

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

260°C 260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

33 26
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJIOMMA TORCELLO C PYYHbIM YITPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CeputiHo

Optional - £n option
Opcidn - OnyuonaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - Hedocmynto

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE MTPUTOTOBJIEHUE DI
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion Kongexyuonxoe npueomossieHue 30°C-260°C *
Mixed hAumidity .and Cuisson mixte umidité et convection Mixto coccion 3 (melwanHoe 8/1azu KOHBEKYLOHHOe 90°C - 230°C P
convection cooking humedad / conveccién npu2omoesieHue
Humidity regulation Régulation d’humidite Regulacién de humedad Pe2ynuposka enau Digital *
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAA FTOTOBKA
Program: possibility to memorize  Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803moxHocMb 99 .
program mémoriser le programme memorizar el programa 3ANOMUHAHUS NPO2PaMMbI
V-EVOLUTION CONTROL WITH V-EVOLUTION CONTROL AVEC V-EVOLUTION CONTROL V- YCTPONCTBO YTIPAB/IEHUS _
6 SPEED PROGRAMS 6 PROGRAMMES DE VITESSE CON 6 VELOCIDADES EVOLUTION C 6 [TPOrPAMMAMM CKOPOCTH
Cooking cycles for each program Gycles de cuisson pour Ciclos de coccién para Yuknel npuzomogneHus ol P
chaque programme cada programa Ha Kaxdyto npozpammy
Automatic pre-heating setting Reglage automatique du Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika *
préchauffage precalentamiento npedsapumenbHo20 Hazpesa
AIR DISTRIBUTION IN REPARTITION DE LAIR DANS D[STRIBU(I()N DELAIREENLA  PACIPEJE/IEHUE BO3AYXA
THE COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-IBYHATPAB/IEHHbI
V-BIDIRETIONAL REVERSING FAN g1 pecrionnL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIVI BEHTAIATOP ~
. : V-IBUTATESTb C YBE/UYEHHON
V-POWERFULL ENGINE V-MOTEUR PLUS PUISSANT V-MOTOR POTENTE MOLIHOCTBIO 4
Number of speed regolation Nombre de réqulation de vitesse bl dhies IEEG L -
configurables pe2yyuposKu ckopocmu
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEMHERNE 119 YCTAHOBKU o
with ovens avec les fours con hornos JIPYI HA IPYTA neyeli
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE [/19 YCTAHOBKM JPYT o
Venix's Proofing avec [étuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix HA IPYIA paccmoeyrbix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION with V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE [I/1A YCTAHOBKN o
Venix's Stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA JIPYA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES TPOYUE OYHKLINN
Infinity time Temps infini Tiempo infinito ge»(um UL L 2
0 BbIKNTOYEHUSA
Temperature parameter Unité de paramétrage de la Unidad de medida Eouruya usmeperus *
unit For C° température °F ou °C temperatura F° o C° memnepamypel °F unu °C
V- LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELLEHNE Halogen 4
USB UsB UsB UsB -
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAS XAPAKTEPUCTUKA
Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil Cucmema nezoll oyucmKu
Internal glass easy clean system : T 4
a nettoyer del cristal interior BHyMpeHHe20 cmekna
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou3o/upogarHas koHcmpykyus *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hepeo3pexmusHocmb)

69




CONVECTION OVENS

WITH GRILL

MOHAJR Mi

MO

TORCELLO MANUAL

@ TO4MIHAER TO4MOHAJR (Multi Function)
1.983€ 1.735€

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Buecmumocme jomkos

4 TRAYS 600x400 - GN 1/1

4 TRAYS 600x400 - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

75 mm

75 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

380-415V 3N~/220-240V 3~/220-240V ~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - Mowrocms, kBm

6,7

58

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm

750 x 755 x 553

750x 693 x 553

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - (estexkmop nodayu napa

Manual / Manuelle / Manual / PyuHo

Max cooking temperature - Température de cuisson maxi

Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 280°C 280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 45 45

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2

@) TO4MOHAAR TO4MOHACR TO3MIHAER
1.648€ 1.505€ 1.760€

Tray capacity - Capacité des plaques

(apacidad bandejas - Bmecmumocme 1omkos 4TRAYS 600x400 - GN 1/1

4 TRAYS 600x400 - GN 1/1

3 TRAYS 600x400 - GN 1/1

Distance between tray
Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja 75> mm 75 mm 75 mm
Paccmosue mexdy nomkamu
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy 50/60 50/60 50/60
. iy 380-415V 3N~/220-240V
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenue 3~/220-240V ~ 220-240V 1N~ 220-240V TN~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocms, kBm 5.8 34 34
Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px H mm) 750 x 693 x 553 750 x 693 x 553 750 x 744 x 455
Medidas horno AxFxH (mm)
Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Ceiekmop nodayu napa Manual / Manuelle / Manual / Pyuxo
Max cooking temperature
Température de cuisson maxi 280°C 280°C 280°C
Temperatura max. de coccion
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 45 45 36

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMMA TORCELLO C PYYHbIM YIPABJIEHUEM

Standard - Standard
Estandar - Cepuiino

Optional - £n option
Opcidn - OnyuoxansHo

Not available - Non disponible
No disponible - Hedocmynto

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE lTPUTOTOBJIEHUE Mi MOHAJR MO
) . ) ) - L KongexyuoHxoe 30°C- 30°C- 30°C-
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion npuomoseHte 785°C 2 785°C 2 285%C 2
Mixed humidity and Cuisson mixte umidité et Mixto coccién (mewaHHoe 8na2u 90°C- 90°C- 90°C- *
convection cooking convection humedad / conveccion KoHaeKyuoHHoe npuzomosneHue  230°C 230°C 230°C
Humidity regulation Régulation d’humidite Regulacion de humedad Pe2ynuposka enau Manual 4 Manual Manual @
Grill GRILLE Grill Ipune - * -
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATUYECKAS TOTOBKA
Program: possibility to Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MoxHOCMb _ _ _
memorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3aNOMUHAHUA NPOPAMMbI
V-EVOLUTION CONTROL V-EVOLUTION CONTROL AVEC ~ -EVOLUTION CONTROL st A . . .
WITH 6 SPEED PROGRAMS 6 PROGRAMMES DE VITESSE (ON 6 VELOCIDADES CKOPOCTH
Cooking cycles for (ycles de cuisson pour Ciclos de coccion para Luknel npuzomosnerus Ha _ _ _
each program chaque programme cada programa Kaxdyr npozpammy
N . ) Réglage automatique Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika _ _ _
Automatic pre-heating setting du préchauffage precalentamiento npedgapumenbHo20 Hazpeaa
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS DISTRIB’UCI()N DEL AIRE PACIIPELE/IEHWE BO3JYXA B
COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON EN LA CAMARA DE COCCION  PABOYEH KAMEPE
V-BI.DIRETIONAL V-VENTILATEUR A INVERSION ~ V-VENTILADOR REVERSIBLE V-/IBYHATIPABJTEHHBIVI * _ _
REVERSING FAN BI-DIRECTIONNEL BIDIRECCIONAL PEBEPCVBHbIV BEHTU/IATOP
. L V-JIBUTATETb C YBENMYEHHOA _ _
V-POWERFULL ENGINE V-MOTEUR PLUS PUISSANT V-MOTOR POTENTE MOLHOCTbI0 4
. Al . Ndmero de velocidades Konuyecmeo wazos _ _ _
Number of speed regolation Nombre de réqulation de vitesse configurables pe2yposKY cKapocmu
; sy C(UCTEMA YCTAHOBKH
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION PV HA [IPYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHNE 1119 YCTAHOBKY > o o
with ovens SUPERPOSITION avec les fours ~ con hornos JIPYI HA [IPYTA neveli
L /- CONNEXION PAR L ; ; V- COEAMHERNE 719 YCTAHOBKU
- QVERLAP SONRECTION. supeaposirion avectetuvede Y CORENON SUPERPOSICION™ oy pyrt pacamoesn & S &
9 fermentation Venix Kkamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSI-  \I-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHEHME 119 YCTAHOBKM o S >
with Venix's Stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA IPYTA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES TPOYUE OYHKLNN
- . ' e Pexum npodomxeHus pabomel
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 30 BhlKI0YeHUS 4 4 4
Temperature parameter Unité de paramétrage de la Unidad de medida Fouruya usmepenus
unit F°or C° température °F ou °C temperatura F° o C° memnepamypal °F unu °C
V - LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELLEHWE Halogen 4 Halogen 4 Halogen @
USB UsB UsB Uss - - -
: : TEXHUYECKAA
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS XAPAKTEPHCTHKA
Internal alass easy clean system Systéme de verre interne Sistema de limpieza Cucmema nezkoli o4ucmKu * * *
9 y y facile a nettoyer facil el cristal interior BHYMpeHHe20 Cmeka
Thermal insulation structure ~ Structure d'isolation thermique  Estructura de aislamiento térm- lﬁi";’;”ﬁ”ﬁg%ﬁg”gga " * P *
(energetic efficiency) (efficacité énergétique) ico (eficiencia energética) G Li)éngCmb) P
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CONVECTION OVENS

MOHAJ
MIH / MOH
MO00
TORCELLO MANUAL
@) T043MIHAAR T043MOHAJR T043MOHAAR T043MOOAAR
1.279€ 1.216€ 1.073€ 1.026€

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Bvecmumocme nomrkos

4TRAYS 450x340-GN 2/3  4TRAYS 450x340-GN 2/3 4 TRAYS 450x340 - GN 2/3  4TRAYS 450x340 - GN 2/3

Distance between tray
Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja

75 mm

75 mm 75 mm

75 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuendia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60 50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

220-240V TN~

220-240V TN~ 220-240V 1N~

220-240V 1N~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocmeb, kBm

3

29 29

2,9

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)

560 x 683 x 530

560x 632 x575 560 x 683 x 530

560 x 623 x 530

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - (enrexkmop nodayu napa

Manual / Manuelle / Manual / PyuHo

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccion
Makc. memnepamypa 20moeku

280°C

280°C 280°C

280°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kq) - Bec neuu, k2

32

28 28

28

@

TO43MOOEAR

TO33MOOAAR

TO32MOOAAR

824€

957€

890€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Buecmumocms omkos

4TRAYS 450x340 - GN 2/3

3 TRAYS 450x340 - GN 2/3

3 TRAYS 346x260

Distance between tray
Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja
Paccmosnue mexdy lomkamu

75 mm

75 mm

75 mm

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)
Frecuendia (Hz) - Yacmoma, [y

50/60

50/60

50/60

Voltage / Tension / Tension / Hanpsxerue

220-240V 1N~

220-240V TN~

220-240V TN~

Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - MowHocme, kBm

2,9

2,9

2,9

Oven size (WxDxH mm)
Dimensions du four (L x Px Hmm)
Medidas horno AxFxH (mm)
Pazmepol neyu Lix/IxB, mm

560x632x530

560 x 636 x 455

465 x 570 x 455

Steam selector - Selecteur de vapeur
Selector vapor - Cerekmop nodayu napa

Manual / Manuelle / Manual / PyuyHo

Max cooking temperature
Température de cuisson maxi
Temperatura max. de coccion
Makc. memnepamypa 20moeku

280°C

260°C

260°C

Oven weight (kg) - Poids du four (kg)
Peso del horno (kq) - Bec neuu, k2

28

26

25
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA
TEXHOJIOMMA TORCELLO C PYYHbIM YIPABJIEHUEM

Standard - Standard
Estandar - Ceputino

Optional - £n option
Opcidn - OnyuonaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE IPUTOTOB/IEHUE MOHAJ MO0 MIH/MOH
Convection cooking Cuisson par convection Coccidn por conveccion KonsexyuorHoe npueomosneHue 3(;;5( 2 * 2
Mixed humidity and Cuisson mixte umidité et Mixto coccién (mewarHoe nazu 90°C- _
convection cooking convection humedad / conveccién KoHeekyuoHHoe npuzomoenerue  230°C
Humidity regulation Régulation d"humidite Regulacion de humedad Pe2ynuposka enaeu Manual -
Grill GRILLE Grill Tpune * = =
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAA TOTOBKA
Program: possibility to Programme: possibilité de Programa: posibilidad de [Tpoepamma: 803MoxHoCMb _ _ _
memorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3ANOMUHAHUS NPOPAMMbl
V-EVOLUTION CONTROL V-EVOLUTION CONTROLAVEC  V-EVOLUTION CONTROL T Al _ . .
WITH 6 SPEED PROGRAMS 6 PROGRAMMES DE VITESSE (ON 6 VELOCIDADES
(Kopoctn
. (ycles de cuisson pour Ciclos de coccin para Lukner npueomosnenus Ha _ _ _
Dol it ol chaque programme cada programa Kaxdyto npozpammy
oo et " Réglage automatique du Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika _ _ _
Automatic pre-heating setting préchauffage precalentamiento npedsapumesnbHo20 Hazpeaa
AIR DISTRIBUTION IN THE REPARTITION DE LAIR DANS  DISTRIBUCION DEL AIRE PACIPEZEJIEHVE BO3JYXA B
COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON EN LA CAMARA DE COCCION ~ PABOYEU KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V-ZIBYHATPAB/IEHHbIN _ _ _
V-BI.DIRETIONAL REVERSING FAN. p, p eecrionneL BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIVI BEHTATITOP
5 ) V-ABUTATETTD _ _ _
V-POWERFULL ENGINE V-MOTEUR PLUS PUISSANT V-MOTOR POTENTE C YBETUYEHHON MOLIHOCTbH0
. L . Nimero de velocidades Konuyecmeo wazos peaynuposku _ _ _
Number of speed regolation Nombre de régulation de vitesse configurables ckapocmu
: sy CUCTEMA YCTAHOBKH
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION  SISTEMA DE SUPERPOSICION JIPYT HA JIPYIA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR § V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAMHERNE /1A YCTAHOBKW S o >
with ovens UPERPOSITION avec les fours con hornos JIPYI HA IPYTA neveii
] V- CONNEXION PAR ’ ‘ ‘ V- COEAMHERNE 719 YCTAHOBKN
&i t?]V\EfnL.ﬁi f,?;“o'}iflﬂ'o“ SUPERPOSITION avec [étuve de m%ﬂmgﬂ::;mi?flqw JIPYT HA JIPYIA paccmoeynbix O O &
9 fermentation Venix Kkamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSI-  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEANHERNE [ITTA YCTAHOBKM O o O
with Venix's Stand TION avec le support Venix con Soporte Venix JIPYI HA IPYTA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES TPOYUE OYHKLMN
i L ) s Pexum npodomxerus pabomo!
Infinity time Temps infini Tiempo infinito 30 BbIKTI0YeHLA 4 * 4
Temperature parameter Unité de paramétrage de la Unidad de medida Fouruya usmepenus
unit F°or C° température °F ou °C temperatura F° 0 C° memnepamypsl °F unu °C
V- LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELLJEHNE Halogen
UsB Uss UsB UsB - - -
2 ” TEXHUYECKAA
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS XAPAKTEPHCTHKA
Systéme de verre interne Sistema de limpieza facil Cucmema nezkoli o4ucmKu
Internalglass easy dean system facile a nettoyer del cristal interior BHYMpeHHe20 Cmekna * * *
. ) - . T .. TepMou30/uposarHas
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique  Estructura de aislamiento térmico KoHCmpyKyu ¢ P *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hepeo3hpexmusHOCMb)
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Proofers

DH MH Mo

0 e [

ME R
©

CANNAREGIO

@

CA8008DH

CA8008MH

CA8008MO

1.928€

1.603€

1.412€

SUITABLE FOR
CONVECTION OVENS

BO4LVHAER - BOADIHAER - BO4AMIHAER - TO4DIHAER - TO3DIHAER - TO4MIHAER -
TO4MOHAJR - TO4AMOHAAR - T0O4MOHACR - TO3MIHAER

Tray capacity - Capacité des plaques
(apacidad bandejas - Bmecmumocms nomkos

8 600x400 - GN 1/1

8 600x400 - GN 1/1

8 600x400 - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu 75 mm 75 mm 75> mm
o tabence (1) 50 /60 Hz 50/ 60 Hz 50 /60 Hz
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxenue 220-240V 1N~ 220-240V 1N~ 220-240V 1N~
Ptenca ) Housoas, 26 26 26
proter size (WxDu g‘n':'n))%g;;”e‘;‘l’j;g:’uf‘[’ﬁ% § s 800 x 678 x 866 800 x 678 x 866 800 x 678 x 866
ol o, P s 56 s
@ CA6008DH CA6008MH CA6008M0O
1.661€ 1.330€ 1.141€

SUITABLE FOR
CONVECTION OVENS

TO33MOOAAR - T043MOOEAR - T043MOOAAR - T043MOHAJR - T0O43MIHAAR -
TO43DIHAAR - BO43MIHAER - BO43DIHAER - BO43LVHAER

Tray capacity - Capacité des plaques

8460x340- GN 2/3

8 460x340 -GN 2/3

8 460x340 - GN 2/3

(apacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 450x330 450x330 450x330
Distance between tray - Distance entre les plaques

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu /5 mm 75 mm /5mm
Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuenda (Hz) - Yacmoma, i 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Voltage / Tension / Tension / Hanpsaxenue 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocms, kBm 1.2 1.2 1.2
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px Hmm)

Medidas horno AXFxH (mm) - Pasmepel nevu B, mu 600 x 678 x 876 (866) 600 x 678 x 876 (866) 600 x 678 x 876 (866)
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o ° °
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mogku 60°C 60°C 60°C
Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 28 28 28

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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POVEGLIA WATER condensation hoods

-
ACCESSORIES |=
»

+

P
000 POSSMWF2
= POSSMWF1 WITH CARBON FILTER POCKMWN
1.686€ 1.947€ 677€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modesis nodxodum 0714 nequ

FOR ALL TORCELLO MODELS WITH 450/460X340 TRAYS

CONVECTION OVENS BO4LVHAER - BOADIHAER - BOAMIHAER POUR TOUS LES MODELES TORCELLO AVEC PLATEAUX 450/460X340
PARATODOS LOS MODELOS TORCELLO CON 450/460X340 BANDEJAS
Description STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD STEAM CONDENSER
Description HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE CONDENSEUR DE VAPEUR
Descripcion CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE CONDENSADOR DE VAPOR
Condensing system
Systéme de condensation WATER / EAU WATER / EAU WATER / EAU
Sistema de condensacion AGUA / BO/LIA AGUA / BOLIA AGUA / BO/IA
Cucmema KoHOeHcauuu

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x P x H
Medida exterior AxFxH
HapyxHele pazm. LLx/IxB

792 x772x 323 mm 792 x 772 x433 mm

460x435x482 mm

Power - Puissance

Potencia - MowHocme 03 kw 0,3 kw 0,02 kw
Voltage / Frequency

Tension / Fréquence 220-240V TN~ 220-240V TN~ 220-240V TN~
Tension / Frecuencia 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
Hanpsxerue / Yacmoma

Weight (kg) 288 34 10

Poids (kg) - Peso (kg)- Bec, k2

Standard equipment
Equipement standard
Equipamiento estandar
CepuliHas ocHacmka

2 stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

2 filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses dextraction

2 filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables - 2 velocidades de extraccion

2 CveMHbIX U MOIOUJUXCA XKUPOY/IABIUBAIOUWUX (DUMLMPA U3 HEPX. CMAnu - 2-X CKopocmHoU deueamerte

Accessories
Accessoires
Accesorios

Spare carbon filter cartridge: 60FIL003 (2X)

Spare carbon filter kit: 86FIL0006

Cartouche de rechange filtre charbon: 60FIL003 (2X)

Kit de rechange filtre charbon: 86FIL0006

Cartucho de filtro de carbon de repuesto: 60FILO03 (2x)
kit de filtro de carbon de repuesto: 86FIL0006

Stands

TA8058H80S TA8058H80X TA8058H60S

TA6054H80S TA6054H80X TA6054H60S

719€ 472€ 665€

665€ 454€ 627€

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours - Modelo apto para horno - Modess nodxodum 074 nequ

BO4LVHAER - BO4DIHAEER - BO4MIHAER - TO4DIHAER -

BO43LVHAER - BO43DIHAER - BO43MIHAER - TO43DIHAAR -

CONVECTION OVENS TO3DIHAER - TO4AMIHAER - TO4MOHAJR - TOAMOHACR - T043MIHAAR - T043MOHAAR - TO43MOOAAR -
TOAMOHAAR -TO3MIHAER TO43MOOEAR - T033MOOAAR

Load Capacity 7 4 7 4
Capacité de charge

; - 460x340 - 460x340
Capacidad de carga 600x400 / GN1/1 600x460 / GN1/1
Jlonycmumas Hazpyska X X 450x340 450x340
Space between trays
Espace entre les plaques
Distancia entre bandejas 80 B 80 80 B 80
PaccmosHue mexoy iomkamu
Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
YR e 792X 570X 800 792X 570X 800 792X 570 X600 | 592X 530 X800 592 X 530X 800 592 X 530 X 600
HapyxHole pasm. LLx/|xB
Weight / Poids / Peso / Bec 22,2 kg 15,6 kg 14,6 kg 18,4 kg 16,4 kg 16,9 kg
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ASPEN & KODIAK

BLAST CHILLERS

Venix's research has led to the development of a
new generation of high technology blast chillers,
designed to satisfy all the needs of gastronomy,
pastry, ice-cream and bakery professionals.

Our two new product ranges are distinguished by an
innovative refrigeration circuit designed, engineered

and tested entirely by Venix refrigeration laboratories.

This fundamental advantage guarantees shorter
chilling times, greater energy efficiency with savings
of 30% and more effective working plan in the
kitchen, to the clear benefit of food quality

and profitability.
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Une nouvelle génération de cellules de refroidissement

Les recherches de Venixont permis de développer une nouvelle
génération de cellules de refroidissement de haute technologie,
congues pour répondre a tous les besoins des professionnels de
la gastronomie, de la patisserie, des glaces et de la boulangerie.
Nos deux nouvelles lignes de produits hautement évoluées se di-
stinguent par un circuit frigorifique innovateur congu, construit
et testé entierement par les laboratoires de réfrigération Venix.
Cet avantage fondamental permet décourter le temps de
réfrigération, et garantit une plus grande efficacité énergétique
avec des économies de 30 %, mais aussi une organisation plus
efficace du travail en cuisine ou en laboratoire, au bénéfice
évident de la qualité des aliments et de la rentabilité.



Una nueva generacion de abatidores

La investigacion de Venix ha conducido al desarrollo de

una nueva generacion de abatidores de alta tecnologia,
disefados para satisfacer todas las necesidades profesiona-
les de charcuterfas, pastelerfas, heladerfas y panaderias.
Nuestras dos nuevas lineas de productos avanzadas se
distinguen por un circuito de refrigeracion innovador
disefiado, estudiado y probado por entero en los labora-
torios de refrigeracion de Venix. Esta ventaja fundamental
garantiza tiempos de enfriamiento méas cortos, una mayor
eficiencia energética con ahorros hasta el 30% y una organi-
zacién mas eficiente del trabajo en la cocina, favoreciendo
de manera clara la calidad y el rendimiento de los alimentos.
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Hoeoe nokosieHue WoKo8bix oxsadumeneli

ViccnedosaHus, nposedeHHsie komnarued Venix, npusenu
K paspabomeke HoB020 NOKOIEHUA BbICOKOMEXHOMO02UYHbIX
wokosbix oxnadumerned, NpeoHA3Ha4eHHbIX 015
y008/1eMBOPEHUA BCEX HYXO, C KOMOPLIMU CMA/IKUBAIOMCA
npogeccuoHansl 8 0671aCMU 2aCMPOHOMUYECKUX NPOOYKMOB,
KOHOUMePCKUx u30esul, MOPOXEHO20 U 8bINEYKU.

Hawiu 0se Hosble u nepedoasle uHelKu NPpodyKyUU
oMIUYAMCA UHHOBAUUOHHbIM OX/IaXOAUIUM KOHMYPOM,
Komopeiti 6bls1 NOIHOCMbIO PAa3PAaboMar, CNPoeKmMuUpPo8aH u
ucneimar 8 1abopamopusx xon00unbHOU MexHUKU Venix.
OCHOBHbIM NpeumMyLecma8omM A8AemMcAa 2apaHmMus
COKPAWEHHO20 8pemMeHU OX/1ax0eHUs, 6osiee 8bICOKAA
3HEP203PeKMUBHOCMb, NO3BONAOWAA IKOHOMUMb
nopsoka 30%, u 6osiee payuoHasIbHAsA 0P2aHU3AaYUs
pabomel Ha KyxHe ¢ 04esUOHOU 86120000 071 Ka4ecmaa
npodykmoa u npubblILHOCMU.
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BLAST CHILLERS LINE

Digital Control
mod. ASP05/8/10/15

ASPEN blast chillers

Digital Control
mod. ASP033

SINGLE PHASE

@) ASPO33EVF  ASPO5HGB ASPOSHGB ASP10SHGB
3.357€ 5.953€ 9.502€ 9.502€

Outside dimension (WxDxH) - Dimensions extérieures (I x P x H)

Medidas exteriores (AxFyH) - fadapumibie paswiepsi (UxB) 655x640x460 840x830x900 870x870x1555 870x870x1555

Package dimensions (WxDxH) - Dimensions de lemballage (I x P x H)

Medidas de embalaje (AXFxH) - Paswepes ynakosiu (i) 700x660x510 870x870x1080 910x910x1730 910x910x1730

Weight (kg) - Poids (kg) - Peso (kg) - Bec ke 50 110 190 190

Packaged Weight (kg) - Poids emballé (kg) 60 130 210 210

Peso embalado (kg) - Bec ¢ ynakoskod, k2

Load ity - Capacité de ch 5Trays 600x400 or 8 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or

0ad capaclty - Capadlte de dharge 3 trays GN 2/3 5Trays 650x450 or 8 Trays 650x450 or 10 Trays 650x450 or

Capacidad de carga -Jonycmunas Haepyska 5Trays GN1/1 8Trays GN1/1 10Trays GN1/1

Trays spacing (mm) - Espacement des plaques (mm) 85 68 74 74

Distancia entre bandejas (mm) - PaccmosHue mexdy npomueHamu, mm

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tension / Frecuencia - Hanpsxerue / Yacmoma

220V -1~ 4+ N-50Hz-y
230V -1~ +N- 60Hz-My

220V -1~ +N-50Hz-y
230V -1~ +N- 60Hz-My

230V - 1~ 4N - 50Hz-Ty

230V - 1~ +N- 50Hz-Ty

Cooling capacity* - Puissance frigorifique*
Capacidad de enfriamiento® - Oxnaxdarowas cnocobHocms*

730W

1870W (50Hz-Tu)
2350W (60Hz-u)

3000W

3000W

Capacity per cycle - Capacité par cycle
Capacidad por ciclo - MpoussodumenbHocme yukna k2

10kg +90°>+3°C

20 kg +90°>+3°C

35 kg +90°>+3°C

35 kg +90°2>+3°C

6 Kg +90°—> -18°C

13 Kg +90°> -18°C

20 kg +90°> -18°C

20 kg +90°>-18°C

Refrigerant Gas - Gaz réfrigérant - Gas refrigerante - Xnadazenm

R452a

R452a

R452a

R452a

Max absorbed current - Courant absorbé maximal
Corriente méx. absorbida - Maxc. nompe6agembiii mok

3,5A (50Hz-Tu)
3,5A (60Hz-Tu)

7A (50Hz-Tu)
7A (60Hz-Iu)

10,3A

10,3A

Max absorbed power - Puissance absorbée maximale
Potencia méxima absorbida - Maxc. nompe6ngemas mowHocme

460W

1300W (50Hz-Tu)
1500W (60Hz-Tu)

2195W

2195W

Insulation thickness (mm) - Epaisseur disolation (mm)
Espesor de aislamiento (mm) - Tonwuna usongyuu, mm

50

70

70

70

Soft & Hard Blast Chilling - Refroidissement Soft & Hard
Abatimiento rapido con ciclos soft y hard
M#akoe u xecmkoe wokogoe oxaxdexue

*

*

L 4

*

Soft & Hard Deep Freezing - Surgélation Soft & Hard
Congelacion ultrarrdpida con ciclos soft y hard
Msaxas u xecmkas 2y6okas 3aMopo3ka

L 4

L 2

2

Core probe or timed cycle - Sonde d cceur ou cycle minuté
Sonda corazén o ciclo cronometrado
Tepmowsyn uiu Yuks no epemeHu

Storage at the end of each cycle - Stockage d la fin de chaque cycle
Almacenamiento al final de cada ciclo - Xparerue 8 korye kaxdozo yukna

Raw fish freezing - Congélation de poisson cru
Congelacion de pescado crudo - 3amopo3ka colpoli pbibel

Ice Cream - Glace - Helado - MopoxeHoe

Recipes - Recettes - Recetas - Peyenmel

Hot Gas Defrost - Dégivrage par gaz chaud
Desescarchado por gas caliente - Pa3mopo3ka 20pa4um 2a3om

Core probe - Sonde d cceur - Sonda corazon - Tepmowyn

L 2K K 2K 21K IR IR 2

L\ dR AL JE 4K JIK IR 2

L JIR R 2K 4K JIR R 2

Options - Options - Opciones - Onyuu

Core probe - Sonde d ceeur - Sonda corazon - Tepmowyn

Defrost - Dégivrage - Desescarchado - Pasmoposka

Bluetooth - Bluetooth - Bluetooth - Bluetooth

Heated Core Probe - Sonde a cceur chauffée
Sonda corazén calentada - Hazpesaemiti mepmowsyn

Pivoting Wheels kit - Kit roulettes pivotantes
Kit de ruedas giratorias - Komnsiexm nogopomnix kosec

Oven Coupling kit - it de couplage pour four
Kit de acoplamiento para horno - CoeduHumeneHeili komnexkm neyu

Sanitisation kit - it d'assainissement
Kit de higienizacion - Komnsiexm caHumaproli o6pabomku

SO O O[O0

SO0 [O0

SOOI |00

*Evap-10°, Cond. 45
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ASP10HGB ASP15HGB
10.388€ 12.415€
870x870x1560 870x870x1560 870x870x1560 870x870x1905 870x870x1905 870x870x1905
900x900x1730 900x900x1730 900x900x1730 910x910x2090 910x910x2090 910x910x2090
190 190 190 225 225 225
210 210 210 245 245 245
10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or
10 Trays 650x450 or 10 Trays 650x450 or 10 Trays 650x450 or 15Trays 650x450 or 15Trays 650x450 or 15 Trays 650x450 or
10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1
74 74 74 70 70 70

220V -3~ - 50Hz-y
220V -3~ - 60Hz-ly

400V - 3~ +N - 50Hz-Ty

440V -3~ +N - 60Hz-Ty

220V -3~ - 50Hz -y
220V - 3~- 60Hz-Ty

400V -3~ +N - 50Hz -Tyy

440V -3~ +N - 60Hz -Ty

4618W (50Hz-Tu)
5553W (60Hz-Tu)

4590W

5080W

4818W (50Hz-Tu)
5782W (60Hz-u)

4813W

5281W

40kg +90°>+3°C

40kg +90°> +3°C

40kg +90°=> +3°C

60 kg +90°>+3°C

60 kg +90°>+3°C

60 kg +90°>+3°C

25kg +90°>-18°C

25kg +90°>-18°C

25kg +90°> -18°C

40kg +90°> -18°C

40kg +90°> -18°C

40kg +90°>-18°C

R452a R452a R4522 R452a R452a R4522

10,22 (S0Hz 1) 10,22 (50Hz 1)

11,46 (60Hz-Iuy) 6,74A 7124 11,46 (60Hz-Iu) 6,74A 7124

3657W (S0Hz-Tu) 3657W (50Hz-1L)

4364W (60Hz-u) 35120 4060w 4364W (60Hz-Tu) 31w 4060w
70 70 70 70 70 70
S . . . . .
. S S . . .
. . . . . .
. S S S S S
S . S . S S
. . . . . .
. . . . . .
. S S . S S
. . . . . .
o & & o & &
o o & o & &
o o o o o o
o o o o o o
o o o o o o
o o o o o o
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Standard - Standard
Esténdar - Estdndar

Optional - £n option
Opcion - OnyuoHansHo

Not available - Non disponible
No disponible - Hedocmynto




BLAST CHILLERS LINE

Digital Control mod. KDA03

Digital Control mod. KDA 05/08/10/15

KODIAK blast chillers

SINGLE PHASE

@ KDAO3EVF KDAOSEVF KDAOSEVF KDA10SEVF
3.704¢€ 4.028€ 6.627€ 6.953€

Outside dimension (WxDxH) - Dimensions extérieures (Ix Px H)

Medidas exteriores (AxPxH) - laGapumheie pasmeps! (LixB) 760x670x895 760x670x895 790x760x1600 790x760x1600

Package dimensions (WxDxH) - Dimensions de lemballage (I x P x H)

Medidas de embalaje (AXFXH) - Pasmepsi ynakosku (LUxJxB) 810x740x1080 810x740x1080 830x800x1790 830x800x1790

Weight (kg) - Poids (kg) - Peso (kg) - Bec ke 77 82 128 129

Packaged Weight (kg) - Poids emballé (kg)

Peso embalado (kg) - Bec ¢ ynakoskodi, k2 %2 97 148 149

Load capacity - (apacité de charge 3 trays 600x400 or 5 trays 600x400 or 8 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or

(apacidad de carga - Jonycmumas Hazpyka 3Trays GN 1/1 5Trays GN1/1 8 Trays GN1/1 10 Trays GN1/1

Trays spacing (mm) - Espacement des plaques (mm) 85 68 74 74

Distancia entre bandejas (mm) - PaccmosHue mexdy npomugHamu, Mm

Voltage / Frequency - Tension / Fréquence
Tension / Frecuencia - Hanpaxenue / Yacmoma

220V -1~ + N - 50Hz-Ty
230V -1~ +N - 60Hz-Ty

220V -1~ + N - 50Hz-uy
230V -1~ +N - 60Hz-Ty

230V - 1~ 4N - 50Hz-Ty

230V - 1~ 4N - 50Hz-Ty

Cooling capacity* - Puissance frigorifique*
(apacidad de enfriamiento® - Oxnaxdarowas cnocobHocms™*

1125W (50Hz-Iu)
1316W (60Hz-Tu)

1870W (50Hz-Tu)
2350W (60Hz-Tu)

3000W

3000W

Capacity per cycle - (apacité par cycle
Capacidad por ciclo - pou3sodumenbHocme yukna ke

10kg +90°> +3°C

20kg +90°-> +3°C

35kg +90°=> +3°C

35kg +90°—> +3°C

6 kg +90°> -18°C

13 kg +90°> -18°C

20 kg +90°-> -18%C

20 kg +90°-> -18%C

Refrigerant Gas - Gaz réfrigérant - Gas refrigerante - Xnadazenm

R452a

R452a

R452a

R452a

Max absorbed current - Courant absorbé maximal
Corriente méx. absorbida - Makc. nompebnsemoiii mox

4.9A (50Hz-Tu)
5.12A (60Hz-Tu)

7A (50Hz-Tu)
7A (60Hz-Tu)

10.3A

10.3A

Max absorbed power - Puissance absorbée maximale
Potencia méxima absorbida - Maxc. nompe6ngemas mowHocme

830W (50Hz-Tu)
972W (60Hz-Tu)

1300W (50Hz-Tu)
1500W (60Hz-Ty)

2195W

2195W

Insulation thickness (mm) - Epaisseur dsolation (mm)
Espesor de aislamiento (mm) - Tonwura usonayuu, mm

60

60

60

60

Soft & Hard Blast Chilling - Refroidissement Soft & Hard
Abatimiento répido con ciclos soft y hard
Mszkoe u xecmKoe UI0K0B0e 0XNIaXOeHUe

*

*

*

*

Soft & Hard Deep Freezing - Surgélation Soft & Hard
Congelacién ultrarrépida con ciclos soft y hard
MseKast u ecmKas eny60Kas 3amopo3Ka

2

L 4

L 4

L 4

Core probe or timed cycle - Sonde a ceeur ou cycle minuté
Sonda corazén o ciclo cronometrado
TepMoulyn U YUK No 8pemeHu

Storage at the end of each cyde - Stockage a la fin de chaque cycle
Almacenamiento al final de cada ciclo - Xparerue 8 korye kaxdozo yukna

Automatic defrost -Dégivrage automatique
Desescarche automético - Asmomamuyeckas pasmoposka

*| o o

Core probe - Sonde  ceur - Sonda corazén - Tepmowyn

L IR IR R 2

L I IR 2R 2

L IR IR R 2

Options - Options - Opciones - Onyuu

Core probe - Sonde a cceur - Sonda corazon - Tepmousyn

<&

Hot Gas Defrost - Dégivrage par gaz chaud
Desescarche por gas caliente - Pasmopo3ka 2ops4um 2asom

HACCP Control - Contrdle HACCP
Control APPCC- XAC(TT-koHmpone

Pivoting Wheels kit - Kit roulettes pivotantes
Kit de ruedas giratorias - Komnsiekm nosopomHeix Konec

Oven Coupling kit - it de couplage pour four
Kit de acoplamiento para homo - CoeduHumensHiii komnexm neyu

Sanitisation kit - it d'assainissement
Kit de higienizacién - Komnsexm caHumaproli obpabomku

SO O]

(O IR IR IR IR

SO OO0

SO OO0

*Evap-10°, Cond. 45
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KDA10EVF KDA15EVF

7.862€ 9.420€
790x760x1600 790x760x1600 790x760x1600 790x760x1950 790x760x1950 790x760x1950
830x800x1790 830x800x1790 830x800x1790 830x800x2150 830x800x2150 830x800x2150
136 136 137 161 161 162
156 156 157 183 183 184
10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 10 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or 15 trays 600x400 or
10Trays GN1/1 10Trays GN1/1 10 Trays GN1/1 15 Trays GN1/1 15Trays GN1/1 15Trays GN1/1
74 74 74 70 70 70

220V -3~ - 50Hz-uy
220V -3~ - 60Hz-Ty

220V -3~ - 50Hz -uy

400V -3~ +N-50Hz-Ty 440V -3~ +N - 60Hz-Ty 220V - 3~- 60Hz-Ty

400V -3~ +N-50Hz-, 440V -3~ +N - 60Hz-Ty

3263W (50Hz-Tu) 4771W (50Hz-Tu)

3768W (50Hz-Tu) 3263W 3768W 5726W (60Hz-Tu) 4767W 5230W
40 kg +90°—> +3°C 40 kg +90°—> +3°C 40 kg +90° > +3°C 60 kg +90° > +3°C 60 kg +90° > +3°C 60 kg +90°—> +3°C
25 kg +90°> -18°C 25kg+90°>-18°C  25kg+90° > -18°C 40kg +90°>-18°C 40kg +90°>-18°C_ 40kg +90°—>-18C
R452a R452a R452a R452a R452a R452a
9.1A (50Hz-Tu) 11.71(50Hz-Tu)
10.34A (60Hz-Iy) >3A 583 12.96(60HzTu) 6.74A 7124
2884W (50Hz-Tu) 3657W (50Hz-Tu)
3482W (60Hz-1L) 2788W 365W 1364W (60Hz-Tu) 35120 4060w
60 60 60 60 60 60
L 2 L 4 L 2 L 2 L 2 L 4
L 2 L 4 2 2 L 2 L 2
L 2 2 L 2 2 ¢ 2
L 2 2 L 2 2 ¢ 2
2 2 2 2 * 2
L 2 2 L 2 2 ¢ 2
& O & & & O
& & <& <& <& &
<& <& <& <& <& &
<& <& & & <& &
& O & & & O
Standard - Standard Optional - £n aption Not available - Non disponible
Estandar - Estandar Opcion - OnyuoHanbHo No disponible - Hedocmyno
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Accessories for Gastronomy ovens

ACCESSOIRES POUR FOURS GASTRONOMIE - ACCESORIOS PARA HORNOS GASTRONOMICOS
AKCECCYAPbI 719 TACTPOHOMUYECKUX MEYEN

Grills arilles - Rejillas y - PelweTkm

GP31 GN 1/1 FRY GRID GP57  GN2/3FRYGRID GP37  GN 1/1 GRIDDLE GRID WO/CHANNEL
206€ GN1/1LEDEFRITURE 174€  GN2/3GRILLE DE FRITURE 247€  GN1/1 GRIL NON RAINURE
GN 1/1 REJILLA PARA FREIR GN 2/3 REJILLA PARA FRER GN 1/1 PLANCHA LISA
GN 1/1 PELUETKA JUIA KAPKU GN 2/3 PELUETKA JU/TA XAPKI GN 1/1 [TIAZIKAS KAPOYHAA INTA
GP38  GN 1/1 GRIDDLE GRID W/CHANNEL GP65  GN 1/1 TEFLON CHICKEN GRID 8 PCS GP66  GN 1/1 TEFLON CHICKEN GRID 6 PCS
258€  GN1/1 GRIL RAINURE 212€  GN1/1GRILLEA POULET EN TEFLON 8 PCS 212€  GN1/1GRILLEAPOULET EN TEFLON 6 PCS
GN 1/1 PLANCHA ACANALADA GN 1/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 8 PZS. GN 1/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 6 PZS.
GN 1/1 PUDJIEHAA KAPOYHAA [/INTA GN 1/1 TEQJIOHOBASA PELLIETKA HA 8 KYP GN 1/1 TEQJIOHOBAA PELLIETKA HA 6 KYP
GP68  GN 2/1 TEFLON CHICKEN GRID 16 PCS GG33  GN 1/1 STAINLESS STEEL GRID GG55  GN 2/3 STAINLESS STEEL GRID
277€  GN2/1GRILLEAPOULET EN TEFLON 16 PCS 44¢€ GN 1/1 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE 34€ GN 2/3 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE
GN 2/1 PLANCHA DE TEFLON PARA POLLO 16 PZS. GN 1/1 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE GN 2/3 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE
GN 2/1 TEQJIOHOBAA PELLIETKA HA 16 KYP GN 1/1 PELETKA M3 HEPX. CTAJIN GN 2/3 PELIETKA V3 HEPXK. CTAJIN
Trays Plaques - Bandejas - TpoTBHK
GP23  GN 1/1GRANITE MULTI BAKING TRAY H:20 GP21  GN 1/1 MARBLED MULTI BAKING TRAY H:40 GP25  GN 1/1 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:65
86€ GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:20 91€ GN 1/1 PLAQUE DE MARBREE MULTI CUISSON H:40 105€  GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:65
GN 1/1BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:20 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION JASPEADO H:40 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:65
GN 1/1 [IPOTVBEHb [1/141 BBITIEKAHWA, [PAHUT, 8. 20 GN 1/1 MPAMOPHbIV| MHOTOCTBOPYATBIV JIOTOK GN 1/1 [IPOTVIBEHb JI/15] BBITIEKAHWA, [PAHUT, B. 65
14 BbIMEYKY, B. 40
GP35  GN 1/1 EGGS TRAY GP36  GN 1/1 MULTI-FUNCTIONAL NON-STICK ALUMINIUM TRAY GP58  GN 1/1 SKEWERS TRAY
200€ GN 1/1 PLAQUE A OEUFS 286€  GN 1/1 PLAQUE MULTIFONCTIONS ANTI-ADHESIVE EN 140€  GN 1/1 PLAQUE A BROCHETTES
GN 1/1 BANDEJA PARA HUEVOS ALUMINIUM GN 1/1 BANDEJA PARA BROCHETAS
GN 1/1 [IPOTVBEHb JI/1A AnL| GN 1/1 BANDEJA MULTIFUNCION DE ALUMINIO GN 1/1 [IPOTVIBEHb )14 LIAMITYPOB
ANTIADHERENTE
MHOTOQYHKLIMOHATIbHBIV AHTUTPUTAPHBIN
AJIOMVIHMEBBIV TPOTVIBEHb
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Trays Plaques - Bandejas - NpoTnBHM

GP67  GN 1/1 TEFLON RIBS TRAY
239€  GN1/1 PLAQUE A COTELETTES EN TEFLON
GN 1/1 BANDEJA DE TEFLON PARA CHULETAS
GN 1/1 TEQJIOHOBbIVI TPOTVIBEHb JI/1 PEBPBILLIEK
GP62  GN 2/1 STAINLESS STEEL TRAY H:40
115€  GN2/1 BACENACIER INOXYDABLE H:40
GN 2/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40
GN 2/1 EMKOCTb M3 HEPX. CTAJIN B. 40
GP42  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:40
55€ GN 1/1 BACEN ACIER INOXYDABLE H:40
GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40
GN 1/1 EMKOCTb M3 HEPXK. CTAJIN B. 40
GP45  GN 1/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:65
70€ GN 1/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:65
GN 1/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H:65
GN 1/1 NEPOOPUPOBAHHAA EMKOCTb M3 HEPX.
CTAJINB.65
GP52  GN 2/3 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:40
50€ GN2/3GN2/3  BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:40

GN 2/3 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H:40
GN 2/3 [IEPOOPUPOBAHHAA EMKOCTb V3 HEPX. CTA/IM B. 40

-
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GP69  GN 2/1 TEFLON RIBS TRAY GP70  GN 1/1 STAINLESS STEEL GREASE COLLECTION TRAY
342€  GN2/1 PLAQUE A COTELETTES EN TEFLON 103€  GN 1/1 PLAQUE DE RECUPERATION DES GRAISSES EN
GN 2/1 BANDEJA DE TEFLON PARA CHULETAS ACIER INOXYDABLE
GN 2/1 TEQJIOHOBbIV MPOTVIBEHb JI/1 PEBPBILLIEK GN 1/1 BANDEJA GRASERA DE ACERO INOXIDABLE
GN 1/1JI0TOK V3 HEPX. CTAJIV 1/1A CBOPA KWPA
GP63  GN 2/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:40 GP40  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:20
120€  GN2/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:40 48€ GN 1/1 BACEN ACIER INOXYDABLE H:20
GN 2/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO | GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:20
NOXIDABLE H:40 GN 1/1 EMKOCTb M3 HEPXK. CTAJIN B. 20
GN 2/1 [TEPOOPUPOBAHHAA EMKOCTb M3
HEPX.CTAJIN B. 40
GP43  GN 1/1 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:40 GP44  GN 1/1 STAINLESS STEEL TRAY H:65
60€ GN 1/1 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:40 67€ GN 1/1 BACEN ACIER INOXYDABLE H:65
GN 1/1 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO GN 1/1 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:65
INOXIDABLE H:40 GN 1/1 EMKOCTb M3 HEPXX. CTAJIN B. 65
GN 1/1 TEPOOPUPOBAHHASA EMKOCTb M3 HEPX.
CTAJIN B. 40
GP50  GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:20 GP51  GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:40
32€ GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:20 45€ GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:40
GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:20 GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:40
GN 2/3 EMKOCTb M3 HEPXK. CTAJIV B. 20 GN 2/3 EMKOCTb W13 HEPXK. CTAJIN B. 40
GP53  GN 2/3 STAINLESS STEEL TRAY H:65 GP54  GN 2/3 PERFORATED STAINLESS STEEL TRAY H:65
50€ GN 2/3 BAC EN ACIER INOXYDABLE H:65 53€ GN 2/3 BAC PERFORE EN ACIER INOXYDABLE H:65

GN 2/3 RECIPIENTE DE ACERO INOXIDABLE H:65
GN 2/3 EMKOCTb M3 HEPXK. CTAJIV B. 65

GN 2/3 RECIPIENTE PERFORADO DE ACERO INOXIDABLE H:65
GN 2/3 [IEPOOPUPOBAHHAA EMKOCTb 13 HEPX. CTA/IN B. 65
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Accessories for Bakery ovens

ACCESSOIRES POUR FOURS PATISSERIE - ACCESORIOS PARA HORNOS DE PASTELERIA - AKCECCYAPbI [1/181 XJIEBOBY/TOYHbIX U3AE/INN

Grills arilles - Rejillas y - PewweTkm

PG15  600X400 CHROMED GRILL PG10  600X400 CHROMED GRILL
34€ GRILLE CHROMEE 600 X 400 19€ GRILLE CHROMEE 600 X 400
600X400 REJILLA CROMADA 600X400 REJILLA CROMADA
600X400 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA 600X400 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA

Trays Plaques - Bandejas - NpoTBHM

PT10  600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY PT12  600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT13  600X400 ALUMINIUM TRAY
103€  PLAQUE EN ALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600 X 400 73€ PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600 X 400 60€ PLAQUE EN ALUMINIUM 600 X 400
600X400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA DE ALUMINIO
ALUMINIO 600X400 [EPOOPUPOBAHHbIV ATIOMMHUEBbIN 600X400 AJIIOMWHWEBBIV [IPOTUBEHb
600X400 [EPOOPYPOBAHHbIV AJIOMVHMEBbIN [POTWBEHb
[POTUBEHb C 5 KAHAJIAMW
PT14  600X400 TEFLON TRAY PT15  600X400 PERFORATED TEFLON TRAY
112€  PLAQUEENTEFLON 600 X 400 124€  PLAQUE EN TEFLON PERFOREE 600 X 400
600X400 BANDEJA DE TEFLON 600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON
600X400 TEQJIOHOBbIV [IPOTVBEHb 600X400 TEQJIOHOBbIV [TPOTVIBEHb

Accessories for Convection ovens

ACCESSOIRES POUR FOUR A CONVECTION - ACCESORIOS PARA HORNOS POR CONVECCION
AKCECCYAPbI [1/19 KOHBEKLIMOHHbBIX MEYEN

Grills arilles - Rejillas y - PewweTkm

PG10  600X400 CHROMED GRID PG11  460X340 CHROMED GRID PG14  450X340 CHROMED GRID

19€ GRILLE CHROMEE 600X400 15€ GRILLE CHROMEE 460X340 14€ GRILLE CHROMEE 450X340
600X400 REJILLA CROMADA 460X340 REJILLA CROMADA 450X340 REJILLA CROMADA
600X400 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA 460X340 XPOMVPOBAHHAA PELLIETKA 450X340 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA

PG13  340X240 CHROMED GRID

11€ GRILLE CHROMEE 340X240
340X240 REJILLA CROMADA
340X240 XPOMWPOBAHHAA PELLIETKA
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Trays Plaques - Bandejas - NpoTnBHM

PT10  600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY PT12  600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT13  600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY

103€  PLAQUE ENALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600X400 73€  PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600X400 60€  PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600X400
600X400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO
600X400 [TEPOOPYPOBAHHBIV ATIOMVHIIEBBIN 600X400 [TEPOOPYIPOBAHHbIVI AJTIOMVHWEBBIV 600X400 [TEPOOPVIPOBAHHbIN AJIIOMVHVEBBIV
[1POTVIBEHb C 5 KAHAJIAMY 1POTUBEHb [POTVBEHb

PT14  600X400 TEFLON TRAY PT15  600X400 PERFORATED TEFLON TRAY PT30  460X340 ALUMINIUM TRAY

112€  PLAQUE EN TEFLON 600X400 124€  PLAQUE PERFOREE EN TEFLON 600X400 36€  PLAQUEEN ALUMINIUM 460X340
600X400 BANDEJA DE TEFLON 600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON 460X340 BANDEJA DE ALUMINIO
600X400 TEQ/IOHOBBIV [IPOTVIBEHb 600X400 [IEPOOPVIPOBAHHBIV TEQJIOHOBBIN 460X340 AJIIOMVIHVIEBBIV [IPOTVIBEHb

[1POTVIBEHb

PT55  460X340 PERFORATED TEFLON ALUMINIUM TRAY PT31  450X340 ALUMINIUM TRAY PT32  350X260 ALUMINIUM TRAY

78€  PLAQUE PERFOREE EN TEFLON ALUMINIUM 460X340 36€  PLAQUE EN ALUMINIUM 450X340 27€  PLAQUEEN ALUMINIUM 350X260
460X340 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON ALUMINIUM 450X340 BANDEJA DE ALUMINIO 350X260 BANDEJA DE ALUMINIO
460X340 [TEPOOPUPOBAHHBIV ATIIOMVIHVEBbIVE 450X340 ATIOMVHWVEBbIV [IPOTVBEHD 350X260 ATIOMVIHVIEBLIV TTPOTVIBEHD
TEQJIOHOBbIVI [IPOTVIBEHb

PT33  450X340 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT34  450X340 PERFORATED TEFLON TRAY PT35  460X340 PERFORATED ALUMINIUM TRAY

41€ PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 450X340 87€ PLAQUE EN TEFLON PERFOREE 450X340 52¢€ PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 460X340
450X340 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 450X340 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON 460X340 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO -
450X340 [EPOOPUPOBAHHBIN ATIOMVHVIEBbIN 450X340 [TEPOOPYPOBAHHBIN TEQTIOHOBLIN 460X340 [IEPOOPVPOBAHHbIN AJIIOMUHVEBbIV
[1POTVBEHb [IPOTVIBEHb [POTVBEHD

Tray holders Supports de plateaux - Porta-bandejas - Jepxamesnu nooHoco8

PT29  450X340 TEFLON TRAY

76€ PLAQUE EN TEFLON 450X340
450X340 BANDEJA DE TEFLON
450X340 TEQ/IOHOBbIV [IPOTVBEHb

GR006 4 GN 2/3 TRAY HOLDER FORTORCELLO (2 units) GR034 3 GN 2/3 TRAY HOLDER FORTORCELLO (2 units)

20€ ECHELLE A PLAQUES POUR TORCELLO (2 unités) 4 GN 2/3 28€ ECHELLE A PLAQUES POUR TORCELLO (2 unités) 3 GN 2/3
SOPORTE PARA 4 BANDEJAS GN 2/3 PARA TORCELLO (2 unidades) SOPORTE PARA 3 BANDEJAS GN 2/3 PARATORCELLO (2 unidades)
JEPXKATE/Ib TPOTVIBHEW 4 GN 2/3 J1/14 TORCELLO (2 LUIT.) JIEPKATEJIb NPOTVIBHEW 3 GN 2/3 [1/18 TORCELLO (2 LUIT)
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Accessories for ovens

ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 1719 MEYEN

Core probe Sonde a cceur - Sonda corazén - Tepmouwyn

CP5 SAN MARCO CORE PROBE cP1 SQUERO CORE PROBE CP4 VACUUM CORE PROBE FOR SAN MARCO RANGE

170€ SONDE A CEEUR SAN MARCO 155€  SONDE A CEEUR SQUERO 260€  SONDEA CEURPOUR CUISSON SOUS VIDE
SONDA CORAZON SAN MARCO SONDA CORAZON SQUERO SONDA CORAZON PARA COCCION AL VACIO
TEPMOLLYIT SAN MARCO TEPMOLLYIN SQUERO TEPMOLLYI [1/19 BAKYYMA

Smoker Fumoir - Ahumador - KonmuneHs

SMKO02 UNIVERSAL SMOKER

788€  FUMOIR UNIVERSEL
AHUMADOR UNIVERSAL
KOMTW/IbHA YHUBEPCAJIbHAA

Kit wheels Kits roues - Kit de ruedas - Komnnexkmoi konec

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND (EXCLUSION TA9374H70X)
R60B KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT (A LEXCLUSION DU TA9374H70X
195€ KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE (EXCLUIDO TA9374H70X)
KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM U1 2 KOJTEC BE3 TOPMO3A Z1/19 CTOVKI (3A UCKJTIOYEHMEM TA9374H70X)

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND TA9374H70X-TA9374H70S-TA9374H49X
R60B12  KIT2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT TA9374H70X-TA9374H705-TA9374H49X
120€ KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTE TA9374H70X-TA9374H705-TA9374H49X

KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U1 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [1J19 CTOVIKM TA9374H70X-TA9374H70S-TA9374H49X

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROOFER
R60P KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVE DE FERMENTATION
141€ KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADOR

KOMIMJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U1 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A 1719 PACCTOEYHOW KAMEPbI

KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROOFER - H100 MM
R100 KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVE DE FERMENTATION - H100 MM
157¢€ KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADOR - H100 MM

KOMIMJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM U1 2 KOJTEC BE3 TOPMO3A /19 PACCTOEYHOM KAMEPH! - H100 MM

Water softners Adoucisseur d'eau - Ablandador de agua - Cmseyumesnu 800bl

WS10  WATER SOFTENER CAP WS11  WATER SOFTENER 3.5 WS12  WATER SOFTENER 7.0

99€ PROTECTION DE LADOUCISSEUR D'EAU 489€  ADOUCISSEURDEAU 35 743€  ADOUCISSEURD'EAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 3.5 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPBILLKA YMATYNTETIA BOAbI YMATYATE]Ib BOAbI 3,5 YMAIYNTETb BOAbI 7,0
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Water PUMpP Pompe aeau-Bomba de agua - [lomna

wpP ELECTRIC WATER PUMP WPA WATER PRESSURE ADAPTOR SWPO1 WATER PUMP + 7 LITRE STAINLESS STEEL
79¢€ POMPE A EAU ELECTRIQUE 68€ ADAPTATEUR DE PRESSION D'EAU 186€  WATER CONTAINER
BOMBA DEL AGUA ELECTRICA ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA POMPE A EAU + RESERVOIR D'EAU EN ACIER
NEKTPUYECKIMV BOJHBIN HACOC PEYJIATOP JABJIEHWA BOJIbI INOXYDABLE DE 7 LITRES

BOMBA DE AGUA + RECIPIENTE PARA AGUA
DE ACERO INOXIDABLE DE 7 LITROS
BOJAHOM HACOC + KOHTEVHEP [}J191 BOAbI V13
HEPXXABEIOLEV CTAJIN HA 7 JINTPOB

Washi ng kits «kitde lavage - Kits de lavado - Habopesi 0na motiku

S1 SHOWERKIT S17 WASHING SYSTEM KIT FOR SQUERO RANGE KIT00010 WASHING KIT SQ-CP
150€  KITDOUCHETTE 796€  KIT SYSTEME DE NETTOYAGE KIT SIPHON SQ-CP
KIT DUCHA KIT SISTEMA DE LAVADO KIT PARA SIFONES HIDRAULICOS SQ-CP
KOMIJIEKT [J1 ONOJIACKMBAHWA KOMIJIEKT [IPOMbIBOYHOM CUCTEMbI JINOOY30P B CbOPE C CUOOHOM SQ-CP
KIT00011 WASHING KIT RIALTO KIT00012 WASHING KIT SG-SM
KIT SIPHON RIALTO KIT SIPHON SG-SM
KIT PARA SIFON HIDRAULICO RIALTO KIT PARA SIFONES HIDRAULICOS SG-SM
JINOOY30P B CBOPE C CUOOHOM RIALTO JINQOY30P B CEOPE C CUDOHOM SG-SM

Dete rgent Détergent - Detergente - Motowee cpedcmso

DT1 DETERGENT 750 ML. DT2 DETERGENT 6 KG. DT4 DETERGENT 10 KG.

20€ DETERGENT 750 ML 62€ DETERGENT 6 KG 140€  DETERGENT 10KG
DETERGENTE 750 ML DETERGENTE 6 KG DETERGENTE 10 KG
MOIOUJEE CPEACTBO 750 MJ1 MOIOLEE CPE[ICTBO 6 KI MOIOLYEE CPEACTBO 10 KI
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Accessories for ovens

ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI [1/1 MEYEN

Air reduction Réduction d'air - Reductor de aire - CokpaujeHue 8030yxa

RIDO1
20€

AIR FLOW REDUCTION KIT (TORCELLO)

KIT DE REDUCTION DU DEBIT DAIR (TORCELLO)

KIT DE REDUCCION DE FLUJO DE AIRE (TORCELLO)
KOMITIEKT PEQYUMPOBAHWA TTIOTOKA BO3/JYXA (TORCELLO)

Tray holders for Squero ovens

Supports de plateaux pour fours Squero
Porta-bandejas para hornos Squero
Jepxxamenu npomusHel 015 neyel Squero

TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 5 TRAYS GN 1/1 - GRID - H:70

RID02
20€

AIR FLOW REDUCTION KIT (BURANO)

KIT DE REDUCTION DU DEBIT DAIR (BURANO)

KIT DE REDUCCION DE FLUJO DE AIRE (BURANO)
KOMIJIEKT PEAYUMPOBAHWA ITOTOKA BO3/IYXA (BURANO)

Stacking kits

Ensembles d'empilement
Kits de apilamiento
Habopesl 0na wumabenuposaHus

IXSQ28  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 5 PLAQUE 600X400 -GN 1/1 -SS - H80
193€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 5 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - S5 - H80
TIOALIEPKKA CTENVIAXA [J19 SQUERO 5 JIOTOK 600X400- GN 1/1 - 55 - H80 BURANO OVEN STACKING KIT 600x400-GN1/1
: SK3 KIT DEMPILAGE POUR FOUR BURANO 600x400 - GN1/1
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 7 TRAYS GN 1/1 - GRID - H70 1€ (T DE APILADO PARA HORNO BURANG 600x400-GN1/1
IXSQ29  SUPPORT DERAYONNAGE POUR SQUERO 7 PLAQUE 600X400 - GN 1/1 =SS - H80 KOMIVTEKT 19 YCTAHOBKY P HA SPYTA MIEYEV BURANO S00X400-GN1/1
252€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 7 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - SS - H80
BURANO OVEN STACKING KIT 460X340-GN2/3
TTOLLEPKKA CTENTIAXA [I18 SQUERO 7 JIOTOK 600X400 - GN 1/1 - S5 - H80
SKa KIT DEMPILAGE POUR FOUR BURANO 460X340 - GN2/3
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 12 TRAYS GN 1/1 - GRID - H:70 155€ KIT DE APILADO PARA HORNO BURANO 460x340-GN2/3
IXSQ30  SUPPORT DF RAYONNAGE POUR SQUERO 12 PLAQUE 600X400 -GN 1/1 - S5 - H80 KOMIIEKT T8 YCTAHOBKVIPYIHA IPYIA [IESEV BURANO 460X340-GN2/3
320€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 12 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - SS - H80 TORCELLO OVEN STACKING KIT 600%400
TIOLLEPKKA CTENTAXA 18 SQUERO 12 JIOTOK 600X400- GN 1/1 - S5 - H80 SKs KT DEMPILAGE FOUR TORCELLO 6005400
158€ KIT DE APILADO PARA HORNO TORCELLO 600X400
TRAYRACK SUPPORT FOR SQUERO STRAYS G 1/1 - 55 - H70 KOMIIEKT /151 YCTAHOBKM JIPYI HA IPYIA [TEYEV TORCELLO 600X400
IXSQ34  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 5 PLAQUE 600X400- GN 1/1 - S5 - H80 TORCELLO OVEN STACKING KIT 450X340
230€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 5 BANDEJA 600X400 - GN 1/1-SS - H:80 sKe KIT DEMPILAGE FOUR TORCELLO 450X340
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 5 JIOTOK 600X400 - G 1/1 - S5 - H80 161€ KIT DE APILADO PARA HORNG TORCELLO 450X340
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 7 TRAYS GN 1/1 - 55 - H:70 KOMIIJIEKT /19 YCTAHOBKM JIPYI HA JIPYIA TTEYEV TORCELLO 450X340
1XSQ35  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 7 PLAQUE 600X400 - GN 1/1 - S5 - H:80 STACKING KIT FOR SQ053
291€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 7 BANDEJA 600X400- GN 1/1 - S5 - H80 SK7 KIT DEMPILAGE POUR SQ053
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 7 JIOTOK 600X400 - GN 1/1 - SS - H:80 140€ KIT DE APILADO PARA SQ053
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 12 TRAYS GN 1/1 - 55 - H70 KOMIIEKT 1181 YCTAHOBKM JIPYT HA JIPYIA /11 SQ053
IXSQ36  SUPPORT DF RAYONNAGE POUR SQUERO 12 PLAQUE 600X400 -GN 1/1 - SS - H80 STACKING KIT FOR SAN MARCO/SAN GIORGIO
385€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 12 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - SS - H:80 SKSG KIT DEMPILAGE POUR SAN MARCO/SAN GIORGIO
[TOAAEPXKKA CTEJIAXA [14 SQUERO 12 JIOTOK 600X400 - GN 1/1 - SS - H:80 302€ KIT DE APILADO PARA SAN MARCO/SAN GIORGIO
SKOMIIIEKT L1718 YCTAHOBKY LIPYT HA JIPYIA JI/151 SAN MARCO/SAN GIORGIO
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 4 TRAY 600400 - GN 1/1 - GRID - H80 STACKING KIT FOR RIALTO
IXSQO7  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 4 PLAQUE 600X400 -GN 1/1 - H:80 SKRI KIT DEMPILAGE POUR RIALTO
208€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 4 BANDEJA 600X400- GN 1/1 -5 - H80 254¢€ KIT DE APILADO PARA RIALTO
TIOLLEPKKA CTENTAKA [ SQUERO 4JT0TOK 600X400 - GN 1/1 - H80 KOMIIIEKT /1718 YCTAHOBKM JAPYT HA JIPYIA JI/IS RIALTO
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 6 TRAY 600X400 - GN 1/1 - GRID - H:80 STACKING KIT FOR SQUERO
IXSQO8  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 6 PLAQUE 600X400 - GN 1/1 - H:80 SKSQ KIT DEMPILAGE POUR SQUERO
275€ SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 6 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - H80 447¢€ KIT DE APILADO PARA SQUERO
TIOAAEPXKA CTENIAXA 1719 SQUERO 6 JIOTOK 600X400 - GN 1/1 - H:80 KOMITIEKT AJ18 YCTAHOBKM APYI HA IPYTA JJ19 SQUERO
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 10 TRAY 600X400 - GN 1/1 - GRID - H80 STACKING KIT FOR HYBRID
IXSQO9  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 10 PLAQUE 600X400- GN 1/1 - H80 SKa7 KIT DEMPILAGE POUR HYBRID
368€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 10 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - 5 - H80 305¢€ KIT DE APILADO PARA HYBRID
TTOLLEPKKA CTENIAKA 18 SQUERO 10.10TOK 600X400 - GN 1/1 - H:80 KOMIJIEKT JI/1A YCTAHOBKI APYT HA IPYIA JUTTA HYBRID
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 10 TRAY 600X400 - SS - Hig5
IXSQ46  SUPPORTDE RAYONNAGE POUR SQUERO 10 PLAQUE 600X400 -GN 1/1 - SS - H80
208€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 10 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - SS - Hig0
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 10.10TOK 600X400 - GN 1/1 - S5 - H80
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 6 TRAY 600400 - S5 - Hig5
IXSQ47  SUPPORT DE RAYONNAGE POUR SQUERO 6 PLAQUE 600X400 - GN 1/1 -SS - H80
275€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 6 BANDEJA 600X400 - GN 1/1-SS - H:80
TIOLLEPKKA CTENTAXA VA SQUERO 6 JIOTOK G00X400 - GN 1/1 - SS - H:80
TRAY RACK SUPPORT FOR SQUERO 10 TRAY 600X400 - 55 - H:85
IXSQ48  SUPPORT DF RAYONNAGE POUR SQUERO 10 PLAQUEWW 600X400 - GN 1/1 - S5 - H80
368€  SOPORTE PORTA-BANDEJAS PARA HORNOS SQUERO 10 BANDEJA 600X400 - GN 1/1 - SS - Hi0

TIOALEPXKA CTENIAXA 119 SQUERO 10JI0TOK 600X400 - GN 1/1 - SS - H:80
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Accessories for blast chillers

ACCESSOIRES POUR CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ACCESORIOS PARA ABATIDORES

MPUHAANIEXHOCTU [/14 LLIOKOBbIX OXJIAAUTEJIEN

]
ACCESSORIES |=
r

SK16  STACKING KIT FOR ASPEN AND SAN GIORGIO / SAN MARCO SK46  STACKING KIT FOR FOR ASPEN / SQUERO SK44  STACKING KIT FOR KODIAK AND SAN GIORGIO / SAN MARCO
€ KIT DEMPILAGE POUR ASPEN / SAN GIORGIO / SAN MARCO € KIT DEMPILAGE POUR ASPEN / SQUERO € KIT DEMPILAGE POUR KODIAK / SAN GIORGIO / SAN MARCO
KIT DE APILADO PARA ASPEN / SAN GIORGIO / SAN MARCO KIT DE APILADO PARA ASPEN / SQUERO KIT DE APILADO PARA KODIAK / SAN GIORGIO / SAN MARCO
KOMIITEKT U191 YCTAHOBKY IPYT HA JIPYIA [i/151 ASPEN / SAN KOMIIEKT /1718 YCTAHOBKY [IPYr HA KOMI/IEKT 1718 YCTAHOBKM [IPYT HA JIPYIA 1A
GIORGIO / SAN MARCO JIPYIA JUIA ASPEN / SQUERO KODIAK/ SAN GIORGIO / SAN MARCO
SK43  STACKING KIT FOR FOR ASPEN / SQUERO CP5  CORE PROBE (EXCLUDED ASP33-KDAO3) HCCPPKDA  KIT HCCP)
€ KIT DEMPILAGE POUR ASPEN / SQUERO € SONDE CENTRALE (ASP33-KDAO3 EXCLU) € KIT HCCP
KIT DE APILADO PARA ASPEN / SQUERO SONDA DE TEMPERATURA CENTRAL KIT HCCP
KOMI/IEKT /18 YCTAHOBKM [IPYT HA (EXCEPTO ASP33-KDA03) KIT HCCP
JIPYIA 111 ASPEN / SQUERO TEPMO3OH/] (MCKJTIOYAS ASP33-KDAO3
UVO1  SANITATION KIT UV FILOT  AIRFILTER KIT (ASPO5) FILO2  AIRFILTER KIT (ASPO8 - ASP10 - ASP10S - ASP15)
€ KIT DASSAINISSEMENT UV € KIT FILTRE AIR (ASPOS5) € KIT DE FILTRE A AIR (ASP08 - ASP10 - ASP10S - ASP15)
KIT DE SANEAMIENTO UV KIT DE FILTRADO DE AIRE (ASPOS) KIT DE FILTRO DE AIRE (ASPO8 - ASP10 - ASP10S - ASP15)
CAHUTAPHbIV KOMITIEKT YO KOMIIJIEKT BO3AYLIHOIO ®UJILTPA (ASPOS) KOMIJIEKT BO3AYILIHOIO OUJIbTPA
(ASP08 - ASP10 - ASP10S - ASP15)
R8O  KIT,2WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE 080 R100  KIT, 2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS IX13  KITICE CREAM (ASPO5)
€ KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN @80 157€  WITHOUT BRAKE 2100 € KIT POUR CREME GLACEE (ASP05)
KIT 2 RUEDAS CON FRENO +2 RUEDAS SIN FRENO 280 KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES KIT DE HELADO (ASP05)
KOMMEKT 13 2 KOMEC C TOPMO30OM 1 2 KOJTEC BE3 TOPMO3A 280 SANS FREIN @100 HABOP JI/1 MOPOXEHOIO (ASP05)
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS
SIN FRENO @100
KOMIT/IEKT 13 2 KONEC C TOPMO30M U 2
KOJTEC BE3 TOPMO3A @100
PG10  600X400 CHROMED GRID GG33  GN 1/1 STAINLESS STEEL GRID GG55  GN 2/3 STAINLESS STEEL GRID
19€ GRILLE CHROMEE 600X400 € GN 1/1 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE € GN 2/3 GRILLE EN ACIER INOXYDABLE
600X400 REJILLA CROMADA GN 1/1 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE GN 2/3 REJILLA DE ACERO INOXIDABLE
600X400 XPOMVPOBAHHASA PELUETKA GN 1/1 PELUETKA V3 HEPX. CTAIIN GN 2/3 PELIETKA W3 HEPX. CTAJIN

VENIX declines all responsibility for inaccuracies in this catalogue and reserves the right to make appropriate changes to the product.

VENIX décline toute responsabilité quant a déventuelles inexactitudes dans ce catalogue et se réserve le droit d'apporter les modifications nécessaires aux produits.

VENIX no se considera responsable de posibles imprecisiones en este catdlogo y se reserva el derecho a realizar los cambios que considere apropiados en el producto.

VENIX He Hecem HUKakoU 0meemcmeeHHOCMU 3 HemOoYHble C8e0eHUs, KOmMOopbie Mo2ym CO0epXambCA 8 HACMOAWEM KAMAnoze, U 0Cmas/iaem 3a coboli Npago Ha 8HeceHue HeobXo0UMbIX UaMeHeHUU 8 NPOGYKUUIO.
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VERTEX is the new small-sized, high-performance
convection ovens line, designed to guarantee
maximum quality, versatility and cooking speed
in small kitchens environment.

Designed to bake frozen products, confectionery,
fresh bakery and gastronomy, it represents the
ideal solution for ghost kitchens, supermarkets,
convenience stores, coffee shops, pastry shops
and Deli, where spaces are optimized to reach the

demanding cooking volumes and production rates.

-
\ENIX

Un champion de vitesse et de polyvalence.

VERTEX est la nouvelle gamme de fours a convection compacts
et performants, congue pour garantir une qualité,

une polyvalence et une vitesse de cuisson maximales dans

les petites cuisines.

Congue pour cuisiner les produits surgelés,

la confiserie, la boulangerie fraiche et la gastronomie, c'est le
choix idéal pour les cuisines fantémes, les supermarchés,

les magasins de proximité, les cafés, les patisseries et les épiceries
fines ol les espaces sont optimisés, les volumes de cuisson sont
importants et les cadences de production sont élevées.



Un campedn en velocidad y versatilidad.

VERTEX es la nueva linea de hornos de conveccion de
pequefa dimension y alto rendimiento, desarrollada para
garantizar una maxima calidad, versatilidad y velocidad
de coccién en ambientes y cocinas de reducido tamario.
Tratdndose de una linea pensada para la preparacion de
productos congelados, pastelerfa, panificados frescos y
gastronomia, resulta la eleccion ideal para ghost kitchen,
supermercados, tiendas de conveniencia, cafeterias,
pastelerias y locales de gastronomfa con espacios
optimizados, con volumenes y ritmos de produccion
importantes y elevados.
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Llledesp ckopocmu u yHu8epcanabHocmu.

VERTEX - 3mo Ho8as nuHelka mMano2abapumHsix
8bICOKONPOU3B0OUMETbHbIX KOHBEKUOHHBIX neyel,
pazpabomarHas 0n1g obecneqeHus MakCuManbHO20
Kayecmad, yHUsepcaibHOCMU U CKOpOCMU NPU20MO8/IeHUS
671100 Ha HebOIbLUUX KYXHAX.

[pedHasHa4eHa 015 8bINEYKU 3aMOPOKEHHbIX NPOOYKMOS,
KOHOUMepCKux usoesnud, x1e606y104HbIx u30enuti u
2aCMpOHOMUU, Npedcmasniaem cobol UdeanbHoe peuleHue
0718 NPU3PAYHBIX KYXOHb, CYNEpMAapKemos, MUuHU-Mapkemaos,
KogbeeH, KOHOUMEePCKUX U 2aCMPOHOMO8, 20e NOMeLLeHUS
0NMUMU3UPOBAHsI 0719 00CMuxeHUA mpebyemblix 06bemMo8
Npu20MOoBIeHUA U Npou3800UMenbHOCMU.




The new VERTEX line highlights an exclusive
design, result of Venix's R&D creativity.

The first to boast a handle specifically directed
to the professional market: solid, super resistant,
ergonomic and safe.

Opening the door from top to bottom allows
you to place the oven in limited spaces.
VERTEX is also marqued by it's heavy
duty-performing door which, thanks to the
custom designed hinges, can guarantee a
number of openings equal to 10 years of activity.

Conception unique et innovante.

La ligne VERTEX présente un design exclusif qui est le résultat
de la recherche et de la créativité de Venix.

La premiére a se vanter d'une poignée congue spécifiquement
pour le marché : solide, super résistante, ergonomique et stre.
Louverture de la porte de haut en bas vous permet de placer
le four dans des espaces confinés.

Une porte invulnérable et performante grace a des dispositifs
tels que des charniéres congues sur mesure pour garantir un
nombre d'ouvertures égal a 10 ans d'activité.




Disefo Unico e innovativo.

La linea VERTEX posee un disefio exclusivo producto de la
investigacion, desarrollo y creatividad de Venix.

La primera en presumir una manija desarrollada atendiendo
a las necesidades del mercado: solida, altamente resistente,
ergondmicay segura.

Su sistema de apertura, de arriba hacia abajo, permite
ubicar el horno en espacios reducidos.

Posee una puerta invulnerable y de alto rendimiento dotada
con bisagras disefladas a medida que garantizan un nimero
de aperturas equivalente a 10 ahos de actividad.

YHuUKanbHell U peeosloyUuOHHbIU OU3AliH.

Hoaas nuHetika VERTEX noduepkugaem 3KCK/1103usHbIl Ou3atiH,
pe3ysibmam meopyeckoeo Nooxoda Venix Kk uccnedo8anHusam u
paspabomxam. [lepaeiti, KMo Moxem noxeacmamaeca py4kod,
cneyuanbHo npedHasHaueHHoU 0718 NPOHeccUOHAIbHO20

DbIHKG: UesibHOU, ceepXnpoyHOU, 3p20HOMUYHOU U 6e30nacHoU.
OmKpblBaHue 08epybl C8EPXY 8HU3 NO3BOIAEM PA3MECMUMb NeYsb
8 02PAHUYEHHOM NpocMpaHcmae. Vertex maksxe 8bidengemcs
ceoell caepxnpoyHoU 08epbio, Komopas, 6:1a200apa CNeyuaneHo
papabomarHHbIM NEMJIAM, MOXem 2apaHmMupo8ams KOJIU4YeCMB0
omkpelsaHul, pasHoe 10 200am 3KkCnayamayuu.

a
E
v 4




Designed for you!

GHOST

CONVENIENCE

SUPERMARKETS

KITCHENS

VERTEX is designed to meet different needs:
from the fast and simple preparation of delivery
menus to a complete versatility and cooking
speed which is essential to meet the new trends
in the world of catering.

Smart technologies and design allow you to
optimize performances and preparations in
catering, bakery and pastry.

STORES

Congu pour vous.

La ligne VERTEX est concue pour répondre a différents
besoins: de la préparation facile et rapide de menus a la
polyvalence complete et a la rapidité de cuisson indispensable
pour répondre aux nouvelles tendances du monde de la
restauration.

Des technologies intelligentes et des concepts de design vous
permettent d'optimiser les performances et les préparations
dans les secteurs de la restauration, de la boulangerie et

de la patisserie.




COFFEE SHOPS PASTRY SHOP DELI STORES

iCreados para ti!

La linea VERTEX se desarrolld a fin de responder a
diferentes exigencias: desde la sencilla y répida preparacion
de un menu tipo delivery hasta una completa versatilidad
y velocidad de coccidn indispensable para satisfacer las
nuevas tendencias del mundo de la gastronomia.

La alta tecnologia de tipo Smart junto a conceptos de
disefio permiten la optimizacion de las prestaciones y
preparaciones en los sectores de la gastronomia,

panaderfa y pasteleria.

Pa3spa6omaH ons eac.

VERTEX pazpabomat 0714 y0o8/1emaopeHus pasnuyHbIX
nompe6Hocmet: om 6bICMpPo20 U NPOCMO20 NPU2OMOB/IEHUA
MeHI0 00CMasku 00 NOTHOU YHUBEPCATIbHOCMU U CKOPOCMU
NpuU20MOoBJIeHUS, YmMo HeOOX00UMO 0/1F COOMBeMCMaBUA
HOBbIM MeHOeHYUAM 8 MUupe 0bLecm8eHH020 NUMAHUS.
VHmennekmyasneHele mexHoa02uu U 0u3adH no3eosaom
0NMUMU3UPOBAMb NPOU3BOOUMESTbHOCMb U NPUROMOBIEHUA
8 cihepe 0buiecmaeHH020 NUMAHUS, X/1e606Y104HbIX U
KOHOUMepcKux uzoesud.

VERTEX LINE
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7" Sensitive
control

To make VERTEX even more efficient and closer

to the needs of kitchen professionals is the

new digital control system with 100 programs,

12 of which can be set as “favorites”.

The daily routine organization, cooking quality

and the time are standardized: a simplified and
interactive control has been designed to allow

even those who are not professional chefs to
operate easily, guided by intuitive images and icons.

7' Commande sensible.

Pour rendre la ligne VERTEX encore plus efficace et plus proche
des besoins des opérateurs de cuisine, voici le systéme de
contréle numérique avec 100 programmes, dont 12 peuvent
étre sélectionnés comme « favoris ». Lorganisation du travai,
la qualité et les temps de cuisson sont standardisés.

Le contréle et la gestion simplifiés et interactifs sont concus
pour permettre méme a ceux qui ne sont pas des
professionnels de travailler facilement, guidés par des images
et des icones intuitives.

7" Control sensitivo.

Su sistema de control digital dotado de 100 programas,

de los cuales 12 pueden ser utilizados como “preferidos’,
hace que la linea VERTEX resulte alin mas eficiente y cercana
a las exigencias de los usuarios. La organizacion del trabajo,
la calidad y los tiempos de coccién se podran estandarizar.
Su control y manejo interactivo, guiado por pantallas e
iconos intuitivos, estan pensados para guiar incluso a
aquellas personas que no son chefs profesionales.

7-010liM08bIli KOHmpoJsep.

Ymobwl cOennamo VERTEX euje 6os1ee 3¢hpekmusHbIM U
nNpubsuXxeHHbIM K NompebHOCMAM NPOGHecCcUOHAN08 KyXHU,
UCNOJ/Tb3yemca HOBAA YUGPOB8Aa CUCMeMA ynpasieHus co
100 npoepammamu, 12 u3 Komopeix MOXHO yCmMaHos8ums

8 kayecmae “u3bpaHHbix” OpeaHu3ayus NosceoHegHoU
XKU3HU, Ka4ecmaeo npueomossieHus 6/1100 U 8pems
CMaHoapmMuU3UpoBaH.I: ynpoweHHoe U UHMepakmugHoe
ynpasneHue 6710 paspabomaHo maxkum 06pasom, 4mobel
0axe me, KMo He A8/19eMcA NPOGHECCUOHAITbHbIM NOBAPOM,
MORIU N1€2KO pabomams, pykosooCmayAace UHMyUmMueHo
NOHAMHBIMU U30OPAXEHUSMU U 3HAYKAMU.




N Temperature selector
o H Sélecteur de température
Control de temperatura

Menu / Settings LED door light
Menu/Paramétres LE E),: Eclairage LED de la porte
Menu/Configuracién an Luz LED puerta

\_J Pezynamop memnepamypbi MeHto/Hacmpoliku Ce8emo0Ouo0Hoe ocseujeHue 0s8epubl

Time selector Back /On | Off Start/Stop
Vi Sélecteur de temps Retour/Marche | Désactivé Commencer arréter
Control de tiempo Atras/Encendido | Apagado sTOP Comenzar/Parar

| -
./
70
—/ Pezynamop epemenu (Tatimep) | Haszapn/Bkn | Bbikn —/ Cmapm/Cmon
T )
YA

Steam selector Increase Button/Up Proofing program

Bouton Augmenter/Haut v & Programme de fermentation
Aumentar/Arriba ab Programa de fermantacion
KHonka yeenuuerus/ssepx \——/ fpozpamma paccmoiiku

) Sélecteur de vapeur
\\b’lJ Control de humedad
—/ Pezynamop napa

5 Speed regulation
\,J Réglage 5 vitesses
'(\ 5 regulaciones de velocidad
—/ Pe2ynupoeka c 5 ckopocmamu

Decrease Button/Up
Bouton de diminution

A
V Boton de disminuciéon/aumento
—/

KHonka ymeHbweHus
. V-Dry.Pro
755 V-Dry.Pro
// V-Dry.Pro — P P P, P, —  12-speed program
\ J V-Dry.Pro Programme de 12 vitesses
’ P P P P __  12velocidades
5 6 7 8
12-ckopocmHas npoepamma
Cooking cycle
tﬁc Cycle de cuisson —F Fo P e —
Ciclo de horneado/cocinado
\LJ Lukn npueomosneHus VE RT EX I_l N E

99




A
VERIEX

v
One oven,
many solutions

Bread

Pain - Pan - Xneb

Cookies Pastries

Biscuits - Galletas - [leueHbe Patisseries - Productos de pasteleria - Beineuka

Vegetables Deep-frozen fried products

Légumes - Vegetales - Osowu Produits surgelés- Pre-fritos congelados
XKapeHvle npodykmesl 2/1y60KOU 3aMOPO3KU

Versatile, fast and multifunctional VERTEX Un seul four, plusieurs solutions.

satisfies different cooking needs, including Polyvalent, rapide, multi-fonctionnel
La ligne VERTEX répond a différents besoins de cuisson

an automatic proofing program and universal en une seule solution, y compris la levée automatique,
side supports. grace également a la fourniture de supports universels.
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Croissants Pizza & Focaccia

Croissants - Croissants - KpyaccaHel Pizza & Focaccia - Pizza & Focaccia - luyya u Qokayua

Fish Grilled meat

Poisson - Pescados - Peiba Viande grillée - Carne asada - Maco Ha epurne
. d rhils . d
Gratin products " Prooving products

Produits gratinés - Productos gratinados Produits de fermentation

V130enus 019 Npu2omMOos/IeHUs Ha cemke Productos que requieren fermantacion - PaccmouHsle uzdenus
Un solo horno, tantas soluciones. OO0Ha neyb, MHOXKecmeo peuwieHudl.
Versatil, veloz, multifuncional. YHugepcaneHeit, beicmpell U MHO20QYHKUUOHAMbHbIU
La linea VERTEX satisface en una Unica solucion diversas Vertex ydosniemaopsaem paziuyHeiM NompedHoCmam
exigencias de coccion, incluido el levado automatico 8 Npu2omosJsieHuU 671100, 8KI0YAA ABMOMAMUYECKYIO
gracias a que posee soportes universales. npo2pammy paccmouKu U yHUBEPCASIbHbIE HaNPABAWUE.

VERTEX LINE
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N cCLOUD

an intelligent
oven system
which is always
connected

As a new ovens generation VERTEX carries
Wi-Fi connection, V-Web Server and V-Cloud inside
an optimized Venix ecosystem which allows the
users a complete and fast recipe management
via smartphone or tablet.

The highest standards of functionality and
reliability are guaranteed by V-Data. Driven
technology constantly monitors and improves
cooking procedures, and the connection with
the V-Cloud allows both remote assistance

and maintenance.

l
E
»

Qeioun

Chef Cloud Connect

Graphs and O Download / Upload

statistics % software
Venix
Recipes ecosystem Remote

Store assistance

Remote Machine
HACCP setting

Oven
alarms

O View real time

O Consumption
in real time

V-Web Server




V-CLOUD, un systéeme de four intelligent et Los mas altos estandares de funcionabilidad y fiabilidad

toujours connecté. vienen garantizados por la tecnologia V-Data.Driven,

La gamme VERTEX de fours de nouvelle génération dispose que monitorea y mejora contantemente los procesos de
d'une connexion Wi-Fi, d'un V-Web Server et d'un V-Cloud dans coccion, y por la conexion alV-Cloud, la cual permite la
un écosysteme Venix optimisé qui permet aux utilisateurs une asistencia y mantenimiento de manera remota.

gestion compléte et immédiate des recettes via smartphone
et tablette. Les plus hauts standards de fonctionnalité et de
fiabilité sont garantis par la technologie V-Data.Driven qui
surveille et améliore en permanence les procédures de cuisson
et la connexion dans le \/-Cloud qui permet ['assistance et la
maintenance a distance. Kak Hogoe nokosneHue dyxosok, VERTEX noddepxusaem
nooksmoueHue Wi-Fi, V-Web-cepaep u V-Cloud Hympu
onmumu3uposaHHoUl skocucmemsi Venix, komopas

V-CLOUD, uHmennekmyasnaeHas cucmema,
Komopas ece20a 8 pabome.

V-CLOUD, un sistema de horno inteligente y No380/I5em NoJsIb308aMesNAM NOTHOCMBIO U GbICMPO

siempre conectado. YNpasisme peuenmamu ¢ NOMOWbIO CMApM@OHA Uu

En tanto se trata de una linea de hornos de nueva nnaHwema. V-Data eapaHmupyem gbicoyadiuue cmaHoapmel
generacion, VERTEX dispone de conexion de tipo yHKUUOHAIbHOCMU U Ha0exHoCmu. Ynpagnaemas

Wi-Fi, V-Web Server e V-Cloud dentro de un optimizado MexXHOJI02UA NOCMOAHHO OMC/IEXUBAEM U COBEPUIEHCMBYEem
ecosistema Venix que permite a los usuarios una completa npoyedypsl Npu20MOosAeHUA NULU, a nooksoYeHue k v-Cloud
e inmediata gestion de las recetas a través de teléfonos no3gosisem yoaaeHHO OKA3sleams NOMOWb U OCYWeCcmaiame
inteligentes y/o tablets. mexHuy4eckoe 06C/TyxuBaHue.

VERTEX LINE
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Benefits and technology

Avantages et technologie - Ventajas y tecnologia - Npenmywectsa n TexHonornsa

Design Multilingual control

Design - Disefo - /JusaiH Contréle multilingue - Control multilanguage
MH02083bI4uHOE ynpasneHue

100 Recipes with name and picture 12-speed program
100 recettes avec nom et photos - 100 recetas con nombres y fotos Programme de 12 vitesses - 12 velocidades
100 Peuyenmoe ¢ HasgaHuem u KapmuHKoU 12-ckopocmHas npoepamma

V-Dry.Pro Humidity chamber control

V-Dry.Pro -V-Dry.Pro - V-Dry.Pro Contréle de 'humidité ambiante - Control de humedad en cdmara de coccion
KoHmpons 8naxHocmu e kamepe

Automatic proofing and baking Overnight cooking / delayed start

Fermentation et cuisson automatiques Cuisson nocturne/départ différé
Levado y coccion automatica Coccién nocturna / Inicio diferido
Asmomamudyeckas paccmoUKa u 8bineyka pueomosneHue NULU HOYbI0 / OMIOXEHHbIU 3anycK

“ma
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5 speeds for all cooking operations MULTI TIMER cooking

5 vitesses pour tous les types de cuisson Cuisson Multi-minuteries - Temporizador multiple
5 velocidades para todo tipo de preparaciones. Mynemumadmep

5 ckopocmeli seHmunAMopa 0714 8cex onepayuli NPUOMOBIEHUA NUWU
VERTEX LINE
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Avantages et technologie
Ventajas y tecnologia
MpenmyuiectBa n TexHonornsa

7" Sensitive Control WiFi - V-Web Server - V-Cloud
7" Contrdle sensible WiFi — V-Web Server — V-Cloud

7" Control sensitivo WiFi- V-Web Server — V-Cloud
7-0tolimo8bIl KoHmMposiep WiFi - V-Web Cepsep — V-Cloud

V-Dry.pro Direct steam injection Bi-directional fan
V-Dry.pro - V-Dry.pro - V-Dry.pro Injection directe de vapeur Ventilateur bidirectionnel
Inyeccion directa de vapor Ventilador bidireccional
lMpamou enpeick napa JlsyHanpasneHHbIl 8eHMUAAMOp

Led Lighting Internal glass opening Heavy duty door
I_Tclai.rage.L’ED (ea sy to clea n) Robustessg de la porte
e LD Ouverture intérieure en verre (nettoyage facile) PURrR EE R R

Led nooceemka CeepxnpoyHas dgepb

Apertura del vidrio interno para facilitar su limpieza.
OmKkpelsaroweecs 6HympeHHee cmeksio (fiezko Moemcs)

Energy efficiency Universal side racks
high-insulation materials R
Efficacité éneraétiaue — matériaux disolati Porta bandejas universal

cacité énergétique — matériaux d'isolation haute

performan(e YHLlBepCG/'IbeIe Hanpasiarnwue

Eficiencia energética — materiales de alto poder aislante
JHepeo3(hekmuUBHOCMb — MaMepuasl ¢ BbicoKol
usonupyroujeli cnocobHocmbro
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Easy grip handle

Prise en main facile et sGre
Sistema de agarre facil y seguro
Y006Has pyyka ona 3axeama

LINE
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CANNAREGIO provers

PROVERS LINE - LIGNE D’ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES

JIMHEVNKA PACCTOEYHbIX LUKAQOB

Perfect proving every time

A perfect blend of technology, reliability and
design, CANNAREGIO PROVERS ensure the
accurate temperature and humidity control,
essential for perfect proving.

Fermentation parfaite a chaque instant

Un mélange parfait de technologie, de fiabilité et de design,
les ETUVES DE FERMENTATION CANNAREGIO assurent

un contréle précis de la température et de I'humidité,
essentiel pour une fermentation parfaite.

HenpemeHHo 6e3ynpey4Has paccmolika

YoayHo 06ve0uHAs 8 cebe mexHo102U0, HA0eXHOCMb

u 0usauH, PACCTOEYHBIE LIKA®bI CANNAREGIO
Nnpedocmasnam MoyHeIli KOHMPOIb6 MeMnepamypsl U
8/1a2u, Komopeiti Heobxodum 0114 6e3ynpedHol paccmouUku.
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Una fermentacion siempre perfecta

Los FERMENTADORES CANNAREGIO combinan a la
perfeccion tecnologia, fiabilidad y disefio y aseguran
el control perfecto de temperatura y humedad,
esencial para una perfecta fermentacion.



Digital
Numérique
Digital
LHuegpposoe

Digital control

Commande numérique - Control digital - LinppoBoe ycTpoiicTBo ynpasnexus

START

STOP
ON/OFF - ON/OFF Start/stop cooking program
ENCENDIDO/APAGADO Démarrer/arréter le programme de cuisson
BKJ1./BbIK/I. Inicio/parada programa de cocciéon

3anyck/ocmaHoeka npozpammbl 20mMoeKu

Temperature selector Timer selector Humidity selector
Sélecteur de température Sélecteur de minuterie Sélecteur d’humidité
Selector de temperatura Selector timer Selector de humedad
Cenekmop memnepamypel  Cenekmop matimepa Cenekmop enaau
Increase button Decrease button

Bouton « augmenter » Bouton «diminuer »

Botén aumentar Botdn disminuir

KHonka ysenuyveHus KHonka ymeHbweHus

VERTEX LINE




VERTEX OVENS - THE RANGE

A
VERTEX

BREED

DIGITAL
CONVECTION OVENS

with sensitive control 7"

VEO4LTDALRO

VEO3LTDAERO

2.980€

2.600€

Tray capacity - Capacité des plaques
Capacidad bandejas - Bmecmumocmes nomrkos

4 TRAYS 600 x 400 mm - GN 1/1

3 TRAYS 600 x 400 mm - GN 1/1

Distance between tray - Distance entre les plagues
Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy romkamu

80 mm
(Bivalent steel wire)

80 mm
(Bivalent steel wire)

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, [y 50/60 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpaxerue 380-415V 3N~/ 230V 1~ 230V 1~
Power (kW) - Puissance (kW)
Potencia (kW) - Mowrocme, kBm 6300 3400
Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)
Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLix/IxB, mm 800 x 840 x 541 800 x 840 x 460
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi o o
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku 260°C 260°C
Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 60 59
Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
VEO043LTHAERO

2.200€
Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bmecmumocme nomkos 4 TRAYS 460 x 340 mm
Distance between tray - Distance entre les plaques 80 mm

Distancia entre bandeja - PaccmosHue mexdy nomkamu

(Bivalent steel wire)

Frequency (Hz) - Fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, I'y 50/60
Voltage / Tension / Tension / Hanpawerue 230V 1~
Power (kW) - Puissance (kW) 3400

Potencia (kW) - MowHocme, kBm

Oven size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x P x H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 600 x 770 x 540
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 260°C
Temperatura max. de coccion - Makc. memnepamypa 20mosku

Oven weight (kg) - Poids du four (kg) 50

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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TECHNOLOGY

ECHNOLOGIE - TECNOLOGIA

TEXHOJI0MA SQUERO C PYYHbIM YIPABJIEHWEM

Standard - Standard
Estandar - CepuiiHo

Optional - £n option
Opcién - OnyuoxaneHo

Not available - Non disponible
No disponible - HedocmynHo

MANUAL COOKING CUISSON MANUELLE COCCION MANUAL PYYHOE ITPUTOTOBJIEHNE
Convection cooking Cuisson par convection Coccidén por conveccién KoneekyuoHoe npueomosnetue 30°C- 260°C 4
Mixed h.umidity .and Cuisson mixte umidité et convection Mixto coccion - (MewaxHoe 8/1azu KOHBeKYUOHHoe 30°C- 230°C *
convection cooking humedad / conveccién npuzomossiexue
AUTOMATIC COOKING CUISSON AUTOMATIQUE COCCION AUTOMATICA ABTOMATHYECKAA TOTOBKA
Program: possibility to Programme : possibilité de Programa: posibilidad de [Tpozpamma: 803MoXHOCMb 100 P
wmemorize program mémoriser le programme memorizar el programa 3aNOMUHAHUS NPOPAMMbI
V-EVOLUTION CONTROL WITH V-EVOLUTION CONTROL AVEC V-EVOLUTION CONTROL V- YCTPOVICTBO YTIPAB/IEHNS P
12 SPEED PROGRAMS 12 PROGRAMMES DE VITESSE CON 12 VELOCIDADES EVOLUTION C 12 [IPOTPAMMAMM CKOPOCTH
Cooking cycles for each program (ycles de cuisson pour Ciclos de coccidn para Yuknel npuzomosnenus o~ .
chaque programme cada programa Ha Kaxoyto npoepammy
Automatic pre-heating setting Re’glage automatique du Ajuste automatico de Asmomamuyeckas Hacmpolika P
préchauffage precalentamiento npedsapumenbHo20 Hazpesa
AIR DISTRIBUTION IN REPARTITION DE LAIR DANS D[STRIBUCIéN DELAIREENLA  PACIIPERE/IEHUE BO3/YXA
THE COOKING CHAMBER LA CHAMBRE DE CUISSON CAMARA DE COCCION B PABOYEN KAMEPE
V-VENTILATEUR A INVERSION V-VENTILADOR REVERSIBLE V~LIBYHATPAB/IEHHBIV
VERIGRILAMR AR e BIDIRECCIONAL PEBEPCHBHbIVI BEHTUIIATOP ©
OVERLAP SYSTEM SYSTEME DE SUPERPOSITION SISTEMA DE SUPERPOSICION CUCTEMA YCTAHOBKU IPYT HA APYTA
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEQUHERNE 1A YCTAHOBKH o
with ovens avec les fours con hornos JPYI HA IPYA neyeli
V- OVERLAP CONNECTION V- COINNE)ZO/N PgRS?P_EdR_POSITION V-CONEXIGN SUPERPOSICION V- COEAVHEHWE 171A YCTAHOBKY APYT N
e W T avec les cellules de refroidissement con congelador ultrarrapido Venix HA JIPYIA uJKa(pqe 10K0B020
Venix oxnaxoeHus Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION  VI-CONEXION SUPERPOSICION V- COEAVHERNE A1 YCTAHOBKY APYT >
with Venix's Prooving avec [€tuve de fermentation Venix  con Fermentador Venix HA JIPYIA paccmoeybix kamep Venix
V- OVERLAP CONNECTION V- CONNEXION PAR SUPERPOSITION - V-CONEXION SUPERPOSICION V- COEQMHEHNE 1718 YCTAHOBKH >
with Venix's Stand avec le support Venix con Soporte Venix JPYI HA IPYIA Venix
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLNN
V- LIGHTS V-Eclairage V- LUCES V- OCBELEHNE LED L 4
OTHER FUNCTIONS AUTRES FONCTIONS OTRAS FUNCIONES MPOYUE OYHKLNN
USB UsB USB UsB L 4
WI-FI WI-FI WI-FI WI-FI L 4
V-CLOUD V-CLOUD V-CLOUD V-0b/1AKO L 2
V-Web Server V-Web Server V-Web Server V-WEB SERVER 4
TECHNICAL DETAILS DETAILS TECHNIQUES DETALLES TECNICOS TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
Systéme de verre interne facile Sistema de limpieza facil Cucmema nezkoli oyucmku
Internal glass easy clean system X R *
a nettoyer del cristal interior BHyMpeHHe20 cmekna
Thermal insulation structure Structure d'isolation thermique Estructura de aislamiento térmico  Tepmou30/1upo8anHas KoHcmpyKyus *

(energetic efficiency)

(efficacité énergétique)

(eficiencia energética)

(3Hep203¢pexmusrocme)
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VERTEX OVENS - STACKING METHODS

The right space for every need

Versatile solutions for meeting Para cada necesidad el espacio Jlo6oli Heob6xoduMocmu HyxHoe
adecuado npocmpaHcmeo
the needs of today's market. N . s
Versatilidad en las soluciones JlocmynHocme yHuUBepcaneHeix
5 , disponibles para satisfacer todas las peweHul 0714 y008/1emeopeHUs 8Cex
A chaque exigence, son bon espace : .
necesidades del mercado. mpebo8aHul Ha puiHKe.
Polyvalence des solutions disponibles
pour répondre d toutes les exigences
du marché.
800
800
800
m
g S 2
~N o 3
4 600x400 + 4 600x400 4 600x400 + 3 600x400 3 600x400 + 3 600x400
HOOD + STAND HOOD + STAND HOOD + STAND
600 800
600
o )]
2 N
Ll - \o
*
4 460x340 + 4 460x340 4600x400 4.460x340
+STAND HOOD + PROOFER + PROOFER
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PROVER LINE

PROVER LINE - LIGNE ETUVES DE FERMENTATION - LINEA DE FERMENTADORES - JIMHEVKA PACCTOEYHbIX LLIKAQOB

o o
o ) )
@)

Cannaregio

CA8008DH

CA6008DH

Model suitable for oven - Modéle adapté pour fours
Modelo apto para horno - Modenib nodxodum ons neyu

VEO4ATTDLR - VEO3ATTDER

VEO043ATTDER

Tray capacity - Capacité des plaques
(Capacidad bandejas - Bvecmumocmes nomrkos

8 600x400 - GN 1/1

8 460x330-GN 2/3

Distance between tray - Distance entre les plagues

Distancia entre bandeja - PaccmoaHue mexdy nomkamu /5 mm /5 mm
Frequency (Hz) - fréquence (Hz)

Frecuencia (Hz) - Yacmoma, Iy 50/60 Hz 50/60 Hz
Voltage / Tension / Tension / Hanpsaxerue 230 230
Power (kW) - Puissance (kW)

Potencia (kW) - MowHocme, kBm 24 kW 1.2kw
Prover size (WxDxH mm) - Dimensions du four (L x Px H mm)

Medidas horno AxFxH (mm) - Pazmepei neyu LLx/IxB, mm 800 x 678 x 866 600x 678 x 876
Max cooking temperature - Température de cuisson maxi 60°C 60°C
Temperatura méx. de coccion - Makc. memnepamypa 2omosku

Prover weight (kg) - Poids du four (kg) 50 40

Peso del horno (kg) - Bec neyu, k2
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POVEGLIA hoods

HOTTES POVEGLIA - CAMPANAS POVEGLIA - BbITAMKW POVEGLIA

Venix'new range of innovatively designed condensing hoods
offers attractive styling for open installations as well as excellent
efficiency. POVEGLIA hoods feature an innovative air-condensing
system that eliminates fumes and odours and comes with easily
removable, dish-washer compatible, labyrinth grease filters.

La nouvelle gamme de hottes a condensation Venix affiche un style
attrayant pour les installations ouvertes mais aussi une excellente effi-
cacité. Les hottes POVEGLIA sont dotées d'un systeme de condensation
d'air innovant pour éliminer les fumées et les odeurs, avec des filtres a
graisse labyrinthe facilement amovibles et lavables en lave-vaisselle.

La nueva linea Venix de campanas de condensacion de disefio
innovador ofrece un estilo atractivo para instalaciones abiertas,
asi como una excelente eficiencia. Las campanas POVEGLIA
cuentan con un innovador sistema de condensacion de aire para
eliminar el humo'y olores, y filtros de grasa laberinticos facilmente
desmontables y lavables en lavavajillas.

Hoeas cepus UHHOBAUUOHHO NpOPaboOMAHHbix 8biMsaxex om

Venix ¢ cucmemoti KoHOeHcayuu npedsigeaem npussiekamersibHoil
0u3aliH Npu ycmaHosKe 8 OMKPbIMbIX NPOCMPAHCMBAX, a

makxe seicodadiuiyto 3¢hcpekmusHocme. Boimaxku POVEGLIA
OCHauWjeHel UHHOBAUUOHHOU cucmemoti 8030yWHOU KOHOeHcayuu
0714 ycmpaHeHuA uchapeHud U 3anaxos, KOMNiIeKmyiomca
66ICMPOCBLEMHBIMU, NPU2OOHBIMU 0718 MOUKU 8 NOCYOOMOe4HOU
MAUIUHE XUpOy1asnu8aowuMu Gunsmpamu 1abUpuHmMHo20 mund.

P

o
POSSMWF2
POSSMWF1 WITH CARBON FILTER POCK
FOR ALL VERTEX MODELS
WITH 450/460X340 TRAYS
Model suitable for oven POUR TOUS LES MODELES VERTEX
Modele adapté pour fours VEO4 - VEO3 VEO4 - VEO3 AVEC PLAQUES 450/460 X 340

Modelo apto para horno
Modesnb nodxooum 055 neyu

PARA TODOS LOS MODELOS VERTEX
CON BANDEJAS 450/460X340
[1/19 BCEX MOJETEV VERTEX
CTIPOTUBHAMW 450/460X340

Description STAINLESS STEEL CONDENSATION HOOD STEAM CONDENSER
Description HOTTE A CONDENSATION EN ACIER INOXYDABLE CONDENSEUR DE VAPEUR
Descripcion CAMPANA DE CONDENSACION DE ACERO INOXIDABLE CONDENSADOR DE VAPOR
OnucaHue KOHOEHCALMOHHAA BBITAXKKA V13 HEPXKAB. CTAJIN KOHEHCATOP [TAPA
Condensing system

Systéme de condensation

Sisterna de condensacion WATER / EAU / AGUA / BOJIA WATER / EAU / AGUA / BOLA AIR/ AIR / AIRE / BO3YX
Cucmema koHOeHcauuu

Outside dim. WxDxH
Dimensions extérieures L x Px H
Medida exterior AxFxH
HapyxHeie pasm. LLix/IxB

792 X772 X323 mm 792 X772 X323 mm 255X389X170 mm

Power - Puissance

Potencia - MowHocme 03 kw 03 kW -

Voltage / Frequency
Tension / Fréquence

Tension / Frecuencia 220-240v ~ 30/60 Hz

220-240v ~ 50/60 Hz -

Hanpsxerue /Yacmoma

Standard equipment Stainless steel removable and washable anti grease filters - 2 extraction speeds

Equipement standard Filtres anti-graisse en acier inoxydable amovibles et lavables - 2 vitesses d'extraction
Equipamiento estandar Filtros antigrasa de acero inoxidable extraibles y lavables -2 velocidades de extraccién

CepuliHas ocHacmka CbeMHbIX 1 MOIOLLMXCA XMPOYNaBNUBAIOLX QUABTPA M3 HEPX. CTaNN - 2-X CKOPOCTHOM fiBUraTeNb

Stands

MODEL SUITABLE FOR OVEN
SUPPORT POUR FOURS
SOPORTES PARA HORNOS
[O/ICTABKA [1/18 NEYEW

TA6054H80X TA6054H80S TA6054H60X TA6054H60S TA8058H80X TA8058H80S TA8058H60X TA8058H60S

Model suitable for oven
Modele adapté pour fours

M VEO43ATTHLR VEO4ATTHLR - VEO3ATTHLR

odelo apto para horno

Modesie nodxodum ong neyu

Load Capacity 7TRAYS 4TRAYS

Capacité de charge 7 TRAYS 4TRAYS
Capacidad de carga 460)(3;/03/35\‘0)(340 460)(3;‘%/330“40 GN1/1- 60X40 GN1/1- 60X40
Lonycmumas Haepy3ska

Space between trays

Espace entre les plaques B 80 ) 80 B 80 ) 80

Distancia entre bandejas
PaccmosHue mexdy nomkamu

Outside dim. WxDxH
Diam. extérieur L x Px H
Medida exterior AxFxH
HapyxHsle pasm. LLx/]xB

600 X540 X800 600 X 540 X800 600 X540 X600 600 X 540 X600 800X 580X 800 800X 580 X800 800X 580X600 800X 580 X600

Weight / Poids / Peso / Bec 12 kg 16 kg 11 kg 13 kg 134 kg 18,6 kg 12,5kg 15,6 kg
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Grills & Trays

GRILLES ET PLAQUES - REJILLAS Y BANDEJAS - PELLETKW/ W TTIPOTUBHW

 J

ACCESSORIES

PT10  600X400 PERFORATED 5 CANAL ALUMINIUM TRAY PT12 600X400 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT13  600X400 ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM A 5 CANAUX PERFOREE 600X400 PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 600X400 PLAQUE EN ALUMINIUM 600X400
600%400 BANDEJA PERFORADA 5 CANALES DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 600X400 BANDEJA DE ALUMINIO
600X400 [TEPOOPUPOBAHHBIVI ATIOMUHIEBHI 600X400 [TEPOOPYPOBAHHbIV ATTIOMUHVEBLIN 600X400 AJTIOMVHIEBBIN [TPOTVBEHD
[TPOTUBEHb C 5 KAHAJTAMY IPOTVBEHb
PT14 600X400 TEFLON TRAY PT15 600X400 PERFORATED TEFLON TRAY PG10 600X400 CHROMED GRID
PLAQUE EN TEFLON 600X400 PLAQUE PERFOREE EN TEFLON 600X400 GRILLE CHROMEE 600X400
600X400 BANDEJA DE TEFLON 600X400 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON 600X400 REJILLA CROMADA
600X400 TEQJIOHOBbIVI [IPOTUBEHb 600X400 [EPOOPUPOBAHHBIV TEQ/IOHOBBIN 600X400 XPOMVPOBAHHAS PELLIETKA
[IPOTVIBEHD
PT30 460X340 ALUMINIUM TRAY PT35 460X340 PERFORATED ALUMINIUM TRAY PT55  460X340 PERFORATED TEFLON ALUMINIUM TRAY
PLAQUE EN ALUMINIUM 460X340 PLAQUE EN ALUMINIUM PERFOREE 460X340 PLAQUE PERFOREE EN TEFLON ALUMINIUM 460X340
460X340 BANDEJA DE ALUMINIO 460X340 BANDEJA PERFORADA DE ALUMINIO 460X340 BANDEJA PERFORADA DE TEFLON ALUMINIUM
460X340 ATIOMUHVIEBBIVI [TPOTVIBEHb 460X340 [TEPOOPUPOBAHHBIV ATTOMVHVEBBIV 460X340 [TEPOOPUPOBAHHbIN ATTIOMUHVEBBIVE
[IPOTUBEHb TEQIOHOBbIV [TPOTVIBEHb
PG11 460X340 CHROMED GRID GP23  GN 1/1GRANITE MULTI BAKING TRAY H:20 GP25 GN 1/1 GRANITE MULTI BAKING TRAY H:65
GRILLE CHROMEE 460X340 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:20 GN 1/1 PLAQUE DE GRANIT MULTI CUISSON H:65
460X340 REJILLA CROMADA GN 1/1BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:20 GN 1/1 BANDEJA MULTICOCCION GRANITO H:65
460X340 XPOMVPOBAHHAS PELLETKA GN 1/1 [IPOTUBEHb /1151 BLINEKAHS, [PAHUT, B. 20 GN 1/1 [IPOTVIBEHb JI/15] BBINIEKAHWS, TPAHUT, B. 65
GP31 GN1/1 FRY GRID GP35 GN 1/1 EGGS TRAY GP37 GN 1/1 GRIDDLE GRID WO/CHANNEL
GN 1/1 LE DE FRITURE GN 1/1 PLAQUE A OEUFS GN 1/1 GRIL NON RAINURE
GN 1/1 REJILLA PARA FREIR GN 1/1 BANDEJA PARA HUEVOS GN 1/1 PLANCHA LISA
GN 1/1 PELUETKA JI/IS1 KAPKM GN 1/1 IPOTVIBEHb JI/IA ANIL| GN 1/1 [TIALIKAS KAPOYHAS M/INTA
GP38 GN 1/1 GRIDDLE GRID W/CHANNEL GP57 GN2/3FRYGRID

GN 1/1 GRIL RAINURE
GN 1/1 PLANCHA ACANALADA
GN 1/1 PUQJIEHAA KAPOYHAA TI/INTA

GN 2/3 GRILLE DE FRITURE
GN 2/3 REJILLA PARA FREIR
GN 2/3 PELLETKA [JJ1A KAPKU
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a
Accessories for ovens ACCESSORIES E

v J
ACCESSOIRES POUR FOURS - ACCESORIOS PARA HORNOS - AKCECCYAPbI 1111 MEYEN

VERTEX OVEN STACKING KIT 600x400-GN1/1 (VE04 - VEO3)

KIT DEMPILAGE POUR FOUR VERTEX 600x400 - GN1/1 (VEO4 - VE03)
SK51 KIT DE APILADO PARA HORNO VERTEX 600x400-GN1/1 (VEO4 - VEO3)

KOMIJIEKT 17191 YCTAHOBKM AIPYI HA IPYIA MEYEN

VERTEX 600x400-GN1/1 (VEO4 - VEO3)

VERTEX OVEN STACKING KIT 460X340 (VE043)

KIT D'EMPILAGE POUR FOUR VERTEX 460X340 (VEO43)
SK52 KIT DE APILADO PARA HORNO VERTEX 460x340 (VE043)

KOMIIJIEKT /19 YCTAHOBKU [IPYI HA IPYIA

[TEYEV VERTEX 460X340 (VE043)

2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR STAND

KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR SUPPORT POUR FOURS

KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA SOPORTES PARA HORNOS
KOMIJIEKT 13 2 KOJIEC C TOPMO3OM 11 2 KOJIEC BE3 TOPMO3A [/191 NOLICTABKA /14 MEYEM

R60B

2 WHEELS WITH BRAKE + 2 WHEELS WITHOUT BRAKE FOR PROOFERS

R60P KIT 2 ROULETTES AVEC FREIN + 2 ROULETTES SANS FREIN POUR ETUVES DE FERMENTATION
KIT 2 RUEDAS CON FRENO + 2 RUEDAS SIN FRENO PARA FERMENTADORES
KOMIJIEKT 113 2 KOJIEC C TOPMO3OM W 2 KOJIEC bE3 TOPMO3A 718 PACCTOEYHBIX IIKAOOB

WS10 WATER SOFTENER CAP WS11 WATER SOFTENER 3.5 WS12 WATER SOFTENER 7.0
PROTECTION DE LADOUCISSEUR D'EAU ADOUCISSEUR D'EAU 3.5 ADOUCISSEUR DEAU 7.0
TAPA PARA ABLANDADOR DE AGUA ABLANDADOR DE AGUA 35 ABLANDADOR DE AGUA 7.0
KPbILLIKA YMATYUTENIS BOSbI YMAIYUTETIb BOAI 3,5 YMATYUTESTb BOAIBI 7,0
WP  ELECTRIC WATER PUMP WPA  WATER PRESSURE ADAPTOR DT1  DETERGENT 750 ML.
POMPE A EAU ELECTRIQUE ADAPTATEUR DE PRESSION D'EAU DETERGENT 750 ML
BOMBA DEL AGUA ELECTRICA ADAPTADOR DE PRESION DE AGUA DETERGENTE 750 ML
SEKTPUYECKIV BOHbIVI HACOC PEMYTITOP IABIIEHVSA BOIbI MOIOLLEE CPELICTBO 750 M1

SWPO1 WATER PUMP + 7 LITRE STAINLESS STEEL
WATER CONTAINER
POMPE A EAU + RESERVOIR D'EAU EN ACIER
INOXYDABLE DE 7 LITRES
BOMBA DE AGUA + RECIPIENTE PARA AGUA
DE ACERO INOXIDABLE DE 7 LITROS
BOLIAHOM HACOC + KOHTEVHEP 21161 BOLbI M3
HEPXKABEIOLEN CTAJIN HA 7 JATPOB




line
&plus

L] @
COOLING TECHNOLOGY




fapice

COOLING TECHNOLOGY

Somos una empresa de
fabricacion de frio industrial

especialistas en
muebles de frio

para el canal Horeca vy sistemas
de dispensing tanto de cerveza
como de agua

Nuestra empresa es la

suma de talento,
inquietud, equipos
y fabricacion

como respuesta a un proceso integral

que unifica disefio y técnica, basado en
tecnologia, visibilidad y frio industrial

Contamos con mas de

20 anos de
experienciay
mas de 7.500 m2,

para ayudar a nuestros clientes
a superar sus retos

Innovacion,
tecnologia
y equipo humano

son nuestros valores principales

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
| i ) Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
1181 fapice plans and iurs. o gitoctars : '
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COOLING TECHNOLOGY

HORECA line - HORECA plus

Nuestra coleccion LINE incluye una amplia variedad de familias de elementos destinados a completar la
demanda del sector HORECA, con amplias opciones de eleccion y acabados en acero inoxidable.

Our LINE collection includes a wide variety of families of elements designed to complete the

demand of the HORECA sector; with extensive customization options and stainless steel finishes.

Sin embargo, con nuestra coleccidén PLUS, aportamos un punto mas de exclusividad, posibilitando
la configuracion de los acabados del elemento, proporcionando valor afadido al mismo.

However, with our PLUS collection, we provide one more point of exclusivity, allowing the
configuration of the element’s finishes, providing added value to it.

cquieres personalizar los acabados de tu producto?
descubre nuestra seccion HORECA plus
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@ p . @
COOLING TECHNOLOGY

Caracteristicas generales general characteristics

Exterior e interior en acero inoxidable AISI-304 18/10, excepto trasera, ofrecido como opcional
AISI-304 18/10 stainless steel exterior and interior; except the rear side, which we offer as an option

Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico. Contrapuerta inoxidable embutida
Doors with self closing system, blocked opening. Rear-door by stamped steel

Luz interior LED incluida en todos los modelos con puertas de cristal. Led RGB ofrecida como opcional
Interior led light included in glass door models. RGB led as an option

Encimera de acero inoxidable AlSI-304 18/10, con posibilidad de ser excluida, asi como el peto sanitario
de 100 mm, o bien fregadero (en los equipos con posibilidad)

AISI-304 18/10 stainless steel worktop, with the possibility of being excluded, as well as the 100 mm
sanitary up stand, or sink (at models with compatible option)

Estantes interiores de varilla electrosoldada con recubrimiento de pintura. Resistencia maxima 10 kg.
Interior shelves of electro-welded rod with paint coating. Maximum resistance 10 kg.

Pies en tubo de acero inoxidable ajustables en altura 140-210 mm
AISI-304 18/10 adjustable legs, 140 to 210 mm

Unidad condensadora ventilada y extraible
Removable and fan assisted condeser unit

Evaporador sistema tiro forzado, con recubrimiento anticorrosion
Fan assisted evaporator, with anticorrosion coating

|

Evaporacion automatica del agua de descarche de serie, excepto modelos de equipo remoto
Automatic evaporation of defrost water ass standard, except models with remote unit

Aislamiento de poliuretano inyectado, de densidad 40 kg/m3, bajo GWP y cero efecto ODP
40 kg/m3 density polyurethane insulation, low GWP and zero OPD effect

Control digital de temperatura y descarches, eficiente en la gestion del consumo de energia con
display LED
Energy efficient digital controller of temperature and defrosts with LED display

Temperatura de trabajo a 32°C ambiente, posibilidad de equipo tropicalizado (43°C)
Operating temperature 32°C ambient, possibility of tropicalized group (43°C)

s |

Cajoneras inoxidable refrigeradas desmontables sobre guias telescdpicas con sistema de autocierre
Removable stainless refrigerated drawers on telescopic guides with self-closing system

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
i ) Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
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Leyenda de iconos icon index

o

Consumo (W)

*

Potencia

frigorifica (W)
Consumption (W) Cooling capacity (W)

Indica el consumo
eléctrico total del aparato

Capacidad total de
energia frigorifica generada

It indicates the total
electrical consumption
of the appliance

Capacity of cooling
energy generated

1§ 2

Rango de
temperatura (°C)

Refrigerante

Temperature range (°C) Refrigerant

Valores maximo y
minimo de temperatura
de trabajo

Gas refrigerante. Se
ofrecen dos alternativas,
una de ellas como opcién

Maximum and minimum
values of working
temperature

Refrigerant gas. We offer
two alternatives, one of
them as an option

=

Estantes

Shelves

Numero de estantes
de serie incluidos en el
modelo concreto

Number of standard
shelves included in the
specific model

Clasificacion energética
del modelo

Energy classification of
the concrete model

{

Capacidad (L)

Capacity (L)

Volumen interior
del modelo concreto

Interior volume of the
concrete model

Modelo de
congelacion

Freezer model

Este icono aparece en
los modelos de
congelacion

This icon appears on
freeze models
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indice general General index

Mesas Undercounters

fapice

Frentemostrador 600 series

MFR Frentemostrador refrigerado
MFRC (puertas cristal)

MFRGR (equipo remoto)

MFR + cajones

MFR opciones

Frentemostrador PLUS line

Bajo mostrador 600 series

MBR/MBRF Mesa baja refrigerada
MBRC (puertas cristal)

MBRGR (equipo remoto)

MBR + cajones

MBC (congelacion)

MBCGR (equipo remoto congelacion)
MBR/MBC opciones

Bajo mostrador PLUS line

700 series GN 1/1

MGR/MGRF Mesa gastronorm refr
MGRC (puertas cristal)

MGRGR (equipo remoto)

MGR + cajones

MGC (congelacion)

MGCGR (equipo remoto congelacion)
MGR/MGC opciones

700 series GN 1/1 bajo cocina

MGRBC Mesa gastronorm BC
MGRBC (cajones)
MGRBC opciones

MFR Back bar counter refrigerator
MFR (glass door)

MFRGR (remote group)

MFR +drawers

MFR options

MBR Undercounter refrigerator
MBRC (glass door)

MBRGR (remote group)

MBR + drawers

MBC (freezer)

MBCGR (freezer remote group)
MBR/MBC options

MGR Gastro undercounter refrigerator
MGRC (glass door)

MGRGR (remote group)

MGR + drawers

MGC (freezer)

MGCGR (freezer remote group)
MGR/MGC options

MGRBC Counter under broiler
MGRBC (drawers)
MGRBC options

Bajo mostrador Gastronorm y bajo cocina 1/1 PLUS line

Muebles neutros Elements without refrigeration

300-600-700 series

MNC Mueble cafetera
MNE/MNEE Estanterias

MNES Estanterias sobre mueble
MNT Mesas de trabajo

Fast food

MNC Coffee counter
MNE/MNES Shelves
MNES Estanterias sobre mueble
MNT Working tables

Mesa fria pizza 600-700-800 series

MPR Mesa fria pizza
MPR Mesa fria pizza (cajones)
MPR Mesa fria pizza (opciones)

Mesa pizza fria PLUS line

MPR Pizza counter
MPR Pizza counter (drawers)
MPR Pizza counter (options)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Fast food

indice general General index

Mesa fria ensalada 600-700 series

MER Mesa fria ensalada
MER Mesa fria ensalada (cajones)
MER Mesa fria ensalada (opciones)

MERT encimera abierta
MERT encimera abierta (opciones)

MERYV con vitrina cristal
MERV con vitrina cristal (opciones)

Mesa fria ensalada PLUS line

Armarios Cabinets

MER Salad prep refrigerator
MER Salad prep refrigerator (drawers)
MER Salad prep refrigerator (options)

MERT open worktop
MERT open worktop (options)

MERV with glass display case
MERYV with glass display case (options)

Snack series

ARS refrigerado

ARS refrigerado puertas divididas
ARS refrigerado puertas cristal
ARC congelacion

ARCS refrigeracion y congelacion
ARS/ARC opciones

Armario snack series PLUS line

Armarios Gastronorm

GN1/1 series

ARG refrigerado

ARG refrigerado puertas divididas
ARG refrigerado puertas cristal
ACG contelacion

ARCG refrigeracion y congelacion
ARG/ARC opciones

GN2/1 series

ARG refrigerado

ARG refrigerado puertas divididas
ARG refrigerado puertas cristal
ACG congelacion

ARCG refrigeracion y congelacion
ARG/ARC opciones

Armarios GN series PLUS line

Cockteleria Cocktail bar

ARS refrigerator

ARS refrigerator divided doors
ARS refrigerator with glass doors
ARC freezer

ARCS refrigerator and freezer
ARS/ARC options

ARG refrigerator

ARG refrigerator divided doors
ARG refrigerator with glass doors
ACG freezer

ARCG refrigerator and freezer
ARG/ARC options

ARG refrigerator

ARG refrigerator divided doors
ARG refrigerator with glass doors
ACG freezer

ARCG refrigerator and freezer
ARG/ARC options

700 series

MNK cockteleria neutra
MRK cockteleria con refrigeracion
MNK-MRK opciones

Cockteleria PLUS line

MNK cocktail bar without refrigeration
MRK cocktail bar refrigerator
MNK-MRK options

&plus
2023
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Imégenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opcic
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Mesas Undercounters

indice index

Frentemostrador 600 series

MFR Frentemostrador refrigerado
MFRC (puertas cristal)

MFRGR (equipo remoto)

MFR + cajones

MFR opciones

Frentemostrador PLUS line

Bajo mostrador 600 series

MBR/MBRF Mesa baja refrigerada
MBRC (puertas cristal)

MBRGR (equipo remoto)

MBR + cajones

MBC (congelacion)

MBCGR (equipo remoto congelacion)
MBR/MBC opciones

Bajo mostrador PLUS line

700 series GN 1/1

MGR/MGRF Mesa gastronorm refr
MGRC (puertas cristal)

MGRGR (equipo remoto)

MGR + cajones

MGC (congelacion)

MGCGR (equipo remoto congelacion)
MGR/MGC opciones

700 series GN 1/1 bajo cocina

MGRBC Mesa gastronorm BC
MGRBC (cajones)
MGRBC opciones

MFR Back bar counter refrigerator
MFR (glass door)

MFRGR (remote group)

MFR +drawers

MFR options

MBR Undercounter refrigerator
MBRC (glass door)

MBRGR (remote group)

MBR + drawers

MBC (freezer)

MBCGR [freezer remote group)
MBR/MBC options

MGR Gastro undercounter refrigerator
MGRC (glass door)

MGRGR (remote group)

MGR + drawers

MGC (freezer)

MGCGR [freezer remote group)
MGR/MGC options

MGRBC Counter under broiler
MGRBC (drawers)
MGRBC options

Bajo mostrador Gastronormy bajo cocina PLUS line

&plus
2023
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Frente mostrador refrigeracion

indice index

MFR 127

MFRC (puertas cristal)
MFRC (glass doors) 128

MFRGR (grupo remoto)
MFRGR (remote group) 129

MFR + cajones

MFR + drawers 130
MFR opciones
MFR options 131

Frentemostrador PLUS line

&plus

2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Frente mostrador refrigeracion 600 S E R| ES

modelo - model
tolva (opcional)

MFR2500
coffee grounds hopper

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % =2 0 [

Estantes Capacidad  Refrigerante
(]

Consumo Potencia Rango de
W) frigorifica  temperatura
W) (°C)
Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant

(W) capacity (W) range

325 R290
504 R290

MFR1500 233 502 -2/ +8

MFR2000
MFR2500 340 845 -2/+8

238 502 -2/+8
684 R290

1990x600x1040 mm 2482x600x1040 mm

1498x600x1040 mm
2.581 € 3.148 € 3.662 €

&plus
2023
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Frente mostrador refrigeracion puertas de cristal 600 S E R| ES

modelo - model

MFR2000C

dos cajones neutros (version estandar)
two neutral drawers (standard version)

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % o= 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (0]
(W) (cl

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant
W) capacity (W) range

MFR1500C 247 502 -2/+8 325 R290
MFR2000C 255 502 -2/+8 504 R290
MFR2500C 363 845 -2/+8 684 R290

1498x600x1040 mm 1990x600x1040 mm 2482x600x1040 mm

MFR1500C MFR2000C MFR2500C

2999 € 3.774 € 4.486 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Frente mostrador refrigeracion grupo remotoicon/sin puertas crista 600 S E R| ES

modelo - model

MFRGR2200C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

* o= 0 [k

Potencia Rango de Estantes Capacidad Refrigerante
frigorifica (W)~ temperatura (°C) ]

Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Refrigerant
capacity (W) range

MFRGR1200 300 -2/+8 325 R290
MFRGR1700 356 -2/+8 504 R290
MFRGR2200 485 -2/ +8 684 R290
MFRGR1200C 300 -2/+8 325 R290
MFRGR1700C 356 -2/+8 504 R290
MFRGR2200C 485 -2/ +8 684 R290

1238x600x1040 mm 1733x600x1040 mm 2223x600x1040 mm

MFRGR1200 MFRGR1200C MFRGR1700 MFRGR1700C MFRGR2200 MFRGR2200C

1.972 € 2393 € 2440 € 3.070 € 2.868 € 3.677 €

&plus
2023
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Frente mostrador refrigeracion cajones 600 S E R| ES

modelo - model

MFR2000 + cajones

®
Esssssssss
o
@

juego dos cajones 1/2 juego tres cajones 1/3
2 drawers kit 3 drawers kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % =2 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorffica  temperatura (L)
W) (°C)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

MFR1500 cajones (drawers] 235 502 -2/ +8 325 R290
MFR2000 cajones (drawers) 238 502 -2/+8 504 R290
MFR2500 cajones (drawers) 340 845 -2/ +8 684 R290

i

345x470x298 mm 345x470x164 mm
juego cajones 1/2 juego cajones 1/3

753 € 944 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Frente mostrador refrigeracion opciones 600 S E R| ES

tolva (opcional) cerradura
coffee grounds hopper lock

grupo izquierda kit ruedas

group opposite side kit wheels

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera sin peto - countertop without bib 0€
Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Juego 2 cajones - 2 drawers kit 753 €

Juego 3 cajones - 3 drawers kit 944 €

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223 €
Cajon tolva café - coffee grounds hopper consultar
Led RGB por puerta - door led RGB 65 €
Unidad equipo remoto - remote group consultar

Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

Cerradura (unidad) (unit) 37 €

Cerradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €

Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €
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¢quieres personalizar los acabados de tu producto?bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus 6 O O S E R I ES

PLUS

Frente mostrador PLUS line
Back-bar counter PLUS line

2023

ICe Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.



Frente mostrador | grupo remoto

600 SERIES

MFR2000+CAJONES PLUS & RAL9011 @ Cobre | copper (3 RAL9011

acabados y modelos - finishes and models

L

T

@ encimera + peto countertop + bib
@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers
@ estructura principal principal structure

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

=]

1498x600x1040 mm

=]

1990x600x1040 mm

=]

2482x600x1040 mm

MFR1500+ MFR2000+ MFR2500+

3.463 € (base inox)

2.839 € (base inox)

g 5]

1238x600x1040 mm

4.028 € (base inox)

[=T]

3}

1733x600x1040 mm

[E]

2223x600x1040 mm

MFRGR1200+ MFRGR1700+ MFRGR2000+

2.684 € (base inox)

2.169 € (base inox)

3.155 € (base inox)
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Frente mostrador | grupo remoto 600 S E R | ES

MFR2000C PLUS O RAL9010 @ RAL1015 (@ RAL1015

acabados y modelos - finishes and models

In
efecto cobre | latén
| acero inoxidable |

carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |

(1) encimera +peto countertop + bib RAL colour (check)

@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers

@ estructura principal principal structure

Z

g

1498x600x1040 mm 1990x600x1040 mm 2482x600x1040 mm

MFR1500C+ MFR2000C+ MFR2500C+

3.299 € (base inox) 4.152 (base inox) 4.935 € (base inox)

4

g g

1238x600x1040 mm 1733x600x1040 mm 2223x600x1040 mm

MFRGR1200+ MFRGR1700+ MFRGR2200+

2.632 € (base inox) 3.377 € (base inox) 4.045 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo mostrador

indice index

MBR / MBRF

MBRC (puertas cristal)
MBRC (glass doors)

MBRGR (grupo remoto)
MBRGR (remote group)

MBR + cajones
MBR + drawers

MBCGR (grupo remoto)
MBCGR (remote group)

MBR y MBC opciones
MBR y MBC options

Bajo mostrador PLUS line

&plus
2023
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Bajo mostrador refrigeracion (sin/con fregadero) 600SERIES

modelo - model

MBR2000F

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

600

& % =2 0 F

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
W frigorffica  temperatura (L)
W (°C)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant
W capacity (W) range

MBR1500 / MBR1500F 235 502 -2/+8 245 R290
MBR2000 / MBR2000F 238 502 -2/+8 380 R290
MBR2500 / MBR2500F 340 845 -2/+8 516 R290

1498x600x850 mm 1990x600x850 mm 2482x600x850 mm
F:340x340x200 mm F:340x340x200 mm F: 340x340x200 mm

MBR1500 MBR1500F MBR2000 MBR2000F MBR2500 MBR2500F

2.307 € 2.553 € 2.766 € 2.981 € 3.261 € 3.493 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo mostrador refrigeracion puertas cristal

modelo - model

MBR2500C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

600 SERIES

600

& *

Consumo Potencia Rango de
W frigorifica  temperatura
(W) (Cl

Consumption Cooling Temperature
(W) capacity (W) range

243 502 -2/ +8
-2/+8

MBR1500C

MBR2000C 251 502
MBR2500C 357 845 -2/+8

1990x600x850 mm

=

Estantes

Shelves

ho B

Capacidad  Refrigerante
(L

Capacity (L] | Refrigerant

245 R290
380 R290
516 R290

2482x600x850 mm

1498x600x850 mm
MBR1500C MBR2000C MBR2500C

2.650 € 3.273 €

3.936 €

&plus
2023
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Bajo mostrador refrigeracion grupo remoto (con/sin puertas cristal) 600 S E R| ES

modelo - model

MBRGR1200

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

¥ o= 0 [

Potencia Rango de Estantes Capacidad Refrigerante
frigorifica (W) temperatura (°C) (]

Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Refrigerant
capacity (W) range

MBRGR1200 300 -2/+8 245 R290
MBRGR1700 356 -2/+8 380 R290
MBRGR2200 485 -2/+8 516 R290
MBRGR1200C 300 -2/+8 245 R290
MBRGR1700C 356 -2/+8 380 R290
MBRGR2200C 485 -2/ +8 516 R290

1238x600x850 mm 1733x600x850 mm 2223x600x850 mm

MBRGR1200 MBRGR1200C MBRGR1700 MBRGR1700C MBRGR2200 MBRGR2200C

1.867 € 2.205 € 2.309 € 2817 € 2.639 € 3.301 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo mostrador refrigeracion cajones 600 S FRI ES

modelo - model

MBR2000 + cajones

juego dos cajones 1/2 juego tres cajones 1/3
2 drawers kit 3 drawers kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

600

L]

& % =2 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
W frigorffica  temperatura (L)
W) (°C)

Consumption|  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

MFR1500 cajones (drawers) 235 502 -2/+8 245 R290
MFR2000 cajones (drawers) 238 502 -2/+8 380 R290
MFR2500 cajones (drawers) 340 845 -2/+8 516 R290

600

a3 |
—— |

8|
— |
HJQj

—1

SUEEEEEEEEEEEEEEEE,

600
Niﬁ
470 8
4
S
N

345x470x202 mm 345x470x104 mm

juego cajones 1/2 juego cajones 1/3

481 € 713 €

&plus
2023
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Bajo mostrador congelacion (con/sin puertas de cristal) 600SERIES

modelo - model

MBC1500

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % o= ) k=

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (H]
(W) (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W capacity (W) range

MBC1500 535 606 -20/-15 245 R290

MBC2000 556 606 -20/-15 380 R290
MBC1500C 544 606 -20/-15 245 R290
MBC2000C 548 606 -20/-15 380 R290

1498x600x850 mm 1990x600x850 mm

MBC1500 MBC1500C MBC2000 MBC2000C

2.954 € 3.291€ 3.378 € 3.904 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo mostrador congelacion grupo remoto (con/sin puertas de cristal 600 S E R | ES

modelo - model

MBCGR1700

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

600
R

Potencia Rango de Estantes Capacidad Refrigerante
frigorifica (W) temperatura (°C) L

E * 4 B2 1 [

Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Refrigerant
capacity (W) range

MBRGR1200 -20/-15

MBRGR1700 -20/-15
MBRGR1200C -20/-15

MBRGR1700C -20/-15

1498x600x850 mm 1990x600x850 mm

MBCGR1200 MBCGR1200C MBCGR1700 MBCGR1700C

2.057 € 2450 € 2521 € 3.158 €

&plus
2023
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Bajo mostrador refrigeracion y congelacion opciones 600 S E R| ES

cerradura
lock

grupo izquierda kit ruedas

group opposite side kit wheels

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera sin peto - countertop without bib 0€

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Juego 2 cajones - 2 drawers kit 481 €

Juego 3 cajones - 3 drawers kit 713 €

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223 €
Led RGB por puerta - door led RGB 65 €

Unidad equipo remoto - remote group consultar

Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

|

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €
Cerradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €
Parrilla adicional - extra wire shelf L2 €

Juego de guias - slides 40 €

&plus

2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

142 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




iquieres personalizar los acabados de tu producto? bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Bajo mostrador PLUS line

aoidej

line
&plus
2023
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600 SERIES

Bajo mostrador refrigeracion | congelacion | remoto

MBR1500 PLUS () RAL5020 @ RAL5020 (3 RAL5020

acabados y modelos - finishes and models

=—— 0

efecto cobre | latén

| acero inoxidable |
- carta RAL (consultar]
= ol
§§' effects.copperl brass

| stainless steel |

(1) encimera +peto countertop + bib RAL colour (check)
@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers

@ estructura principal principal structure

g g S|

1498x600x850 mm 1990x600x850 mm 2482x600x850 mm

MBR1500+ MBC1500+ MBR2000+ MBC2000+ MBR2500+

2.538 € (base inox)  3.250 € (base inox)  3.043 € (base inox) 3.716 € (base inox) ~ 3.587 € (base inox)

=] 5] =]

1238x600x850 mm 1733x600x850 mm 2223x600x850 mm

MBRGR1200+ MBCGR1200+ MBRGR1700+ MBCGR1700+ MBRGR2200+

2.053 € (base inox) 2.263 € (base inox)  2.540 € (base inox)  2.773 € (base inox]  2.903 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
144 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




600 SERIES

Bajo mostrador refrigeracion | cristal | congelacion | remoto

MBR2500C PLUS () RAL9010 @ Latén | brass (3 Latén | brass

acabados y modelos - finishes and models

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |

(1) encimera +peto countertop + bib RAL colour (check)
@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers
@ estructura principal principal structure

1498x600x850 mm 1990x600x850 mm 2482x600x850 mm

MBR1500C+ MBC1500C+ MBR2000C+ MBC2000C+ MBR2500C+

2.915 € (base inox)  3.620 € (base inox)  3.601 € (base inox)  4.295 € (base inox) ~ 4.330 € (base inox)

S =

///

[E] [E] =] =]

1238x600x850 mm 1733x600x850 mm 2223x600x850 mm

MBRGR1200C+ | MBCGR1200C+ MBRGR1700C+ MBCGR1700C+ MBRGR2200C+

2.426 € (base inox) 2.695 € (base inox)]  3.099 € (base inox)  3.474 € (base inox)  3.631 € (base inox)

www.apicecool.com (aplce \




Bajo mostrador Gastronorm

indice index

MGR / MGRF

MGRC (puertas cristal)
MGRC (glass doors)

MGRGR (grupo remoto)
MGRGR (remote group)

MGR + cajones
MGR + drawers

MGCGR (grupo remoto)
MGCGR (remote group)

MGR y MGC opciones
MGR y MGC options

MGRBC Mesa gastronorm bajo cocina
MGRBC Counter under counter

MGRBC (cajones)
MGRBC drawers

MGRBC opciones
MGRBC options

Bajo mostrador Gastronorm PLUS line

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
146 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Bajo mostrador Gastronorm refrigeracion (sin/con fregadero

700SERIES

modelo - model

MGR2000

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

A

& ¥ I H

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante

MGR1500 / MGR1500F

MGR2000 / MGR2000F
MGR2500 / MGR2500F

1498x700x850 mm
F:340x340x200 mm

W) frigorffica  temperatura

W (°C)

Consumption Cooling Temperature

(W) capacity (W) range

235 502 -2/+8
238 502 -2/+8
340 845 -2/+8

1990x700x850 mm
F:340x340x200 mm

(L)

Capacity (L) | Refrigerant

255 R290
399 R290

543 R290

2482x700x850 mm
F: 340x340x200 mm

MGR1500 MGR1500F MGR2000 MGR2000F MGR2500 MGR2500F

2.665 € 2.934 €

3.152 € 3.435€

3.729 € 3975 €

&plus
2023
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Bajo mostrador Gastronorm refrigeracion puertas cristal

700SERIES

modelo - model

MGR1500C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % o= 0

Consumo Potencia Rango de Estantes
(W) frigorifica  temperatura (0]
(W) (cl

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L)
W) capacity (W) range

Capacidad  Refrigerante

Refrigerant

MGR1500C 240 502 -2/+8 255 R290

MGR2000C 246 502 -2/+8 399 R290

MGR2500C 352 845 -2/+8 543 R290

1498x700x850 mm 1990x700x850 mm 2482x700x850 mm

MGR1500C MGR2000C MGR2500C

3.043 € 3.670 € 4415 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

1481 apice

Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Bajo mostrador Gastronorm refrigeracion grupo remoto (con/sin puertas cristz 700 S E R | ES

modelo - model

MGRGR2200C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

* =2 ) F =

Potencia Rango de Estantes Capacidad Refrigerante
frigorifica (W)~ temperatura (°C) (L

Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Refrigerant
capacity (W) range

MGRGR1200 300 -2/ +8 255 R290
MGRGR1700 356 -2/+8 399 R290
MGRGR2200 485 -2/+8 543 R290
MGRGR1200C 300 -2/+8 255 R290
MGRGR1700C 356 -2/+8 399 R290
MGRGR2200C 485 -2/ +8 543 R290

1238x700x850 mm 1733x700x850 mm 2223x700x850 mm

MGRGR1200 MGRGR1200C MGRGR1700 MGRGR1700C MGRGR2200 MGRGR2200C

1.996 € 2335 € 2.402 € 2.905 € 2.895 € 3.553 €

www.apicecool.com (aplce \




Bajo mostrador Gastronorm refrigeracion cajones 700 S E R| ES

modelo - model

MGR2000 + cajones

juego dos cajones 1/2 juego tres cajones 1/3
2 drawers kit 3 drawers kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

700

& % o= 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
W frigorffica  temperatura (L)
W) (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant
(W) capacity (W) range

MGR1500 cajones (drawers) 235 502 -2/ +8 255 R290
MGR2000 cajones (drawers) 238 502 -2/+8 399 R290
MGR2500 cajones (drawers) 340 845 -2/ +8 543 R2%0

F E‘Z
g
——— |

SUEEEEEEEEEEEEEEEE,

345x570x202 mm 345x570x104 mm
juego cajones 1/2 juego cajones 1/3

610 € 797 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo mostrador Gastronorm congelacion (con/sin puertas de cristal) 700 S E R | ES

modelo - model

MGC2000C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

700

& % =2 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorffica  temperatura (]
(W) (cl

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant
W) capacity (W) range

MGC1500 9809 606 -20/-15 255 R290
MGC2000 556 606 -20/-15 399 R290
MGC1500C 540 606 -20/-15 255 R290
MGC2000C 544 606 -20/-15 399 R290

1498x700x850 mm 1990x700x850 mm

MGC1500 MGC1500C MGC2000 MGC2000C

3.476 € 3.872€ 4072 € 4.615€

&plus
2023
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Bajo mostrador Gastronorm congelacion grupo remoto (con/sin puertas de crista 700 S E R | ES

modelo - model

MGCGR1200

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

700

* 4= 0 [

Potencia Rango de Estantes Capacidad Refrigerante
frigorifica (W) temperatura (°C) (L

Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Refrigerant
capacity (W) range

MGCRGR1200 -20/-15

MGCGR1700 -20/-15
MGCGR1200C -20/-15

MGCGR1700C -20/-15

1238x700x850 mm 1733x700x850 mm

MGCGR1200 MGCGR1200C MGCGR1700 MGCGR1700C

2176 € 2.544 € 2591 € 3.186 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
152 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Bajo mostrador Gastronorm refrigeracion y congelacion opciones 700 S E R | E S

cerradura
lock

grupo izquierda kit ruedas

group opposite side kit wheels

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera sin peto - countertop without bib 0€

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Juego 2 cajones - 2 drawers kit 610 €

Juego 3 cajones - 3 drawers kit 797 €

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 2231€
Led RGB por puerta - door led RGB 65 €
Unidad equipo remoto - remote group consultar

Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

Cerradura (unidad) (unit) 37 €

Cerradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €

Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

www.apicecool.com (aplce | 153




Bajo cocina Gastronorm 7T00SERIES

modelo - model

MGR1800BC (3P)

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

0 % B )k R

(=}
rs]
el

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (N]
W (°c)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W capacity (W) range

MGR1400BC (2P) 240 290 -2/+8 196 R290
MGR1600BC (2P) 262 302 -2/+8 222 R290
MGR1800BC (3P) 370 302 -2/+8 260 R290
MGR2000BC (3P) 491 480 -2/+8 311 R290
MGR2400BC (4P) 370 302 -2/+8 357 R290

1400x700x600 mm 1600x700x600 mm 1800x700x600 mm 2000x700x600 mm 2400x700x600 mm

MGR1400BC MGR1600BC MGR1800BC MGR2000BC MGR2400BC

2.507 € 2.708 € 3.033 € 3.276 € 3.646 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Bajo cocina Gastronorm cajones 700 S E R| ES

modelo - model

MGR1800BC + cajones

juego 2 cajones juego 1 cajon
2 drawers kit 1 drawer kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % o= ) k=

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
W) frigorifica  temperatura ()
(W) (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W capacity (W) range

700

MGR1400BC +cajones 240 290 -2/+8 196 R290
W 262 302 -2/+8 222 R290
W 370 302 -2/+8 260 R290

MGR2000BC +cajones 491 480 -2/+8 311 R290

MGR2400BC +cajones 370 302 -2/+8 357 R290

| 7
1 I

]

=
=

juego 1 cajon juego 2 cajones

340 € 412€

&plus
2023
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Bajo cocina Gastronorm refrigeracion opciones 700 S E R| ES

cerradura 1-2 cajones opcion
lock 1-2 drawers option

kit ruedas
grupo izquierda kit wheels
group opposite side

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera sin peto - countertop without bib 0€

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Sin encimera - without countertop consultar

Juego 1 cajon - 1 drawer kit 340 £
Juego 2 cajones - 2 drawers kit 412 €

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223 €

Unidad equipo remoto - remote group consultar

Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €
Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

&plus

2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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iquieres personalizar los acabados de tu producto? bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Bajo mostrador Gastronorm PLUS line

aoidej

line
&plus
2023
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700SERIES

Bajo mostrador Gastronorm | congelacion

MGR2500 PLUS () RAL9010 (D inox + RAL9010 (3 RAL9010

acabados y modelos - finishes and models

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |

(1) encimera +peto countertop + bib RAL colour (check)

@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers

@ estructura principal principal structure

g g g
1498x700x850 mm 1990x700x850 mm 2482x700x850 mm

MGR1500+ MGC1500+ MGR2000+ MGC2000+ MGR2500+

2.932 € (base inox)  3.824 € (base inox)  3.467 € (base inox)  4.479 € (base inox)  4.102 € (base inox)

S

=T

g g g
1238x700x850 mm 1733x700x850 mm 2223x700x850 mm

MBR1500+ MBC1500+ MBR2000+ MBC2000+ MBR2500+

2.196 € (base inox)  2.394 € (base inox)  2.246 € (base inox)  2.850 € (base inox)  3.185 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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600 SERIES

Bajo mostrador Gastronorm | cristal | remoto

MGR1500C PLUS ) RAL4019 (D RAL6019 | RAL6002 (3 RAL4019

acabados y modelos - finishes and models

o— 1O

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

= ®
— § effects copper | brass
| stainless steel |
(1) encimera +peto countertop + bib RAL colour (check)
@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers

@ estructura principal principal structure

1498x700x850 mm 1990x700x850 mm 2482x700x850 mm

MGR1500C+ MGC1500C+ MGR2000C+ MGC2000C+ MGR2500C+

3.347 € (base inox)  4.259 € (base inox)  4.037 € (base inox)  5.077 € (base inox) ~ 4.857 € (base inox)

S [

///

[E] =] E]

1238x700x850 mm 1733x700x850 mm 2223x700x850 mm

MGRGR1200C+ MGCGR1200C+ MGRGR1700C+ MGCGR1700C+ MGRGR2200C+

2.569 € (base inox) 2.798 € (base inox)  3.196 € (base inox)  3.505 € (base inox]  3.908 € (base inox)

www.apicecool.com (aplce \




7O00SERIES

Mesa fria Gastronorm bajo cocina

MGR1800BC PLUS & cobre | copper (2 Cobre | copper +RAL9011 (3 Cobre | copper

acabados y modelos - finishes and models

efecto cobre | latn
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

(1) encimera countertop
@ puertas y/o cajones  doors and drawers
@ estructura principal principal structure

Nl L /(T 1] l@lIL]Is

-

1400x700x600 mm 1600x700x600 mm 1800x700x600 mm 2000x700x600 mm 2400x700x600 mm

MGR1400BC+ MGR1600BC+ MGR1800BC+ MGR2000BC+ MGR2400BC+

2.758 € (base inox) 2.979 € (base inox) 3.336 € (base inox) 3.604 € (base inox)  4.011 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.

1601 fapice




www.apicecool.com




Muebles neutros

indice index

MNC Mueble cafetera
MNC Coffee counter 163-164

MNE/MNEE Estanterias 600 series
MNE/MNEE Shelves 600 series

MNE/MNEE Estanterias 300 series
MNE/MNE Shelves 300 series

MNES Estanterias sobre mueble
MNES Supported shelves

MNT Mesas de trabajo
MNT Working tables

Muebles neutros PLUS line

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

162 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Mueble cafetera frente mostrador
600 SERIES

modelo - model modelo - model

MNC500 MNC1000

ejemplos de integracion - counter integration examples

MNES/MNEE/MNC/MFR/MNES series

www.apicecool.com (aplce | 163
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Mueble cafetera frente mostrador
600 SERIES

modelo - model modelo - model

MNC1500 MNC2000

en baldas consecutivas, opcién de eliminar una
on consecutive shelves, option to remove one

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

L ] 1 L

W

RS IR NEPE NEPE

MNC diferentes secciones MNC diferents sections

498x600x1040 mm 998x600x1040 mm 1498x600x1040 mm 1990x600x1040 mm

MNC500 MNC1000 MNC1500 MNC2000

558 € 982 € 1.210 € 1.368 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
164 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Estanterias S00SERIES

modelo - model modelo - model

MNE1500 MNEE2000

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

600

1

Ep= RERE

MNE (un estante)] MNE (one shelf) MNEE (dos estantes] MNEE [two shelves)

998x600x1040 mm 1498x600x1040 mm 1990x600x1040 mm

MNE1000 MNEE1000 MNE1500 MNEE1500 MNEZ2000 MNEE2000

659 € 761 € 812 € 886 € 1.010 € 1.100 €

&plus
2023
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Estanterias 300SERIES

modelo - model modelo - model

MNE1000R MNEE1500R

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

300

;\

Eg—gl P g
i gl 3

MNE (un estante) MNE [one shelf) MNEE (dos estantes) MNEE (two shelves)

encimera sin peto (0 €) countertop without bib (0 €)

998x300x1040 mm 1498x300x1040 mm 1990x300x1040 mm

MNE1000R MNEE1000R MNE1500R MNEE1500R MNEZ2000R MNEE2000R

504 € 645 € 704 € 774 € 903 € 958 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
166 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Estanterias sobre mueble 300 S E R| ES

modelo - model modelo - model

MNES1500 MNES2000

posibilidad de eliminar baldas
without shelf option

ejemplo de integracion y modelos - integration examples and models

opciones eliminacién de balda (0 €] remove one shelf (0 €)

MNES/MNEE/MNC/MFR/MNES series

998x300x1180 mm 1498x300x1180 mm 1990x300x1180 mm

MNES1000 MNES1500 MNES2000

944 € 1.074 € 1.392 €

&plus
2023
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Mesas de trabajo 600-700SERIES

modelo - model modelo - model

MNT1500 MNT2000B

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

MNT (fondo 600mm] MNT (depth 600mm) MNTB (fondo 700mm)] MNTB (depth 700mm)

998x600x850 mm  1498x700x850 mm  1498x600x850 mm  1498x700x850 mm  1990x600x850 mm  1990x700x850 mm

MNT1000 MNT1000B MNT1500 MNT1500B MNT2000 MNT2000B

574 € 627 € 77 € 763 € 897 € 957 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
168 | "aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




¢quieres personalizar los acabados de tu producto?
bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Muebles neutros

aoidej



600-700 SERIES

Mueble cafetera frente mostrador | Mesas de trabajo

MNC2000 PLUS () RAL7022 O RAL1015 (3 RAL7022

acabados y modelos - finishes and models

@

L9

I
efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)
=

j effects copper | brass
® ® ® | stainless steel |
RAL colour (check)
@ encimera + peto countertop + bib
@ puertas, marcos y/o cajones doors, frames and drawers
@ estructura principal y baldas principal structure and shelves

= e — I =

S| g IE] g g 5]

498x600x1040 mm 998x600x1040 mm 1498x600x1040 mm 1990x600x1040 mm

MNC500+ MNC1000+ MNC1500+ MNC2000+

614 € (base inox) 1.080 € (base inox) 1.331 € (base inox) 1.505 € (base inox)

998x600-700x850 mm 1198x600-700x850 mm 1990x600-700x850 mm

MNT1000+ MNT1000B+ MNT1500+ MNT1500B+ MNT2000+ MNT2000B+

632 € (base inox) 690 € (base inox) 789 € (base inox) 839 € (base inox) 987 € (base inox) 1.053 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Estanterias | estanterias sobre modulo

MNE1500 PLUS

MNES1500 PLUS

(D RAL6019
(D RAL6019
(3 RAL6019

acabados y modelos - finishes and models

@ ﬁ
@ efecto cobre | latén

| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

(1) encimera +peto countertop + bib
@ estructura principal principal structure

[ ]

g g g8
998x300-600x1040 mm 1498x300-600x1040 mm 1990x300-600x1040 mm

MNE1000+ MNE1000R+ MNE1500+ MNE1500R+ MNE2000+ MNE2000R+

725 € (base inox) 554 € (base inox) 893 € (base inox) 774 € (base inox) 1.111 € (base inox) 993 € (base inox)

=]

| ———

[ ] [
J
| I | I
g g g g

998x300-600x1040 mm 1498x300-600x1040 mm 1990x300-600x1040 mm

MNEE1000+ MNEE1000R+ MNEE1500 MNEE1500R+ MNEE2000+ MNEE2500R+

837 € (base inox) 710 € (base inox) 975 € (base inox) 852 € (base inox) 1.210 € (base inox)  1.054 € (base inox)

998x300x1180 mm 1498x300x1180 mm 1990x300x1180 mm

MNES1000+ MNES1500+ MNES2000+

1.039 € (base inox) 1.182 € (base inox) 1.531 € (base inox)

&plus
2023
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Fast food

indice index

Mesa fria pizza 600-700-800 series

MPR Mesa fria pizza
MPR Mesa fria pizza (cajones)
MPR Mesa fria pizza (opciones)

Mesa pizza fria PLUS line

MPR Pizza counter
MPR Pizza counter (drawers)
MPR Pizza counter (options)

Mesa fria ensalada 600-700 series

MER Mesa fria ensalada
MER Mesa fria ensalada (cajones)
MER Mesa fria ensalada (opciones)

MERT encimera abierta
MERT encimera abierta (opciones)

MERYV con vitrina cristal
MERYV con vitrina cristal (opciones)

Mesa fria ensalada PLUS line

MER Salad prep refrigerator
MER Salad prep refrigerator (drawers)
MER Salad prep refrigerator (options)

MERT open worktop
MERT open worktop (options)

MERYV with glass display case
MERYV with glass display case (options)

&plus
2023
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Mesa fria pizza

indice index

600-700-800 series

MPR Mesa fria pizza
MPR Pizza counter

MPR Mesa fria pizza (cajones)
MPR Pizza counter (drawers)

MPR Mesa fria pizza (opciones)
MPR Pizza counter (options)

Mesa pizza fria PLUS line

&plus
2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

174 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Mesa pizza fria S00SERIES

modelo - model

MPR2000-60 GN 1/2 - 1/4

cajon neutro de serie
neutral drawer included

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % 82 1 O Bk

Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
(L) (GN1/4)

Consumo Potencia Rango de
W) frigorffica  temperatura

W) (°C)
4 Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
(GN1/4)

HE' ]E!—gl | capacity (W) range

207 285 0/+8

252 6 R290

MPR1500-60
377 9 R290

222 294 0/+8
718 0/+8 523

MPR2000-60
MPR2500-60 402

R290

1498x600x1480 mm 1990x600x1480 mm 2482x600x1480 mm

*el precio incluye vitrina de ingredientes. No incluye cubetas GN
*topping unit included in price. GN containers NOT included in price

MPR1500-60 MPR2000-60 MPR2500-60

3.814 € 4390 € 5.141 €

www.apicecool.com (aplce \




Mesa pizza fria

modelo - model

MPR2500-70

MPR1500-70

MPR2000-70
MPR2500-70

1498x700x1480 mm

GN 1/2-1/4

cajon neutro de serie
neutral drawer included

700SERIES

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ I H

Consumo Potencia Rango de
W frigorffica  temperatura
W) (°C)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves
W capacity (W) range

Estantes

207 285 0/+8
222 294 0/+8
402 718 0/+8

1990x700x1480 mm

*el precio incluye vitrina de ingredientes. No incluye cubetas GN
*topping unit included in price. GN containers NOT included in price

MPR1500-70 MPR2000-70 MPR2500-70

4.017 €

4.808 €

bg B

Capacidad
L (GN1/4)

Capacidad ~ Refrigerante

Capacity (L) Capacity

(GN1/4)

Refrigerant

282 R290
407 R290

553 R290

2482x700x1480 mm

5.417 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

1761 { apice

Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Mesa pizza fria S800SERIES

modelo - model

MPR1500-80 GN1/2- /4

cajon neutro de serie
neutral drawer included

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % 82 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
W) frigorifica  temperatura L (GN1/4)
W) (°C)

g Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
];I_—'I W) capacity (W) range (GN1/4)

MPR1500-80 207 285 0/+8 342 6 R290
MPR2000-80 222 294 0/+8 511 9 R290
MPR2500-80 402 718 0/+8 698 R290

1498x800x1480 mm 1990x800x1480 mm 2482x800x1480 mm

*el precio incluye vitrina de ingredientes. No incluye cubetas GN
*topping unit included in price. GN containers NOT included in price

MPR1500-80 MPR2000-80 MPR2500-80

LALLLE 5.357 € 5.739 €

www.apicecool.com (aplce \




Mesa pizza fria cajones

600-700-800 SERIES

modelo - model

MPR2500 cajones

kit de 2/3/4 cajones opcionales
2/3/4 optional drawers kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % =2 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorifica (W) temperatura (°C] () (GN1/4)

Consumption|  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
W) capacity (W) range (GN1/4)

252 6 R290
377 9 R290
523 12 R290

282 6 R290
407 9 R290

553 12 R290
342 6 R290
511 9 R290
698 12 R290

MPR1500-60 207 285 0/+8
MPR2000-60 222 294 0/+8
MPR2500-60 402 718 0/+8
MPR1500-70 207 285 0/+8
MPR2000-70 222 294 0/+8
MPR2500-70 402 718 0/+8
MPR1500-80 207 285 0/+8

MPR2000-80 222 294 0/+8
MPR2500-80 402 718 0/+8

600 700 800

B | B

EEEEEEEEEE, EEEEE YT

N o A ODNMN BN

mEsssEEEEEEEEEg
SRR EEEEE NN,
"sassssssEEEEm
sEEEEEEEEEEEEE
Famsmmsmmssmnsm

667 € 905 € consultar

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
178 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Mesa pizza fria opciones 600-700-800 SERIE

cerradura 2/3/4 cajones opcién
lock 2/3/4 optional drawers kit

kit ruedas
kit wheels

grupo izquierda
group opposite side

MPR1500-60-MPR1500-70-MPR1500-80 | MPR2000-60-MPR2000-70- MPR2000-80 | MPR2500-60- MPR2500-70-MPR2500-80

6x GN1/4-150 9x GN1/4-150 12x GN1/4-150

1EREEN U0ooo0000 000oooooooooo

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera granito - granite worktop consultar

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Juego 2 cajones - 2 drawers kit 667 €
Juego 3 cajones - 3 drawers kit 905 €

Juego 4 cajones - 4 drawers kit consultar
Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223 €
Grupo izquierda - group opposite side 76 €
Cerradura (unidad) - lock (unit) 37€

Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

www.apicecool.com (aplce [ 179




¢quieres personalizar los acabados de tu producto?
bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Mesa pizza fria PLUS line

fapice

line
&plus
023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Mesa pizza fria 600‘700 SER'ES

MPR2000-70 PLUS ) RAL&011 (D RAL6011 | RAL9010 (3 RAL9010

acabados y modelos - finishes and models

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

— ]

@ vitrina showcase
@ puertas y/o cajones doors and drawers
@ estructura principal principal structure

g g g g
1498x600-700-800x1070mm 1990x600-700-800x1070mm 2482x600-700-800x1070mm

MPR1500-60MPR1500-70MPR1500-80(MPR2000-60{MPR2000-70|MPR2000-80MPR2500-60|MPR2500-70]MPR2500-80
HO

4.195 € (inox) 4.419 € (inox) 4.889 € (inox) 4.829 € (inox) 5.289 € (inox) 5.893 € (inox) 5.655 € (inox) 5.959 € (inox) 6.313 € (inox) RE

line
&plus
2023
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Mesa fria ensalada

indice index

600-700 series

MER Mesa fria ensalada
MER Salad prep refrigerator table

MER Mesa fria ensalada (cajones)
MER Salad refrigerator table (drawers)

MER Mesa fria ensalada (opciones)
MER Salad refrigerator table (options)

700 series

MERT Mesa fria ensalada
encimera abierta

MERT Salad refrigerator table
open worktop

MERT Mesa fria ensalada
encimera abierta (opciones)

MERT Salad refrigerator table
open worktop (options)

MERYV Mesa fria ensalada
con vitrina cristal

MERYV Salad refrigerator table
with glass display case

MERV Mesa fria ensalada
con vitrina cristal (opciones)

MERYV Salad refrigerator table
with glass display case (options)

Mesas frias ensalada PLUS line

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Mesa fria ensalada S600SERIES

modelo - model

MER2000-60

encimera de granito opcional
optional granite worktop

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % 82 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L (GN1/4)
W) (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
(W) capacity (W) range (GN1/4)

MER1500-60 272 508 0/+8 240 9 R290
MER2000-60 570 802 0/+8 372 R290
MER2500-60 777 992 0/+8 581 R290

1498x600x1070 mm 1990x600x1070 mm 2482x600x1070 mm

*el precio no incluye cubetas GN
*GN containers NOT included in price

MER1500-60 MER?2000-60 MER2500-60

3.175 € 3.719 € 4.263 €

www.apicecool.com (aplce \




Mesa fria ensalada 7T00SERIES

modelo - model

MER2500-70

encimera de granito opcional
optional granite worktop

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % 82 0 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
W) frigorifica  temperatura ) (GN1/4)
W (°C)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
(W) capacity (W) range (GN1/4)

MER1500-70 272 508 0/+8 265 9 R290
MER2000-70 570 802 0/+8 399 R290
MER2500-70 777 992 0/+8 602 R290

1498x700x1070 mm 1990x700x1070 mm 2482x700x1070 mm

*el precio no incluye cubetas GN
*GN containers NOT included in price

MER1500-70 MER?2000-70 MER?2500-70

3321 € 3.944 € 4.466 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
184 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Mesa fria ensalada cajones 600_ 700 S E R| ES

modelo - model

MERZ2000 cajones

kit de 2/3/4 cajones opcionales
2/3/4 optional drawers kit

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % =2 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
W) frigorifica (W) temperatura (°C] (] (GN1/4)

Consumption | Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
W) capacity (W) range (GN1/4)

MER1500-60 cajones 272 508 0/+8 240 9 R290
MER2000-60 cajones 570 802 0/+8 372 12 R290

MER2500-60 cajones 777 992 0/+8 581 15 R290
MER1500-70 cajones 272 508 0/+8 240 9 R290

MER?2000-70 cajones 570 802 0/+8 372 12 R290
MER2500-70 cajones 777 992 0/+8 581 15 R290

|

s dhenihes
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-

Mj HE] [ g ereereees HTE = naan Je

667 € 905 € consultar

&plus
2023
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Mesa fria ensalada opciones 600-700SERIES

encimera granito cerradura 2/3/4 cajones opcién
granite worktop lock 2/3/4 optional drawers kit

grupo izquierda kit ruedas
group opposite side kit wheels

MER1500-60- MPR1500-70 MER2000-60-MER2000-70 MER2500-60- MER2500-70

9x GN1/4-150 6x GN1/4-150 +  6x GN1/4-150 8x GN1/4-150 7x GN1/4-150

000000000 000000 000000 O0000000 0000000

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Encimera granito - granite worktop consultar
Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar
Juego 2 cajones - 2 drawers kit 667 €
Juego 3 cajones - 3 drawers kit 905 €
Juego 4 cajones - 4 drawers kit consultar
Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223 €
Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €

Parrilla adicional - extra wire shelf L2 €

Juego de guias - slides 40 €

&plus
2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Mesa fria ensalada encimera abierta
700 SERIES

modelo - model

MERT1500

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

d % 82 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorffica  temperatura (L) (GN1/4)
W (°C)

Consumption  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
W) capacity (W) range (GN1/4)

MERT1500 272 508 0/+8 251 15 R290
MERT2000 570 802 0/+8 3% 24 R290

1498x700x850 mm 1990x700x850 mm

*el precio no incluye cubetas GN
*GN containers NOT included in price

MERT1500 MERT2000

3.170 € 3.789 €

www.apicecool.com (aplce \




Mesa fria ensalada encimera abierta opciones 700 S E R| ES

cerradura
lock

grupo izquierda kit ruedas
group opposite side kit wheels

MERT1500 MERT2000

15x GN1/6 12x GN1/6 + 12x GN1/6

00 000 000

ae aee 000
ae aee 0ee

000

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar
Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 223€
Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37€

Parrilla adicional - extra wire shelf L2 €

Juego de guias - slides 40 €

&plus

2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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Mesa fria ensalada vitrina cristal
700 SERIES

modelo - model

MERVZOOO encimera de granito opcional

optional granite worktop

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

700

—=

\

d % 82 1 O Bk

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorffica  temperatura (L) (GN1/4)
W (°C)

Consumption  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) Capacity Refrigerant
W) capacity (W) range (GN1/4)

MERV1500 272 508 0/+8 251 15 R290
MERV2000 570 802 0/+8 3% 24 R290

1498x700x1080 mm 1990x700x1080 mm

*el precio no incluye cubetas GN
*GN containers NOT included in price

MERV1500 MERV2000

3.623 € 4242 €

&plus
2023
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Mesa fria ensalada vitrina cristal opciones 700 S E R| ES

cerradura
lock

grupo izquierda
group opposite side

kit ruedas
kit wheels

MERV1500 MERV2000

6x GN1/6 9x GN1/6

ceeeee ceeeseeaw

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar
Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Kit 6 ruedas - kit 6 wheels 2235€
Grupo izquierda - group opposite side 76 €

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €

Parrilla adicional - extra wire shelf L2 €

Juego de guias - slides 40 €

&plus

2023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
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¢quieres personalizar los acabados de tu producto?
bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Mesa fria ensalada PLUS line

aoidej

line
&plus
2023
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600-700 SERIES

Mesa fria ensalada | abierta | vitrina cristal

MER1500-60 PLUS () cobre | cupper (2 cobre | cupper (3 cobre | cupper (%) cobre | cupper

acabados y modelos - finishes and models

efecto cobre | latén

| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)
. - effects copper | brass
@ encimera + peto countertop + bib @ estructura principal principal structure | stainlgsps stleel |

@ puertas y/o cajones doors and drawers @ puertas abatibles  folding doors RAL colour (check)

E] E] 5]
1498x600-700x1070mm 1990x600-700x1070mm 2482x600-700x1070mm

MER1500-60+ MER1500-70+ MER2000-60+ MER2000-70+ MER2500-60+ MER2500-70+

3.493 € (base inox) 3.653 € (base inox)  4.091 € (base inox)  4.338 € (base inox)  4.689 € (base inox)  4.913 € (base inox)

g g
1498x700x850 mm 1990x700x850 mm 1498x700x1080 mm 1990x700x1080 mm

MERT 1500+ MERT2000+ MERV1500+ MERV2000+

3.487 € (base inox) 4.168 € (base inox) 3985 € (base inox) 4.666 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
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Armarios Cabinets

&plus
2023

1941 fapice

indice index

Snack series

ARS refrigerado

ARS refrigerado puertas divididas
ARS refrigerado puertas cristal
ARC congelacion

ARCS refrigeracion y congelacion
ARS/ARC opciones

Armario snack series PLUS line

Armarios Gastronorm
GN1/1 series

ARG refrigerado

ARG refrigerado puertas divididas
ARG refrigerado puertas cristal
ACG contelacion

ARCG refrigeracion y congelacion
ARG/ARC opciones

GN2/1 series

ARG refrigerado

ARG refrigerado puertas divididas
ARG refrigerado puertas cristal
ACG congelacion

ARCG refrigeracion y congelacion
ARG/ARC opciones

Armarios GN series PLUS line

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.

ARS refrigerator

ARS refrigerator divided doors
ARS refrigerator with glass doors
ARC freezer

ARCS refrigerator and freezer
ARS/ARC options

ARG refrigerator

ARG refrigerator divided doors
ARG refrigerator with glass doors
ACG freezer

ARCG refrigerator and freezer
ARG/ARC options

ARG refrigerator

ARG refrigerator divided doors
ARG refrigerator with glass doors
ACG freezer

ARCG refrigerator and freezer
ARG/ARC options




Armario snack

indice index

ARS
ARS (refrigerator)

ARS (puertas divididas)
ARS (divided doors)

ARS (puertas cristal)
ARS (glass doors)

ARC (congelacion)
ARC (freezer)

ARCS (refrigeracion y congelacion)
ARCS (refrigerator and freezer)

ARS/ARC (opciones)
ARS/ARC (options)

Armario snack PLUS line

&plus
2023
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Armario snack refrigeracion S N AC K S E R | ES

modelo - model modelo - model

ARS700 ARS1400

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W) (°c)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W) capacity (W) range

ARS700 252 265 -2/+8 522 R290
ARS1400 531 833 -2/+8 1260 R290

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm

ARS700 ARS1400

HE' p 2.465 € 3.356 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
196 | "aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario snack refrigeracion puertas SNACKSERIES

modelo - model modelo - model

ARS700 (2 puertas) ARS1400 (3 puertas)

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARS700 (2 puertas) 252 265 -2/ +8 522 R290

ARS1400 (3 puertas) 531 833 -2/+8 1260 R290
ARS1400 (4 puertas) 531 833 -2/+8 1260 R290

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm 1398x728x2102 mm

ARS700 (2puertas) ARS1400 (3puertas) ARS1400 (4 puertas)

2523 € 3.429 € 3.466 €

&plus
2023
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Armario snack refrigeracion puertas cristal S N AC K S E R| ES

modelo - model modelo - model

ARS700C ARS1400C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 B

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura ]
(W) (°c)

Consumption|  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARS700C 272 502 -2/+8 520 R290
ARS1400C 562 845 -2/+8 1260 R290

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm

ARS700C ARS1400C

HE' 4= 2575 € 3.848 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
198 | "aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario snack congelacion

modelo - model

ACS700

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

modelo - model

ACS1400C

SNACKSERIES

o X
Consumo Potencia
W) frigorifica
W
Consumption  Cooling
(W) capacity (W)
ACS700 566 626
ACS700C 588 666
ACS1400 898 934

ACS1400C 922 962

698x728x2102 mm

3.456 €

Temperature

1§

=

Rango de Estantes

temperatura

(°C)
Shelves
range

-20/-15
-20/-15
-20/-15
-20/-15

4.501 €

i B

Capacidad
(L)

Refrigerante

Capacity (L] | Refrigerant

498 R290
498 R290
1228
1228

R290
R290

1398x728x2102 mm

ACS700 ACS700C ACS1400 ACS1400C

4142 €

6.031 €

www.apicecool.com (aplce \




Armario snack refrigeracion y congelacion SNACKSERIES

modelo - model modelo - model

ARCS700 ARCS1400

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 B

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura ]
(W) (°c)
Consumption|  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

-2/ +8
ARCS700 366+366  210+210 -20/-15 522 R290

ARCS1400 5114511 323+323 _5%;??5 1260 R290

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm

ARCS700 ARCS1400

HE' 4= 4.260 € 5.443 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
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Armario snack opciones S N AC K S FR ES

cerradura
lock

respaldo acero inox
stainless steel back

kit ruedas
wheels kit

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €

Cerradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €

Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

www.apicecool.com (aplce \




¢quieres personalizar los acabados de tu producto?
bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Armario snack refrigeracion y congelacion

fapice

line
&plus
023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

202 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.



SNACKSERIES

Armario snack refrigeracion | congelacion

ARS700 PLUS @ RAL1032 @ RAL9010

acabados y modelos - finishes and models

\

@ estructura principal
principal structure
efecto cobre | latén
@ (D puertas doors | acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

] v ] 5] E] g

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm 698x728x2102mm 1398x728x2102mm

ARS700+ | ARS700 2P+ | ARS1400+ |ARS1400 3P+|ARS1400 4P+ ACS700+ ACS1400+

2.712 € (inox)  2.775 € (inox)  3.692 € (inox) 3.772 € (inox) ~ 3.813 € (inox) 3.802 € (inox)  4.951 € (inox)

www.apicecool.com (aplce |




Armario snack refrigeracion puertas cristal | congelacion S NAC K S E R | ES

ARS1400C PLUS () RAL5020 D Latén | Brass

acabados y modelos - finishes and models

\

——

—

@ estructura principal
principal structure

efecto cobre | latén
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

@ (2) puertas y/o marcos
doors and frames

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

B 5] 5] v

698x728x2102 mm 1398x728x2102 mm 698x728x2102mm 1398x728x2102mm

ARS700C+ ACS700C+ ARS1400C+ ACS1400C+ ARCS700+ | ARCS1400+

2.833 € (inox) 4.556 € (inox) 4.233 € (inox) 6634 € (inox) 4.686 € (inox)  5.987 € (inox)

&plus
023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

204 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario GN1/1

indice index

ARG
ARG (refrigerator)

ARG (puertas divididas)
ARG (divided doors)

ARG (puertas cristal)
ARG [glass doors)

ACG (congelacion)
ACG (freezer)

ARCG (refrigeracion y congelacion)
ARCG (refrigerator and freezer)

ARG/ARC (opciones)
ARG/ARC (options)

Armario Gastronorm PLUS line

&plus
2023
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Armario Gastronorm refrigeracion G N1 / 1 SER| ES

modelo - model modelo - model

ARG500 ARG1000

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 B

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura ]
(W) (°c)

Consumption|  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARG500 177 383 -2/+8 440 R290
ARG1000 411 525 -2/+8 920 R290

496x695x2102 mm 1002x695x2102 mm

] ARG500 ARG1000
al Ej 2215 € 2.994 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

206 | "aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario Gastronorm refrigeracion puertas GN / 1 SERIES

modelo - model modelo - model

ARG500 (2 puertas) ARG1000 (4 puertas)

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W (°C)

Consumption Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARG500 (2 puertas) 177 383 -2/ +8 440 R290

ARG1000 (3 puertas) 411 525 -2/ +8 920 R290
ARG1000 (4 puertas) 411 525 -2/+8 920 R290

406x695x2102 mm 1002x695x2102 mm 1002x695x2102 mm

ARG500 (2puertas) ARG1000 (3puertas) ARG1000 (4 puertas)
g Ej 2320€ 3.041€ 3.097 €

&plus
2023
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Armario Gastronorm refrigeracion puertas cristal GN / 1 SERIES

modelo - model modelo - model

ARG500C ARG1000C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W) (°c)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W) capacity (W) range

ARG500C 232 442 -2/+8 440 R290
ARG1000C 448 780 -2/+8 780 R290

496x695x2102 mm 1002x695x2102 mm

ARG500C ARG1000C
L illlllllllli/A

IERE 2523 € 3.651 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
208 | "aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario Gastronorm congelacion GNT / 1SERIES

modelo - model modelo - model

ACG500C ACG1000

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante CEE
W) frigorifica  temperatura ()
w (°C)
Consumption  Cooling Temperature Shelves Capacity (L] | Refrigerant
W capacity (W) range
ACG500 456 511 -20/-15 440 R290

ACG500C 471 524 -20/-15 440 R290
ACG1000 778 831 -20/-15 920 R290
ACG1000C 811 862 -20/-15 920 R290

496x695x2102 mm 1002x695x2102 mm

ACG500 ACG500C ACG1000 ACG1000C

2.888 € 3.107 € 3.943 € 4.498 €

www.apicecool.com (aplce \




Armario Gastronorm refrigeracion y congelacion GN1 / 1 SERIES

modelo - model modelo - model

ARCG500 ARCG1000

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad ~ Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W) (°c)

Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
W) capacity (W) range

-2/ +8
ARCG500 191+277  216+302 20/-15 440 R290
920 R290

-2/ +8
ARCG1000 2184511 2254551 5015

496x695x2102 mm 1002x695x2102 mm

ARCG500 ARCG1000
77777777777

! 4 3.707 € 4762 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
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Armario Gastronorm opciones GN1 / 1SERIES

cerradura
lock

respaldo acero inox
stainless steel back

kit ruedas
wheels kit

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

Grupo tropicalizado (43°C) - tropicalized group consultar

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €

Cerradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €

Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

www.apicecool.com (aplce \




Armario GN2/1

indice index

ARG
ARG (refrigerator)

ARG (puertas divididas)
ARG (divided doors)

ARG (puertas cristal)
ARG (glass doors)

ACG (congelacion)
ACG (freezer)

ARCG (refrigeracion y congelacion)
ARCG (refrigerator and freezer)

ARG/ARC (opciones)
ARG/ARC (options)

Armario Gastronorm PLUS line

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

212 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario Gastronorm refrigeracion G N?2 / 1 S ERI ES

modelo - model modelo - model

ARG700 ARG1400

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W (°C)

Consumption  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARG700 194 516 -2/ +8 622 R290
ARG1400 440 762 -2/+8 1356 R290

698x802x2008 mm 1398x802x2008 mm

ARG700 ARG1400

2.750 € 4249 €

&plus
2023
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Armario Gastronorm refrigeracion puertas

modelo - model

ARG?700 (2 puertas)

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

modelo - model

ARG1400 (3 puertas)

GN2/1SERIES

& X

Consumo
(W)

Potencia
frigorifica
W)

Cooling
capacity (W)

Consumption
W)

ARG700 (2 puertas) 194 516

ARG1400 (3 puertas]
ARG1400 (4 puertas])

440
440

762
762

698x802x2008 mm

E 2.841 €

Rango de
temperatura

Temperature

IS

Estantes

(°C)
Shelves
range

-2/+8
-2/ +8
-2/+8

1398x802x2008 mm

ARG700 (2puertas) ARG1400 (3puertas) ARG1400 (4 puertas)

4.277 €

Capacity (L)

622
1356
1356

i B

Capacidad
(L)

Refrigerante

Refrigerant

R290
R290
R290

1398x802x2008 mm

4331 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

2141 { apice

Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario Gastronorm refrigeracion puertas cristal GN? / 1 SERIES

modelo - model modelo - model

ARG700C ARG1400C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& ¥ B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
(W) frigorifica  temperatura (L
W (°C)

Consumption  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range

ARG700C 278 516 -2/ +8 622 R290
ARG1400C 566 860 -2/+8 1356 R290

698x802x2008 mm 1398x802x2008 mm

ARG700C ARG1400C

3.129 € 4750 €

&plus
2023
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Armario Gastronorm congelacion GN? / 1SERIES

modelo - model modelo - model

ACG700 ACG1400C

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % B 0 [

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
W) frigorffica  temperatura ()
W) (°C)
Consumption’  Cooling Temperature Shelves Capacity (L) | Refrigerant
(W) capacity (W) range
ACG700 580 618 -20/-15 622 R290

ACG700C 611 bbb -20/-15 622 R290
ACG1400 890 881 -20/-15 1356 R290
ACG1400C 898 875 -20/-15 1356 R290

698x802X2008 mm 1398x802x2008 mm

ACG700 ACG700C ACG1400 ACG1400C

E 3.682 € 4352 € 5.166 € 6.434 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
216 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Armario Gastronorm refrigeracion y congelacion

modelo - model

ARCG700

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

modelo - model

ARCG1400

GN2/1SERIES

OJINE S

Consumo Potencia Rango de
W) frigorifica  temperatura
W (°C)

Consumption  Cooling Temperature
(W) capacity (W) range

-2/ +8
-20/-15

2614566 257+614 _i%k%

ARCG700 2114304  266+338

ARCG1400

698x802x2008 mm

4350 €

=

Estantes

Shelves

i B

Capacidad  Refrigerante

(L)

Capacity (L) | Refrigerant

622 R290

1356 R290

1398x802x2008 mm

ARCG700 ARCG1400

6317 €

&plus
2023
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Armario Gastronorm opciones G N 2/ 1 S ERI ES

cerradura
lock

respaldo acero inox
stainless steel back

kit ruedas
wheels kit

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable - stainless steel back consultar

Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €

cal icalized group consultar

Cerradura (unidad) - lock (unit) 37 €
erradura puerta cristal (unidad) lock glass door (unit) 62 €
Parrilla adicional - extra wire shelf 42 €

Juego de guias - slides 40 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
218 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




¢quieres personalizar los acabados de tu producto?
bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus P LU S

Armario Gastronorm refrigeracion y congelacion

aoidej
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Armario GN1/1-GN2/1 refrigeracion | congelacion

ARG1400 3P PLUS () RAL7044 (O RAL7044

acabados y modelos - finishes and models

GN1/1-GN2/1 SERIES

e

(1) estructura principal
principal structure

@ (2) puertas doors
— @

v ] v g

496x695%x2102 mm 1002x695x2102 mm

ARG500+ | ARG500 2P+ | ARG1000+ |[ARG1000 3P+|ARG1000 4P+

2.437 € (inox)  2.552 € (inox) 2.523 € (inox) 3.345 € (inox)  3.407 € (inox)

698x802x2008 mm 1398x802x2008 mm

ARG700+ | ARG700 2P+ | ARG1400+ |[ARG1400 3P+|ARG1400 4P+

3.025 € (inox)  3.125 € (inox) ~ 4.674 € [inox)  4.705 € (inox) ~ 4.764 € (inox)

efecto cobre | laton
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

E) 5] E)

496x695x2102 mm1002x695x2102 mm

ACG500+ ACG1000+

3.177 € (inox)  4.337 € (inox)

698x802x2008 mm1398x802x2008 mm

ACG700+ ACG1400

4.050 € (inox) ~ 5.683 € (inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
220 (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




N1/1-GN2/1 SERIES

Armario GN1/1-GN2/1 refrigeracion puertas cristal | congelacion

ARG500C PLUS () RAL8017 (@ RAL8017

acabados y modelos - finishes and models

e

(1) estructura principal
principal structure
efecto cobre | laton
@ (2) marcos frames | acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

® effects copper | brass
| stainless steel |
RAL colour (check)

g E) E) E)

496x695x2102 mm 1002x695x2102 mm 496x695x2102 mm1002x695x2102 mm

ARG500C+ ACG500C+ ARG1000C+ ACG1000C+ ARCG500+ | ARCG1000+

2.775 € (inox) 3.418 € (inox) 4.016 € (inox) 4.948 € (inox) 4.078 € (inox)  5.238 € (inox)

698x802x2008 mm 1398x802x2008 mm 698x802x2008 mm1398x802x2008 mm

ARG700C+ ACG700C+ ARG1400C+ ACG1400C+ ARCG700+ | ARCG1400

3.442 € (inox) 4.787 € (inox) 5.225 € (inox) 7.077 € (inox) 4.785 € (inox) ~ 6.949 € (inox)

&plus
2023
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023 Imégenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opcio

I Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change character
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Cockteleria

indice index

MNK cockteleria neutra
MNK cocktail bar without refrigeration

MRK cockteleria con refrigeracion
MRK cocktail bar refrigerator

MNK-MRK opciones
MNK-MRK options

Cockteleria PLUS line

&plus
2023

www.apicecool.com (aplce | 223




Cockteleria neutra

modelo - model

MNK1400

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

700SERIES

espacio batidora
shelf for blender

& ¥l

Consumo Potencia Rango de
W frigorffica  temperatura
(W) (°Cl

Consumption Cooling Temperature
(W) capacity (W) range

MNK1400
MNK1800

1400x800x900 mm

= 0 [

Estantes Capacidad  Refrigerante
(L)

Shelves Capacity (L] | Refrigerant

1800x800x200 mm

MNK1400 MNK1800

2138 €

2.783 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

224 ‘ (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




Cockteleria con refrigeracion 700 S E R| ES

modelo - model

MRK1800

espacio batidora
shelf for blender

ficha técnica y modelos - technical sheet and models

& % o= 0

Consumo Potencia Rango de Estantes Capacidad  Refrigerante
W) frigorffica  temperatura (L
W) (°C)

Consumption  Cooling Temperature Capacity (L] | Refrigerant
(W) capacity (W) range

MRK1400 (2cajones) 240 290 -2/ +8 196 R290
MRK1800 (3 cajones) 370 302 -2/+8 260 R290

1400x800x900 mm 1800x800x900 mm

MRK1400 MRK1800

5.837 € 6.550 €

&plus
2023
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Cockteleria opciones 700 S E R | ES

segundo speed rail kit cubetas gastronorm
second speed rail gastronorm bucket kit

kit ruedas
kit wheels

grupo izquierda 2 cajones opcion
group opposite side 2 drawers option

listado de opciones y precio - options list and price

RESUMEN OPCIONES - options summary PRECIO - price

Respaldo acero inoxidable cuerpo inferior - stainless steel back lower element consultar

Juego 2 cajones - 2 drawers kit 412 €
Kit 4 ruedas - kit 4 wheels 148 €
Grupo izquierda - group opposite side 76 €
Grupo tropicalizado - tropicalized group consultar
9 cubetas GN 1/9 100mm (modelos 1400) - gastronorm bucket GN1/9 100mm kit (1400 series) 185 €
14 cubetas GN 1/9 100mm (modelos 1800)- gastronorm bucket GN1/9 100mm kit (1800 series) 288 €
segundo speed rail (modelos 1400) - second speed rail (1400 series) 167 €

segundo speed rail (modelos 1800) - second speed rail (1800 series) 181 €

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
226 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




iquieres personalizar los acabados de tu producto? bienvenido a nuestra seccion HORECA Plus

Cockteleria PLUS line

aoidej



700SERIES

Cockteleria sin refrigeracion | con refrigeracion

MGR2500 PLUS () RAL7024 (O RAL7024

acabados y modelos - finishes and models

@ efecto cobre | laton
| acero inoxidable |
carta RAL (consultar)

(1) estructura principal principal structure  (2) cajones drawers efflects_ctl)pper | blralass
cuerpo inferior of lower element stainless stee

RAL colour (check)

g S S 5]

1400x800x900 mm 1400x800x900 mm 1800x800x900 mm 1800x800x900 mm

MNK1400 MRK1400 MNK1800 MRK1800

2.352 € (base inox) 6.421 € (base inox) 3.062 € (base inox) 7.205 € (base inox)

Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.
228 | (aplce Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.




COOLING TECHNOLOGY

Condiciones de venta Terms of sale Q ap | ce

Pedidos

Los pedidos deberan cursarse por escrito (carta, fax o e-maill. Deberan reflejar las referencias de cada producto, indicadas en la tarifa
vigente. Queda reservado a admitir pedidos de aquellos clientes que hayan incumplido anteriores contratos. Las condiciones
particulares que se citen en el pedido del cliente quedaran anuladas si no se ajustan a las presentes condiciones generales de venta o
que se acepten expresamente.

Precios

Los precios de la presente lista son de venta al publico (recomendados) y figuran en Euros. Estos precios, en ningdn caso, incluyen la
instalacion ni la puesta en marcha del material. Todos los precios se entienden sin accesorios.

Transporte y portes

El embalaje serd el estandar. Cualquier embalaje o sistema de envio especial que sea requerido expresamente por el cliente, sera a
cargo de este Ultimo. Las mercancias viajan siempre por cuenta y riesgo del comprador. Recomendamos encarecidamente realice el
control del estado de la mercancia en el tiempo establecido ya que, de lo contrario, Apice cooling technology S.L. declina toda
responsabilidad al comprador. La reclamacion por golpes o deterioro de la mercancia originados en el transporte no sera aceptada, en
ningun caso, si no va acompanada del comprobante de reclamacion efectuada por el comprador a la agencia de transporte, dentro del
plazo méximo legal de 24 horas después de la recepcion de la mercancia.

Devoluciones de material

No se aceptara ninguna devolucion del material sin el consentimiento expreso y por escrito de Apice cooling technology S.L. En el caso
de la aceptacion de una devolucion de material, todos los gastos generados, incluidos los portes correran a cargo del cliente. Los
materiales se abonaran de acuerdo con las condiciones del estado de la mercancia, reservandose Apice cooling technology S.L. el
derecho a estipular el precio final del abono.

Garantia

Apice cooling technology S.L. se responsabilizara Unicamente de los defectos de fabricacion, quedando excluidos la manipulacion o
utilizacion incorrecta del material por parte del cliente o usuario. La garantia sera la establecida segln la ley vigente (1 afio). Todo
material remitido en garantia se facturard y se procedera a su correspondiente abono, una vez remitidas las piezas defectuosas y
comprobadas por parte de Apice cooling technology S.L.

Condiciones de pago

Hasta la concesion de crédito a un cliente, todas las operaciones seran abonadas mediante pago anticipado. De no efectuarse el pago
de las facturas en los vencimientos acordados, el cliente se hara cargo de los gastos de devolucion y/o gastos de demora.

Envio de repuestos

Todos los repuestos se enviaran a portes debidos.

Reserva de dominio

La mercancia es propiedad y dominio de Apice cooling technology S.L. hasta el pago total de la misma por parte del cliente.
Litigio

En este caso seran competentes los Tribunales de Lucena (Cérdobal)

Informacion

Apice cooling technology S.L. se reserva el derecho a introducir; sin previo aviso, las modificaciones que crea necesarias, sin que ello
perjudique a las caracteristicas principales de los productos.

&plus
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Condiciones de venta Terms of sale Q apice@

COOLING TECHNOLOGY

Orders

Orders must be submitted in writing (letter; fax or e-maill. They should reflect the references of each product, indicated in the current
rate. It is reserved to accept orders from those customers who have breached previous contracts. The particular conditions that are
cited in the customer’s order will be canceled if they are not adjusted to these general conditions of sale or that are expressly accepted.

Prices

The prices in this list are for sale to the public (recommended) and are in Euros. These prices, in no case, include the installation or
commissioning of the material. AUl prices are understand without accessories.

Transportation and shipping

Packaging will be the standard. Any packaging or special delivery system that is expressly required by the customer will be the
responsibility of the latter. Goods always travel at the buyer’s risk and expense. We strongly recommend that you check the status of
the merchandise within the established time since, otherwise, Apice cooling technology S.L. declines all responsibility to the buyer. The
claim for blows or deterioration of the merchandise originating in the transport will not be accepted, in any case, if it is not
accompanied by the receipt of claim made by the buyer to the transport agency, within the maximum legal term 24 hours after receipt
of the products.

Material returns

No return of the material will be accepted without the express written consent of Apice cooling technology S.L. In the case of the
acceptance of a return of material, all the expenses generated, including the postage will be borne by the customer. The materials will
be paid in accordance with the conditions of the state of the merchandise, reserving Apice cooling technology S.L. the right to stipulate
the final price of the subscription.

Guarantee

Apice cooling technology S.L. will be responsible only for manufacturing defects, excluding the improper handling or use of the material
by the customer or user. The guarantee will be established according to current law (1 year). All material sent under warranty will be
invoiced and the corresponding payment will be made, once the defective parts have been sent and checked by Apice cooling
technology S.L.

Payment conditions

Until the granting of credit to a client, all operations will be paid by prepayment. If the payment of the invoices is not made on the
agreed deadlines, the customer will be responsible for the return costs and / or delay costs.

Shipping of spare parts

All spare parts will be shipped freight collect.

Domain reservation
The merchandise is property and domain of Apice cooling technology S.L. until the total payment of the same by the client.
Litigation

In this case, the Courts of Lucena (Cordoba) will be competent.

Information

Apice cooling technology S.L. reserves the right to introduce, without prior notice, the modifications it deems necessary, without
prejudice to the main characteristics of the products.

&plus

023 Imagenes y planos de producto no contractuales. Las caracteristicas técnicas, dimensiones, acabados y opciones del producto sujetas a modificacion por la empresa sin previo aviso.

) i ' Non contractual plans and pictures. Apice reserves the right to change characteristics, measures, finishments and optional elements without prior notice.
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HWASH
DISHWASHERS

Ultima generacion
en lavavajillas.

eneration dishwa




Lavavajillas - Caracteristicas generales

Caracteristicas generales

General features

- Fabricados completamente en acero inox con acabado externo Scotch-Brite.
- El calentamiento de la cuba se realiza mediante resistencias blindadas, con proteccion termoestatica.
- Dosificador hidraulico de abrillantador montado de serie.
- Brazos de lavado y aclarado separados, en acero inox AISI 304.
- Funcionamiento completamente automatico con uso de teclas electromecanicas.
- Las maquinas cuentan con microinterruptor para la detencion del funcionamiento en caso de apertura de la puerta.
- Fabricados en total conformidad con las normativas de la CE.

- Entirely built in stainless steel with a Scotch-Brite external finish.
- The heating of the bowl is done by shielded heating elements with thermostatic protection.
- Hydraulic rinse aid dispenser comes standard.
- Washing and rinsing arms separated, made of AISI 304 stainless steel.
- Fully automatic operation with use of electromechanical keys.
- The machines are equipped with a microswitch for stopping operation in case of door opening.
- Manufactured in full compliance with EC regulations.

- Piezas interiores en fundicidn de acero inoxidable.

- Inside parts in cast stainless steel.

Colector aclarado Colector sumidero Entronques
3 vias Drain pipe desagiie
Rinse collector Drain
3-way junctions
Campana Distribuidor Bisagra puerta Unién central
presostato de agua Door hinge puerta
Hood Water Central joint door
pressure switch distributor
Fondo de la cuba Filtro y rebosadero Esquinas Rejillas interiores Teclas electromeca-
embutida en acero inox redondeadas en acero inox nicas protegidas
Pressed tank Filter and overflow Rounded Inner grills Protected electro-
bottom in stainless steel corners in stainless steel mechanical keys
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Lavavajillas - Cesta 35x35

Lavavasos - Cesta de 35x35cm A

Glasses washer - Basket 35x35cm

Panel de mandos electromecanico
Electromechanich ontrol panel

MB-9235

» Linea caracterizada por ser de reducidas dimensiones pero manteniendo una alta capacidad de lavado. » Puerta abatible.

» Caldera aislada incorporada, construida en acero inoxidable AISI 304L. » Equipadas con dosificador de abrillantador eléctrico.
» Funcionamiento totalmente automatico. » Microrruptor magnético de seguridad en la puerta. » Presion del agua de alimenta-
cion: 1,5-3,0. » Temperatura maxima del agua: 50°C.

» MB-9235: Lavado inferior. Aclarado superior e inferior.

» MB-9510: Lavado y aclarado superior e inferior. Aclarado frio temporizado.

» MB-9530: Doble pared con mejor aislamiento acdstico y térmico. » Lavado y aclarado superior e inferior. » Aclarado frio temporizado.

» This line is characterised by its reduced dimensions while maintaining a high washing capacity. » Hinged door.

» Built-in insulated boiler, made of stainless steel AISI 304L. » Equipped with electric rinse-aid dispenser.

» Fully automatic operation. » Magnetic safety microswitch on door.

» MB-9235: Top and bottom wash. Top rinse.

» MB-9510: Top and bottom wash and rinse. Timed cold rinse..

» MB-9530: Double wall with better acoustic and thermal insulation. » Top and bottom wash and rinse. Timed cold rinse.

MB-9235 MB-9510 MB-9530 EN DOTACION - INCLUDED

2 Cestas planas

64,5 49,5 645 49,5 64,5 49,5 1 soporte platos
41 41 a1 1 contenedor cubiertos
Medidas en cm 2 flat baskets
Sizes in cm 1 plate rack
YZS Y23 Y23 1 cutlery container
Modelos Medidas Ciclo P ia Capacidad Capacidad C. Resi ia Resi: ia P i Tensié Ruidoa  Potencia €
cesta lavado trabajo cuba boyler  agua/ciclo cuba boyler bomba 1metro total
(cm) (seg) (tazas-vasos) (litros) (litros) (litros) (kw) (kW) (kW) ) (Db) (kw)
MB-9235 35x35 150 800 9,5 4 2,2 1,4 3 0,23 230 <70 3,23 1.738
MB-9510 35x35 150 800 9,5 4 2,2 1,4 3 0,23 230 <70 3,23 1.840
MB-9530 35x35 150 800 9,5 4 2,2 1,4 3 0,23 230 <70 3,23 2.032
Basket Wash Working Tub Boiler Consumption Tub heating Boiler heat Pump power Voltage Noise at Total
size cycle power capacity capacity  water/cycle  element element rating 1meter power
cups-glasses
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Lavavajillas - Cesta 40x40

A Lavavasos - Cesta de 40x40cm

Glasses washer - Basket 40x40cm

Pulsadores electromecanicos
electromechanic keyboard

GT-40.21

Teclado touch
Touch keyboard

» Linea caracterizada por ser de reducidas dimensiones pero manteniendo una alta capacidad de lavado. » Puerta basculante con
doble pared de serie. » Caldera aislada incorporada, construida en acero inoxidable AISI 304L. » Equipadas con dosificador de
abrillantador eléctrico. » Funcionamiento totalmente automatico. » Microrruptor magnético de seguridad en la puerta. » Presion
del agua de alimentacion: 1,5-3,0 » Tempratura maxima del agua: 50°C.

» MB-9240: Lavado inferior. Aclarado superior e inferior.

» MB-9920: Lavado y aclarado superior e inferior. Aclarado frio temporizado.

» GT-40.21A: Doble pared con mejor aislamiento acdstico y térmico. Lavado y aclarado superior e inferior. Aclarado frio temporizado.
Equipados con un teclado Touch simple e intuitivo, que permite 5 tiempos de lavado preestablecido (60-90-120-150-180).
Visualizacion de la temperatura de la cuba y el boyler y de la cuenta atras en minutos y sequndos del ciclo de lavado en curso.

» This line is characterised by its reduced dimensions while maintaining a high washing capacity. » Swivel-mounted door with
double wall as standard. » Built-in insulated boiler, made of stainless steel AISI 304L. » Equipped with electric rinse-aid dispen-
ser. P Fully automatic operation. » Magnetic safety microswitch on the door. » Water supply pressure: 1,5-3,0 » Maximum water
temperature: 50°C.

» MB-9240: Bottom wash. Top and bottom rinse.

» MB-9920: Top and bottom wash and rinse. Timed cold rinse.

» GT-40.21A: Double wall with better acoustic and thermal insulation. Top and bottom wash and rinse. Timed cold rinse. Equipped
with a simple and intuitive Touch keyboard, which allows 5 pre-set washing times (60-90-120-150-180). Display of the
temperature of the tank and the boiler and of the countdown in minutes and seconds of the current washing.

MB-9240 MB-9920 GT-40.21A EN DOTACION - INCLUDED
Medidas en cm
Measures in cm 69 69 69 2 cestas planas
54,5 Y29 5 54,5 YZS 54,5 st 1 soporte platos
46 ' 46 46 1 contenedor cubiertos

2 flat baskets
1 plate rack
1 cutlery container

Modelos Medidas Ciclo P ia Capacidad Capacidad C Resi ia Resi ia Potenci: Tensié Ruido a Potencia €
cesta lavado  trabajo cuba boyler agua/ciclo cuba boyler bomba 1metro total
(cm) (seg) (tazas-vasos) (litros) (litros) (litros) (kW) (kW) (kw) v) (Db) (kw)
MB-9240  40x40 150 1.100 12,5 4,7 2,7 1,4 3 0,30 230 <70 3,23 2.118
MB-9920  40x40 150 1.100 12,5 4,7 2,7 1,4 3 0,30 230 <70 3,23 2.320
GT-40.21A  40x40 5 ciclos  2.160/720 12,5 4,7 2,7 14 3 0,30 230 <70 3,30 3.115
Basket Wash Working Tub Boiler ~ Consumption Tub heating Boiler heat Pump power Voltage Noise at Total
size cycle power capacity capacity  water/cycle  element element rating 1meter power

cups-glasses
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Lavavajillas - Cesta 50x50

Lavavajillas - Cesta de 50x50cm

Glasses washer - Basket 50x50cm

Teclado electromecanico modelos MS DT-50.23

electromechanic keyboard on MS models

» Linea de pequefia embergadura pero que mantiene los 50x50cm clasicos de las cestas. » Caldera aislada incorporada.

» Equipados con dosificador de abrillantador interno, valvula anticontaminacién de la red hidrica (EN61770).

» Funcionamiento totalmente automatico con teclas electromecanicas. » Doble programa de lavado modificable (120-180 seg.)
» Microrruptor magnético de sequridad en la puerta.

» MS-9451: Lavado y aclarado superior e inferior. » MS-9453: Lavado y aclarado superior e inferior. Alimentacion agua fria
(6kW). » MS-9551: Doble pared, mejor aislamiento acdstico y térmico. Lavado y aclarado superior e inferior.

» DT-50.23: Teclado Touch incorporado que permite 5 tiempos de lavado preestablecido (60-90-120-150-180). » Ofrece una no-
table capacidad de carga. Puede llegar a lavar bandejas EURONORM. » Doble pared, mejor aislamiento acdstico y térmico. Lavado
y aclarado superior e inferior. » Aumento de la potencia del boyler y de la bomba. » Alimentacion agua fria (6kW).

» Small line but maintaining classic 50x50 cm of the baskets. » Built-in insulated boiler. » Equipped with internal rinse-aid
dispenser, anti-pollution valve of the water network (EN61770). » Fully automatic operation with electromechanical keys. Double
wash programme can be modified (120-180 seg.). » Magnetic safety microswitch on the door.

» MS-9451: Top and bottom wash and rinse. » MS-9453: Top and bottom wash and rinse. Cold water supply (6kW).

» MS-9551: Double wall, better acoustic and thermal insulation. Top and bottom wash and rinse. » DT-50.23: Built-in touch
keyboard which allows 5 pre-set washing times (60-90-120-150-180). P> It offers a remarkable load capacity. Can wash EURONORM
trays. » Double wall, better acoustic and thermal insulation. Top and bottom wash and rinse. Increase the power of the boiler and
the pump. » Cold water supply (6kW).

MS-9451 MS-9453 MS-9551 Y DT-50.23
81 Y31,5 81 Y31,5 82 325 Y32'5 1 cesta platos
62 62 62 62 1 cesta varios
59,5 @ 32 59,5 @ 32 60 @ 37 60 @ 237 2 contenedores cubiertos
1 plate basket
1 basket miscellaneous
2 cutlery containers
Modelos Medidas Ciclo P ia Capacidad Capacidad C Resi ia Resi Potenci Te Ruidoa  Potencia €
cesta lavado  trabajo cuba boyler agua/ciclo cuba boyler bomba 1metro total
(cm) (seg) (tazas-vasos) (litros) (litros) (litros) (kW) (kW) (kw) [\ (Db) (kw)
MS-9451  50x50  120/180  540/360 26 8 3,8 2,5 3 0,55 230 <70 3,55 3.079
MS-9453  50x50  120/180  540/360 26 8 3,8 2,5 4,5 0,55 400-3N <70 5,05 3.314
MS-9551  50x50  120/180  540/360 16 8 3,5 2,5 3 0,55 230 <70 3,55 3.251
DT-50.23 50X50 5 ciclos 1.080/360 16 8 3,5 2,5 4,5 0,55 400-3N <70 5,05 3.700
Basket Wash Working Tub Boiler Consumption Tub heating Boiler heat Pump power  Voltage Noise at Total

size

cycle

power
cups-glasses

capacity

capacity

water/cycle  element
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Lavavajillas - Capula

Lavavajillas de cipula

Dome Dishwasher

HT-635.23A (Cupula)
HT-635.23A (Dome)

Cestas de 63x63cm. - Baskets 63x63 cm.

» Maquinas con cuba de doble pared (cubierta aislada bajo pedido) con esquinas redondeadas. » Filtros en todo lo necesario.
» Brazos de lavado y aclarado separados. » Funcionamiento totalmente automatico, con teclas electromecanicas. » Microrruptor
magnético de apertura puerta. » Termoémetros de cuba y boyler incluidos en version 9120 y posibilidad de arranque automatico.

» Version T: Equipadas con bomba de desagiie y recambio parcial del agua en cada ciclo de lavado.

» Version A: Equipadas con bomba de aumento de presion y contenedor atmosférico para garantizar un aclarado perfecto.
» Agua fria: Modelos MS: Alimentacion 9kW / Potencia: 9,88kW. -Modelo EASY-90: Alimentacion: 9,74kW/Potencia: 9,88kW.
» Version RC: Con recuperacion integrada del calor, simple y eficaz, reduciendo un 34% el consumo de energia.

P Machines with double-walled tank (insulated cover on request) with rounded corners. » Filters on everything you need.
P Separate wash and rinse arms. P Fully automatic operation, with electromechanical keys. » Magnetic door-opening mi-

croswitch. » Tub and boiler thermometers included in 9120 version and possibility of automatic start.
P T Version: Equipped with drainage pump and partial water replacement in each washing cycle.

P A version: Equipped with pressure boosting pump and atmospheric container to guarantee perfect rinsing.
» Cold water: MS model: Power supply 9 kW / Power: 9.88 kW - EASY-90 model: Power: 9.74 kW/Power: 9.88 kW.

P RC Version: With integrated heat recovery, simple and efficient, reducing energy consumption by 34%.

HT-504.13
EASY-90 MS-9120 AT HT-504.23 RC HT-635.23A
146 153
146 73,5 146 73,5 73,5 81,5
63,5 63,5 63,5 72,5

Y41 @25 44

| Y41 @z 44

| Y41 ©z44

| Yso @Qso

EN DOTACION - INCLUDED

2 cestas platos
1 cesta varios
2 contenedores cubiertos
2 plate rack
1 basket various
2 cutlery containers

) 4 < <
TENSION DE ALIMENTACION / POWER SUPPLY VOLTAGE: 400-3N/50Hz - 230-3N/50Hz - 230-1N/50Hz
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Model Medid Ciclo P ia Capacidad Capacidad C Resi ia Resi ia P Ruido a Potencia  Presién Temp. €
cesta lavado trabajo cuba boyler agua/ciclo cuba boyler bomba 1metro total alimentacién max.
(cm) (s.) (tazas-vasos) (L) (L) (L) (kw) (kw) (kW) (Db) (kW) (ATE) (ATE)
EASY-90 50x50 2 ciclos/cycles 960/400 18 8 3,8 2,5 6 0,74 <70 6,74 2-3 50 4.699
MS-9120 AT 50x50 5 ciclos/cycles 800 - 266 25 13 3,5 3 6 0,9 <70 6,9 2-3 50 6.696
50x50 5 ciclos/cycles  1.200/400 25 10 3,5 3 6 0,9 <70 6,9 23 50 6.044
50x50 5 ciclos/cycles  1.200/400 25 13 35 3 6 0,9 <70 6,9 23 50 7.878
63x63 5 ciclos/cycles  1.320/440 32 15 3,8 45 6 15 <70 7,5 23 50  8.052
Basket Wash Working power Tub Boiler  Consumption Tub heating  Boiler heat Pump power Noise at Total Feed Max.
size cycle cups-glasses  capacity capacity  water/cycle element element rating 1meter power pressure temp.




Lavavajillas - Lavaobjetos

/ 4

Lavaobjetos
Object washer

Opcidn: Doble cesta

(Consultar con fabrica).

UT-850.23AP UT-9130.13A

UT-854.23A

» Maquinas especificas para el lavado de utensilios de cocina. » Equipadas con bomba de aumento de presion de serie para un
enjuague sequro y eficaz. » Incluyen dosificador de detergente. » Doble pared, mejor aislamiento acistico y térmico. » Bordes
redondeados para una mejor limpieza. » Con impulsores del lavado y aclarado de 4 brazos separados, posicionados en la parte
superior e inferior de la cuba. » Funcionamiento totalmente automatico. » Microrruptor magnético de seguridad en la puerta.
» Boyler en acero inox AISI 304 con aislamiento. > Valvula anticontaminacién de la red hidrica (EN61770). » Resistencias blin-
dadas con proteccién termostatica. P Capacidad de lavar bandejas de 60x40cm

» Specific machines for washing kitchen utensils. » Equipped with a pressure boosting pump as standard for safe and efficient
rinsing. » They include a detergent dispenser. » Double wall, better acoustic and thermal insulation. » Rounded edges for better
cleaning. » With washing and rinsing impellers with 4 separate arms, positioned at the top and bottom of the tank.

» Fully automatic operation. » Magnetic safety microswitch on the door.

» Boiler in stainless steel AISI 304 with insulation. » Anti-pollution valve for the water network (EN61770). » Shielded resistors
with thermostatic protection. » Capacity to wash trays of 60x40cm

MLP-60E
UT.855.13A

UT-850.23AP UT-854.23A UT-869.13A UT-882.13A UT-9130.13A

TENSION DE ALIMENTACION / POWER SUPPLY VOLTAGE: 400-3N/50Hz - 230-3N/50Hz

CONSULTAR DOTACIONES
CON FABRICA
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Model Medid Ciclo Capacidad Capacidad C Resi ia Resistencia Potencia Ruidoa Potencia Presién  Temperatura €
cesta lavado cuba boyler agua/ciclo cuba boyler bomba 1metro total alimentacién  maxima
(cm) (s.) (L) (L) (L) (kW) (kW) (kw) (Db) (kW) (ATE) °C)
MLP-60E 50x50 2 ciclos 42 20 1 6 6 2 <70 8 2,54 50 8.268
UT-850.23AP  50x50 5 ciclos 16 10 3,8 2,5 4,5 0,75 <70 5,25 1,5-3 50 5.283
UT-854.23A 50x50 5 ciclos 16 15 3,8 2,5 6 0,75 <70 6,75 1,5-3 50 6.174
UT-855.13A 55x69 5 ciclos 40 20 11 6 6 2 <70 8 2,5-4 50 8.993
UT-869.13A 69x69 5 ciclos 42 21 14 9 9 2,4 <70 11,5 2,5-4 50 12.764
UT-882.13A 82x69 5 ciclos 42 21 14 9 9 2,4 <70 11,5 2,5-4 50 15.466
UT-9130.13A  130x69 5 ciclos 88 34 25 9 2x6 2x2,4 <70 17 2,5-4 50 21.729
Basket Wash Tub Boiler Consumption Tub heating Boiler heat Pump power  Noise at  Pump power Feed pressure Maximum
size cycle capacity capacity  water/cycle  element element rating 1meter rating temperature




Lavavajillas - Accesorios cestas 35 - 40 - 50

Accesorios cestas 35 - 40 - 50
Accessories basket 35 - 40 - 50

Modelos Referencia Compatible con...  Descripcién Dimensiones Kg bruto m? €
(em)
@ PS/MBE 35-40 Bomba de descarga con filtro - - - 186
PS/MB 50 Bomba de descarga con filtro - - - 327
PAP/MB 35-40 Bomba de aumento de presion 18x12x13h - - 327
(interna montada)
PAP/MS 50 Bomba de aumento de presion 43x20x13h 5 0,01 327
(interna montada)
KIT/PAP 35-40-50 Kit bomba aumento de presion 18x12x13h 5 0,004 297
% DPA/08 35-40-50 Depurador automatico de 8L. 23x40x55h 5 0,004 1.191
DP/08 35-40-50 Depurador de 8L. 23x40x55h 20 0,05 194
DP/12 35-40-50 Depurador de 12L. &18,5x40h 7 0,03 247
DP/16 35-40-50 Depurador de 16L. &18,5x40h 9 0,03 298
DDL/2 35-40-50 Dosificador eléctrico ajustable &18,5x60h 12 0,03 328
@ detergente liquido (montado)
KIT DDL/2 35-40-50 Kit dosificador eléctrico ajustable - - - 288
detergente liquido (montado)

PS/MBE - PS/MB: Discharge pump with filter - PAP/MB - PAP/MS: Pressure booster pump (internal mounted) - KIT/PAP: Pressure booster pump
kit - DPA/08: Automatic softener 8L. - DP/08-12-16: Softener 8L-12L-16L - DDL/2: Adjustable electric dispenser liquid detergent (assembled) -
KIT DDL/2: Liquid detergent adjustable electric dispenser kit

Accesorios y equipamientos

adaptados a lineas de bajo-mesa o
con estas medidas (35-40-50) (Equipamientos)

(Equipment)

Infografia / Computer graphics:
Conjunto AMS + Lavavajillas de Linea
50 AMS + Dishwasher Line 50 Set
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Lavavajillas - Equipamiento Cesta 50

Equipamiento cesta 50
Equipment basket 50

Modelos Referencia Descripcién Dimensiones Kg m? €
(em)
LMS/12 DX 1 cuba (derecha) + escurridor 120x70x85h 42 0,97 1.308 | 1 bowl (right) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x30h
LMS/12 SX 1 cuba (izquierda) + escurridor 120x70x85h 42 0,97 1.308 | 1 bowl (left) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x30h
LMS/14 DX 1 cuba (derecha) + escurridor 140x70x85h 47 1,13  1.400 | 1 bowl (right) + drainer
Dimensiones cuba 60x50x30h Bowl dimensions 60x50x30h
LMS/14 SX 1 cuba (izquierda) + escurridor 140x70x85h 47 1,13 1.400 | 1 bowl (left) + drainer
Dimensiones cuba 60x50x30h Bowl dimensions 60x50x30h
LMS/15 DX 2 cubas (derecha) + escurridor 150x70x85h 56 1,21 1.797 | 2 bowls (right) + drainer
Dimensiones cuba 50x40x25h Bowl dimensions 50x40x25h
LMS/15 SX 2 cubas (izquierda) + escurridor 150x70x85h 56 1,21 1.797 | 2 bowls (left) + drainer
Dimensiones cuba 50x40x25h Bowl dimensions 50x40x25h
LMS/18 DX 2 cubas (derecha) + escurridor 180x70x85h 69 1,48  1.933 | 2 bowls (right) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x25h
LMS/18 SX 2 cubas (izquierda) + escurridor 180x70x85h 69 1,48  1.933 | 2 bowls (left) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x25h
LMS/20 DX 2 cubas (derecha) + escurridor 200x70x85h 77 1,61  2.048 | 2 bowls (right) + drainer
Dimensiones cuba 60x50x30h Bowl dimensions 60x50x25h
LMS/20 SX 2 cubas (izquierda) + escurridor 200x70x85h 77 1,61  2.048 | 2 bowls (left) + drainer
Dimensiones cuba 60x50x30h Bowl dimensions 60x50x25h
AMS/12 DX 1 cuba (derecha) + escurridor 120x70x85h 58 1,02 1.865 | 1 bowl (right) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x25h
AMS/12 SX 1 cuba (izquierda) + escurridor 120x70x85h 58 1,02 1.865 | 1 bowl (left) + drainer
Dimensiones cuba 50x50x30h Bowl dimensions 50x50x25h
AMS/15 DX 2 cubas (derecha) + escurridor 150x70x85h 72 1,27  2.521 2 bowls (right) + drainer
Dimensiones cuba 40x50x25h Bowl dimensions 40x50x25h
AMS/15 SX 2 cubas (izquierda) + escurridor 150x70x85h 72 1,27  2.521 2 bowls (left) + drainer
Dimensiones cuba 40x50x25h Bowl dimensions 40x50x25h
GL/1 Grifo grupo normal - - - 149 Normal group tap
GL/2 Grifo grupo a leva norma higiénica - - - 341 Cam control group tap hygienic
standard
GL/4 Grifo grupo a leva norma higiénica - - - 538 Cam control group tap hygienic
doble erogacion standard double outgo
SF/1 Sifén de plastico 1 1/2 - - - 34 Plastic trap 1 1/2
para GL/1 GL/2 For GL/1 GL/2
SF/3 Sifén de plastico 1 1/2 - - - 56 Plastic trap 1 1/2
para GL/1 GL/2 For GL/1 GL/2
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Lavavajillas - Equipamiento Linea 50 & Ciipula

) 4

Equipamiento Cesta 50 / Cipula

Equipment basket 50 / Dome

Modelos Referencia Descripcién Dimensiones Kg m? €
(cm)
T/60 Estante lateral izq./dcho. 60x60x51,1h 5 0,05 298 Left / right side shelf.
TL/961 Mesa de servicio 68x56x87h 14 0,01 456 Service desk
TL/9130 Mesa de servicio 130x56x87h 17 0,18 779 Service desk
TL/961 DX  Mesa de servicio dcha con alzatina 68x70x105h 16 0,15 589 Right service table with alzatina
TL/961 SX Mesa de servicio izq con alzatina 68x70x105h 16 0,15 589 Left service table with alzatina
TL/9130 DX Mesa de servicio dcha con alzatina 130x70x105h 39 0,23 997 Right service table with alzatina
TL/9130 SX  Mesa de servicio izq con alzatina 130x70x105h 39 0,23 997 Left service table with alzatina
TLV/9131 DX Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha.  130x70x105h 55 0,52 1.824 | Service table with cuba 50x40 right
TLV/9131 SX Mesa de servicio con cuba 50x40 izq. 130x70x105h 55 0,52 1.824 | Service table with cuba 50x40 left
TLV/9132 DX Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha.  130x70x105h 60 0,52 2.276 | Service table with cuba 50x40 right.
+ agujero triturador + shredder hole
TLV/9132 SX Mesa de servicio con cuba 50x40 izq. 130x70x105h 60 0,52 2.276 | Service table with cuba 50x40 left
+ agujero triturador + shredder hole
TLV/9181 DX Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha.  180x70x105h 85 0,72 2.687 | Service table with cuba 50x40 right.
+ agujero triturador + shredder hole
TLV/9181 SX Mesa de servicio con cuba 50x40 izq. 180x70x105h 85 0,72 2.687 | Service table with cuba 50x40 left
+ agujero triturador + shredder hole
% AT/AN911 Alzatina en angulo adaptable a mesas  63,5x11x23h 2 0,02 126 Alzatina angled adaptable to tables
o de servicio of service
GD Grupo ducha orientable - - - 653 Adjustable shower group
GDR Grupo ducha orientable con grifo de - - - 730 Adjustable shower group with tap
servicio service
GDRL Grupo ducha orientable con grifo de - - - 837 Adjustable shower group with tap
servicio por leva cam service
GL/1 Grifo grupo normal - - - 149 Tap normal group
GL/2 Grifo grupo a leva norma higiénica - - - 341 Hygienic standard cam group tap
GL/4 Grifo grupo a leva norma higiénica - - - 538 Faucet group to cam hygienic standard
doble erogacion double dispensing
SF/1 Sifon de plastico 1 1/2 para GL/1 GL/2 - - - 34 1 1/2 plastic siphon for GL / 1 GL / 2
SF/3 Sifon de plastico 1 1/2 para GL/1 GL/2 - - - 56 1 1/2 plastic siphon for GL / 1 GL / 2
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Equipamiento Cesta 50 / Cipula

Lavavajillas - Equipamiento Linea 50 & Ciapula

Equipment basket 50 / Dome

) 4

Service desk

Service desk

Right service table with alzatina

Left service table with alzatina

Right service table with alzatina

Left service table with alzatina

Service table with cuba 50x40 right
Service table with cuba 50x40 left

Service table with cuba 50x40 right.
+ shredder hole

Service table with cuba 50x40 left
+ shredder hole

Service table with cuba 50x40 right.
+ shredder hole

Service table with cuba 50x40 left
+ shredder hole

Modelos Referencia Descripcién Dimensiones Kg m?
(cm)
o TCS/A1S Mesa esquina izq / 170x100x85h 42 1,67 1.876
Left corner table
o TCS/A1TD  Mesa esquina dcha /  170x100x85h 42 1,67 1.876
Right corner table
00 TCS/A2S Mesa esquina izq / 170x100x85h 65 2,15 2.544
Left corner table
00 TCS/A2D  Mesa esquina dcha /  170x100x85h 65 2,15 2.544
Right corner table
Equipamiento Cesta 63 / Cipula
Equipment basket 63 / Dome
Modelos Referencia Descripcién Dimensiones Kg m3 €
(ecm)
TL/9675 Mesa de servicio 75x65,8x87h 24 0,1 550
TL/96130 Mesa de servicio 130x65,8x87h 37 0,18 934
TL/9675 DX Mesa de servicio dcha con alzatina 75x80x105h 26 0,15 659
TL/9675 SX Mesa de servicio izq con alzatina 75x80x105h 26 0,15 659
TL/96130 DX  Mesa de servicio dcha con alzatina 130x80x105h 39 0,23 1.124
TL/96130 SX  Mesa de servicio izq con alzatina 130x80x105h 39 0,23 1.124
TLV/96131 DX  Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha. 130x80x105h 55 0,52 2.052
TLV/96131 SX  Mesa de servicio con cuba 50x40 izq.  130x80x105h 55 0,52 2.052
TLV/96132 DX  Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha. 130x80x105h 60 0,52 2.573
+ agujero triturador
TLV/96132 SX  Mesa de servicio con cuba 50x40 izq.  130x80x105h 60 0,52 2.573
+ agujero triturador
TLV/96182 DX  Mesa de servicio con cuba 50x40 dcha. 180x80x105h 85 0,72  3.009
+ agujero triturador
TLV/96182 SX  Mesa de servicio con cuba 50x40 izq.  180x80x105h 85 0,72  3.009
+ agujero triturador
.| AT/AN96 Alzatina en angulo adaptable a mesas  73,5x10x23h 3 0,02 180

de servicio
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Lavavajillas - Tren de lavado

y Tren de lavado

Wash tunnel

Composicién - Composition:

TEV/912 DX + GDR + URF/912 + MST-110 + MZA/908 + MAFPC + AUMD/12

» Estructura de pared doble totalmente en acero inox AISI 304. » Camara de lavado/aclarado completamente libre de zonas de
estancamiento. » Depésito con bordes redondeados. » Puerta de guillotina contrabalanceada con doble pared en todo lo an-
cho, con dispositivo de bloqueo con microrruptor de seguridad. » Filtros del dep6sito de acero inox facilmente desmontables.
» Descarga del deposito facilitada por medio de una palanca situada en la parte frontal exterior. » Sentido de avance de las
cestas facilmente reversible. » Brazos de lavado y aclarado de acero inox de extraccion rapida para su limpieza. > Sistema de
seguridad en la cinta. » Posibilidad de seleccion de la velocidad. P Visualizacion de las temperaturas del depésito y del boyler
con termorreguladores digitales. » Funcionamiento temporizado con “auto timer” incluido para preveer el paro de las funciones
de lavado y aclarado en ausencia de las cestas. » Boyler aislado en acero inox AISI 304L. » La maquina se puede complemen-
tar con una zona de secado, sus respectivas mesas de servicio, campana extractora y bomba de calor.

» Double wall structure entirely in stainless steel AISI 304. » Washing/rinsing chamber completely free of stagnation zones.

» Tank with rounded edges. » Counterbalanced guillotine door with double wall over the whole width, with locking device
with safety microswitch. » Easily removable stainless steel tank filters. » Unloading of the tank is facilitated by a lever on the
outside front. » Easily reversible basket feed direction. » Stainless steel washing and rinsing arms with quick extraction for
cleaning. » Safety system on the belt. » Display of tank and boiler temperatures with digital thermoregulators. » Timed opera-
tion with “auto timer” included to prevent the stop of the washing and rinsing functions in the absence of the baskets.

» Boiler insulated in AISI 304L stainless steel A. » The machine can be complemented with a drying area, its respective servi-
ce tables, extractor hood and heat pump.

Technical characteristics common to all models | Caracteristicas técnicas comunes en todos los modelos
Clearance of the basket (cm) | Paso atil de la cesta (cm) 50,5x42h
Feed water pressure (ATM) | Presién agua de alimentacién (ATM) 1,5-3,0
Maximum temperature of water (°C) | Temperatura maxima del agua (°C) 50-55
Heating element of the bowl! (kW) | Resistencia de la cuba (kW) 9
Heating element of the boiler (kW) | Resistencia del boyler (kW) 18
Power of the drive motor (kW) | Potencia del motor de arrastre (kW) 0,15-0,35
Noise at Tmeter (Db) | Ruido a 1 metro (Db) <70
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Lavavajillas -Tren de lavado

Tren de lavado ' A

Wash tunnel

p Infografia del funcionamiento de un tren de lavado
Computer graphics of the operation of a wash tunnel

Extraccion de humos Secado con aire
bomba de calor Drying with air

Campana extractor Smoke extraction heat pump

Extractor hood

Entrada
Entrance
Salida
Outlet
Lavado L Enjuague
Washing Rinsing
(O—— Kit de dosificadores
Dispenser kit
» Medidas exteriores
External dimensions
MST-110 MST-140 MST-180
50,5x42h
147 147 147
76,5 76,5 76,5
110 140 180
MST-210 MST-250 MST-280
Paso til de la cesta en
147 147 147
210 250 280

all wash tunnels.

Proceso de lavado
Washing process

Model P ia Capacidad Capacidad C Potencia Resi . ia P . €
lavado cuba boyler agua/cesta bomba cuba boyler total
(cestas/hora) (L) (L) (L) (kW) (kw) (kW) (kW)
55-80 58 23 4,43,0 1,1 9 18 19,1 12.998
64-98 70 23 3,82,6 15 9 18 195 19.338
90-130 58 23 - 1,1 9 18 20,5 21.100
110-170 70 23 - 15 9 18 205 27204 Z
m 90-130 58 23 - 11 9 18 21 28.665 Trifasico 400V~3N
VS 110-170 70 23 - 15 9 18 21 34.902 Th:é;s;;ﬁgse OOV 23N
Washing Tub Boiler Consumption Pump Tub heating  Boiler heat Total
power capacity capacity  water/basket power rating  element element power
(basket-hour)
Proceso de prelavado Proceso de Doble aclarado
Prewash process Double wash process
Modelos / Capacidad Resi ia P . Modelos / Capacidad Resi ia P
Models cuba cuba bomba Models cuba cuba bomba
(] (kW) (kw) (L) (kW) (kW)
MST-180 55 6 0,9 Mg 31 3 05
55 6 0,9 S 31 3 05
m 47 6 0.9 Tub Tub heating Pump
m 47 6 0,9 capacity element  power rating
Tub, Tub heating Pump
capacity element  power rating
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Lavavajillas - Equipamiento para tren de lavado

Equipamiento para Tren de lavado
Equipment for Wash tunnel

Esquema Referencia Descripcién Dimensiones Kg m? €
(em)
TU/912 Mesa entrada/salida con estante inferior 120x63x85h - 0,65 1.223
TU/916 Mesa entrada/salida con estante inferior 160x63x85h - 0,86 1.589
TUA/912  Mesa entrada/salida con estante inferior para 190x63x85h - 1,02 1.388
TUA/916  la zona de secado 230x63x85h - 1,23  1.753
TEV/912DX Mesa prelavado dcha + cuba 45x45 + estante 120x70x105h - 1,12 1.918
TEV/912SX Mesa prelavado izq + cuba 45x45 + estante 120x70x105h - 1,12 1.918
TEV/916DX Mesa prelavado dcha + cuba 45x45 + estante 160x70x105h - 1,38 2.554
TEV/916SX Mesa prelavado izq + cuba 45x45 + estante 160x70x105h - 1,38 2.554
TEVS/918DX Mesa prelavado dcha + cuba 45x45 + zona desbarazado ~ 180x70x105h - 2,12 3.009
TEVS/918SX Mesa prelavado izq + cuba 45x45 + zona desbarazado 180x70x105h - 2,12 3.009
URF/912  Unidad lineal + rodillos libres + estante 120x63x85h 30 065 1.973
URF/916  Unidad lineal + rodillos libres + estante 160x63x85h 40 0,85 2.587

URFA/912  Unidad lineal + rodillos libres + estante en zona secado ~ 190x63x85h 32 1,02 2.137
URFA/916  Unidad lineal + rodillos libres + estante en zona secado ~ 230x63x85h 42 1,23 2.751

AEMD Unidad angular entrada motorizada dcha 62x58x85h - - 3.830
AEMS Unidad angular entrada motorizada izq 62x58x85h - - 3.830
AUMD/12  Unidad angular salida motorizada ala dcha 73x120x85h - - 6.141
AUMS/12  Unidad angular salida motorizada ala izq 73x120x85h - - 6.141
AUMD/17  Unidad angular salida motorizada ala dcha 73x170x85h - - 6.893
AUMS/17  Unidad angular salida motorizada ala izq 73x170x85h - - 6.893
00908020  Microrruptor fin de trayectoria para mesas rodillos - - - 126
(*) La bomba de calor permite alimen-
KIT CDBD  Kit de dosificadores - - - 1.001 | tar la maquina con agua fria (minimo
20°C), manteniendo una potencia de
alimentacion en el boyler de 18kW.
MZA/908  Médulo secado eléctrico 2,2kW HP3,00 400Vx3 77x63x114h - 0,6 6.444 | El ahorro de energia es de 8kW aproxi-
madamente.
(*) The heat pump allows to feed the
MAFPC Aspiracion de los humos de la bomba de calor 1,5kW 95x61x46,5h - 0,35 9.434 | machine with cold water (minimum 20
(*) °C), maintaining a power supply in the
boiler of 18 kW.
MCACV/DX Campana extractora dcha 70x39x32,5h - 0,10 2.710 | The energy saving is approximately
% MCACV/SX Campana extractora izq 70x39x32,5h - 0,10 2.710 | 8kW.

TUE/912 - TUE/916: Entry/Exit table with lower shelf TUA/912 - TUA/916: Entry/exit table with lower shelf for the drying area. TEV/912DX/SX - TEV/916
DX/SX: Prewash table + tank 45x45 + shelf. TEVS/918DX/SX: Prewash table right + tank 45x45 + unloading area URF/912-916: Linear unit + idle rollers
+ shelf URFA/912-916: Linear unit + free rollers + shelf in dry zone AMD/AEMS: Motorized input angular unit AUMD-AUMS/12/17: Motorised right-hand
output angle unit 00908020: Limit switch for roller tables KIT/CDBD: Dispenser kit

MZA/908: Electrical drying module 2.2 kW HP3,00 400Vx3 MAFPC: Heat pump fume extraction 1.5 kW MCACV/DX-SX: Extractor hood
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SLICER
CORTADORAS

ovimientos suave
cortes limpios.

Soft movements,
clean cuts.




Cortadoras - Semi-profesionales

Cortadoras semi-profesionales

Semi-professional slicers

TGE-300 TGL-250

» Especiales para bares, pizzerias, bocaterias, restaurantes, etc. » Fabricadas en aluminio especial alimentario. » Afilador
incorporado de doble fresa para un buen afilado por ambos lados. » Motor autoventilado de 0,3 a 0,5 HP para un rendimiento
en las situaciones mas adversas. » Cuchilla con proteccién incorporada. » Plato con base acanalada para un buen deslizamien-

to del producto. » Brazo del carro autoblocante, con empufadura lateral para facilitar con sequridad la extraccion del carro.
» Cuchilla de alta calidad 100/cr6

» Special for bars, pizzerias, snack bars, restaurants, etc. » Manufactured in special food-grade aluminium. » Sharpener
incorporated with double cutter for good cutting on both sides. » Self-ventilated motor of 0.3 to 0.5 HP for performance in

the most adverse situations. » Blade with protection incorporated. » Plate with ribbed base for the smooth sliding of the
product.

» Self-locking carriage arm, with side handle make removing the carriage easier. » High quality blades 100/cr6

. DTG-220 DTG-250 TGE-300
Cuchillas

Blades @ 220 J 250 & 300

Z Monofasico 230V 50/60Hz Single-phase 5230V 50/60Hz

Modelos Medidas Recorrido  Capacidad Capacidad Espesor Potencia Kg m? €
exteriores carro corte redondo corte cuadrado  corte motor
DTG-220 52x39x34h 24 - - 0-14 - 14 0,13 713
DTG-250  53x40x35h 25 - - 0-14 - 15 0,13 784
TGE-300 56x50x43h 29 20,5 18x25 0-15 0,37 21 0,19 1.452
External Cart Round cutting Square cutting Cutting Cutting
dimensions travel capacity capacity thickness power
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Cortadoras - Profesionales

Cortadoras profesionales A

Professional slicers

TG-350 TG-300 AUT

» Cortadoras de alta gama con gran capacidad de corte. » Fabricadas en aluminio especial alimentario. » Afilador incorporado de
doble fresa para un buen afilado por ambos lados. » Motor autoventilado de 0,3 a 0,5 HP para un rendimiento en las situaciones
mas adversas. » Transmision por doble cinta de alta adherencia. » Cuchilla de calidad 100/cr6. » Vela acanalada con rebordes
finos para garantizar la estabilidad del producto y un corte preciso. » Plato con base acanalada para el buen deslizamiento del
producto. » Brazo del carro autoblocante, con empufiadura lateral para facilitar con seqguridad la extraccion del carro. » Cuchillas de
alta calidad. » OPCIONES: Cuchilla ateflonada. » Cuchilla para semi-congelados.

» TG-AUT: Caja de automatismos en acero inoxidable AISI-304. » Regulacion del recorrido del carro en 4 posiciones.

» Control en nlmero de cortes.

» High-end cutters with great cutting capacity. » Manufactured in special food-grade aluminium. » Sharpener incorporated
with double cutter for good cutting on both sides. » Self-ventilated motor of 0.3 to 0.5 HP for performance in the most adverse
situations. > Transmission by high adherence double belt. » Blade with quality 100/cr6. » Ribbed rig with thin edges to ensure
stability of the product and a precise cut. » Plate with ribbed base for the smooth sliding of the product. » Self-locking
carriage arm, with side handle make removing the carriage easier. » HIGH QUALITY BLADES. » OPTIONS: Teflon coated blade.

» TG-AUT. Automatism box in AISI-304 stainless steel. » Regulation of the carriage’s travel in 4 positions.

» Control of number of slides.

TG-300 TG-330 TG-350
Cuchillas TG-300 AUT TG-350 AUT T1G-370

Blades & 300 @ 330 @ 350 @ 370

L Monofasico 230V 50/60Hz Single-phase 5230V 50/60Hz

Modelos Medidas Recorrido  Capacidad Capacidad Espesor Potencia Kg m? €
exteriores carro  corte redondo corte cuadrado corte motor
TG-300 69x57x48h 31 21,5 19x25 0-15 0,37 36 0,26 2.117
TG-330 69x57x48h 33 D24 19x25 0-15 0,37 40 0,26 2.202
TG-350 78x54x48h 37 o 25 21x28 0-15 0,50 47 0,36 2.684
TG-370 78x54x48h 37 @27 21x28 0-15 0,50 49 0,36 2.740
TG-300 AUT  70x60x60h 31 21,5 19x25 0-15 0,37 50 0,26 4.868
TG-350 AUT  85x63x66h 37 o 25 21x28 0-15 0,50 70 0,36 5.549
External Cart Round cutting Square cutting Cutting Cutting
dimensions travel capacity capacity thickness power
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Cortadoras - Traccién directa

A Cortadoras de traccion directa

Direct traction gravity slicers

Detalle del engranaje
Gear detail

TGI-330

» Caracterizada la traccion directa por engranajes a 45°, y garantizar la transmision del 100% de la potencia a la cuchilla,
facilitando los cortes de extrema dureza. » Fabricadas en aluminio especial alimentario. » Afilador incorporado de doble fresa
para un buen afilado por ambos lados. » Motor autoventilado con transmision por engranajes elicoidales. » Vela acanalada con
rebordes finos para garantizar la estabilidad del producto y un corte preciso. » Cuchilla de calidad 100/cr6. » Brazo del carro
autoblocante con empufadura lateral para facilitar con seguridad la extraccion del carro.

» OPCION: Cuchilla ateflonada. » Cuchilla para semi-congelados

» Characterised by direct gear traction to ensure good blade rotation, occasionally with a high cutting force. » Manufactured
in special food-grade aluminium. » Sharpener incorporated with double cutter for good cutting on both sides. » Self-ventilated
motor with helicoidal gear transmission. » Ribbed rig with thin edges to ensure stability of the product and a precise cut.

» Blade with quality 100/cr6. > Self-locking carriage arm, with side handle making removing the carriage easier.

» OPTIONS: Teflon coated blade. » Blade for half-frozen.

. TGI-300 TGI-330 TGI-350 T1GI-370
Cuchillas

Blades & 300 & 330 & 350 & 370

Z Monofasico 230V 50/60Hz Single-phase 5230V 50/60Hz

Modelos Medidas Recorrido  Capacidad Capacidad Espesor Potencia Kg m? €
exteriores carro corte redondo  corte cuadrado corte motor
TGI-300 69x57x48h 31 21,5 19x25 0-15 0,30 36 0,26 2.451
TGI-330 69x57x48h 31 23 19x25 0-15 0,30 40 0,26 2.486
TGI-350 80x58x55h 37 D24 20x28 0-15 0,37 45 0,36 3.138
TGI-370 80x58x55h 37 226 21x28 0-15 0,37 47 0,36 3.336
External Cart Round cutting Square cutting Cutting Cutting
dimensions travel capacity capacity thickness power
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Cortadoras - De carne y semi-congelados

Cortadoras de carne y semi-congelados

Meat and semi-frozen food slicers

Convierte una
TC enuna TV
CAMBIANDO EL PLATO.

Convert a
TConaTV
changing
the plate.

TC-350 TV-350

» TC: Cortadoras de carne que se distinguen por la facilidad en la limpieza, ergonomia, rapidez de manejo y gran robustez.

» Presenta una linea tradicional recientemente reestilizada en sus principales componentes. » Afilador incorporado de doble de
doble fresa para un buen desbarbado por ambos lados. » Transmision por doble cinta de alta adherencia. » Cuchilla de calidad
100/cr6. > Vela acanalada con rebordes finos para garantizar la estabilidad del producto y un corte preciso. » Plato y carro
deslizante construidos en aluminio estrusionado. > Accesibilidad en la extraccion de los carros para facilitar su limpieza.

» Brazo del carro autoblocante, con empufadura lateral para facilitar con sequridad la extraccion del carro.

» OPCIONES: Cuchilla ateflonada. » Cuchilla para semi-congelados. » Transformar una TC en TV cambiando el plato.

» TC: Meat slicers that stand out with easy cleaning, ergonomics, fast handling and great robustness. » It presents a traditional
line with is main components restyled. » Sharpener incorporated with double cutter for good cutting on both sides.

» Transmission by high adherence double belt. » Blade with quality 100/cr6. » Ribbed rig with thin edges to ensure stability of
the product and a precise cut. » Sliding plate and carriage built in extruded aluminium. » Accessibility in removal from carriages
for easy cleaning. » Self-locking carriage arm, with side handle making removing the carriage easier.

» OPTIONS: Teflon coated blade. » Blade for half-frozen. »

TC-300 TC-350 TC-370
TV-300 TV-350 TV-370

Cuchillas

Blades @ 300 @ 350 @ 370

L Monofasico 230V 50/60Hz Single-phase S230V 50/60Hz

Modelos  Medidas Recorrido Capacidad Capacidad Espesor Potencia Kg m? €
exteriores carro corte redondo corte cuadrado  corte motor
TC-300 68x58x57h 31 - - 0-15 0,30 29 0,26 2.414
TC-350 80x65x61h 37 - - 0-15 0,30 48 0,36 3.252
TC-370 80x65x61h 37 - - 0-15 0,37 48 0,36 3.307
TV-300 70x53x51h 31 20,5 27x21 0-15 0,30 29 0,26 2.414
TV-350 82x61x78h 37 24 24x26,5 0-15 0,30 47 0,36 3.252
TV-370 82x61x78h 37 25 25x26,5 0-15 0,37 48 0,36 3.093
External Cart Round cutting Square cutting Cutting Cutting
dimensions travel capacity capacity thickness power
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Cortadoras - De diseiio

A Cortadoras de diseno

Design slicers

TGI-350 INOX

» Estructura totalmente realizada en acero inox AISI 304, resistente a la corrosion, lavable con ducha de baja presion, grado
de proteccién Internacional Protection (IP) 54. » Mangos ergondmicos de fundicion de acero inoxidable con escala graduada de
precision, grabada con laser y requlado del espesor de corte de 0 a 22mm. P Potente motor ventilado de 0,5 Hp, transmision
rectificada de engranajes con tornillo sinfin, y acoplamiento flexible para garantizar un corte perfecto sin esfuerzos.

» Espacio amplio para facilitar la limpieza y desinfeccion. » Facil de limpiar en lavavajillas, el paralonja y el plato se desmon-
tan facilmente, asi como el dispositivo mecanico de seqguridad. » Cuchilla de alta calidad 100/cr6 de diametro 350mm, de acero
inoxidable con un perfil rebajado y una superficie de contacto reducida. » Tecla encendido-apagado de acero inoxidable con
grado de proteccion IP67, resistente al agua. » Caja de componentes eléctricos hermética al agua » Apagado automatico tras
30 segundos al final de cada uso P Piloto LED indicando la intervencién de la ventilacién suplementaria » Afilador independien-
te facilmente utilizable y de mango sencillo » Pie en acero inoxidable antideslizante con una gran superficie de apoyo resistente
e inalterable al contacto de aceites grasos

» Motor monofasico. Motor trifasico.

P Structure entirely made of stainless steel AISI 304, corrosion resistant, washable with low pressure shower, protection class
International Protection (IP) 54. » Ergonomic stainless steel cast-iron handles with a pre-set, laser-engraved, graduated scale,
with a cutting thickness adjustment from 0 to 22mm. » Powerful 0.5 Hp ventilated motor, ground worm gear transmission, and
flexible coupling to ensure perfect cutting without stress. » Ample space for easy cleaning and disinfection. » Easy to clean in
the dishwasher, the dish and plate are easily removed, as is the mechanical safety device. » High-quality 100/cr6 blade with

a diameter of 350 mm, made of stainless steel with a low profile and a small contact surface. P Stainless steel on/off key with
IP67 protection, waterproof. » Waterproof electrical component box. » Automatic shutdown after 30 seconds at the end of
each use. P LED light indicating the intervention of the supplementary ventilation. » Easy-to-use, single-handle, stand-alone
sharpener. » Non-slip stainless steel foot with a large support surface that is resistant and unalterable in contact with fatty oils.
P Single-phase motor. Three-phase motor.

Modelo Medidas Diametro Vueltas Motor Motor Recorrido Cap. corte Cap. corte Peso Dimensiones €
exteriores cuchilla cuchilla monofasico trifasico carro redondo cuadrado embalaje
(W) (mm) (vpm) W) W) (mm) (em) (HxL) (Kg) (cm)
TGI-350 INOX  82x57x65h 350 215 215 360/0,50 380 26 21x30 52 (80x71x70h)+12 6.026
External Blade Blade Monophase three-phase Cart Round Square Weight Packaging dimensions

dimensions diameter turns motor motor travel cutting capacity  cutting capacity
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Delegaciones - Branch offices

A\ 4
ASTURIAS

Adolfo Muiiiz - MUDOBELS.L.

¢ Pitdgoras, nave 5, parcela 4.
Poligono Industrial “Roces”
33211 - Gijon

Tel. 985 168 983 - 619 881 402
Fax: 985 167 002
Mail: adolfo@mudobel.com

A 4
CASTILLAY LEON

Paulino Cangas
Los Arroxos, 64
33191 - Las Regueras (Asttrias)

Tel. 609 665 254 - 670 594 986
Mail: paulo@delegadoastur.com

v
GRAN CANARIA

Antonio Ventura -
FRIGICOLLS.A.

o Los Llanillos, 19- Pol. Ind. Las Majo-

reras - 35240 - El Carrizal (Ingenio)

Tel. 928 734 180 - 692 599 592
Fax: 928 734177
Mail: antonio.ventura@frigicoll.es

Delegaciones en Espaia

Branch offices

v

ANDALUCIA
OCCIDENTAL
Manuel Pavén Segovia
c/Zapillo, 7 1° B.

41020 - Sevilla

Tel. 954 073 205 - 654 509 839
Mail: m.rossman@hotmail.com

v

CATALUNYA/
ARAGON

Cristina Carreira

Cami de la Cornisa, 7
08304 - Matar6 (Barcelona)

Tel. 687 588 134
criscarreira@hotmail.com
cristicarreira@gmail.com

v

NORTE /

NAVARRA

Santiago Uriarte -
REFRIMAK HOSTELERIA S.L.
o/ Gorbeia, 33 - Pol. Ind. Leguizamon
48450 - Etxebarri (Bizkaia)

Tel. 944 262 028
Fax: 944 263 064
Mail: refrimakhosteleria@gmail.com

\A

FRANCE

CP BERTHIER

14 Impasse des Chardons
31140 - AUCAMVILLE (France)
Tel. +33(0) 0490026392

Mail: contact@materielhotelier.com

v

ANDALUCIA
ORIENTAL

BEFRISA

¢/ Atenas, nave 48

Poligono Industrial “San Luis"
29006 - Mélaga

Tel. 952 338 696 - 637 549 939
Fax: 952 345 566
Mail: info@befrisa.com

v
EXTREMADURA

David Gallego -

DG DISTRIBUCIONES S.L.U.
¢/ Puerto Rico, 2

06800 - Mérida (Badajoz)

Tel./ Fax: 924 047 337
Mail: info@dgdistribuciones.es
www.dgdistribuciones.com

v
TENERIFE

Giselle Garcia -
FRIGICOLLS.A.

La Campana, 14 - Pol. Ind. San Isidro
38108 - El Rosario

Tel. 922 626 441 - 654 680 195

Fax: 922 624 604
Mail: giselle.garcia@frigicoll.es

\A

FABRICAY OFICINAS
MAINHO S.L.U.

c/Juan de la Cierva, 4 - NavesBCD K L

Pol. Ind. Can Galobardes - 08420

Canovelles (Barcelona)

Tel. 938 498 588

Fax: 938463 119

Mail: mainho@mainho.com
export@mainho.com

v

BALEARES

José Llabrés -
DISMATEC S.A.

¢/ Ausias March 10 Bis
07003 - Palma de Mallorca

Tel. 971421517 - 630 083 760
Fax: 971420783
Mail: dismatec@dismatecsa.com

GALICIA
Juan José Espejo -
ESCOHOSTELS.L.

¢/ Pintor Carlos Maside, 52
36212 - Vigo (Pontevedra)

Tel. 609 850 155
Mail: escohostel@escohostel.com

v
LEVANTE

Jose Javier Montesinos -
¢/ Llauradors, 1 Puerta 20
46119 - Naquera (Valencia)

Tel. 687 533 737
levante@mainho.com
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MAINHO

MAQUINARIA INDUSTRIAL HOSTELERA S.LU.

Calle Juan de la Cierva, 4 - Poligono Industrial “Can Galobardes”

08420 - Canovelles - Barcelona - Espana
+34 938 498 588 - export@mainho.com
www.mainho.com



